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SVARIGI AIZSARDZIBAS PASAKUMI

STOLLAR PRIORITATE IR DROSIBA

Mes Stollar vienmer domajam par drosibu. Mes izstradajam un
izgatavojam preces, par augstako kritéeriju uzskatot jusu — muasu
vertiga klienta — drosibu. Turklat més ludzam jus uzmanigi lietot
jebkuras elektroierices, ieverojot talak sniegtos piesardzibas
pasakumus.

e Pirms lietoSanas izlasiet visus noradijumus un saglabajiet turpma-
kai uzzinai.

e Pirms pirmas izmantosanas parliecinieties, vai jusu elektrotikla
spriegums atbilst spriegumam, kas noradits uz datu plaksnites
ierices apaksa. Ja jums ir Saubas, ludzu, sazinieties ar vietejo elek-
trokompaniju.

e Pirms rokas blendera izmantosanas pirmo reizi nonemiet visus
iepakojuma materialus un reklamas uzlimes.

e Ekspluatacijas laika nenovietojiet rokas blenderi tuvu letes vai gal-
da malai. Parbaudiet, vai virsma ir lidzena, tira, sausa un uz tas nav
miltu vai citu vielu.

e Nenovietojiet rokas blenderi uz karsta gazes vai elektriska degla,
ta tuvuma vai vieta, kur ierice varetu pieskarties karstai plitij.

e Neapstradajiet ar rokas blenderi karstus produktus kastroli, kas
tiek sildits, nonemiet kastroli no karstuma avota un parliecinieties,
ka ari elektribas vads un ierices korpuss nesaskaras ne ar vienu
karstuma avotu.

e Uzmanieties, rikojoties ar rokas blenderi, ta piederumiem un asa-
jiem asmeniem, iztuksojot trauku un tirisanas laika. Atcerieties, ka
asmeni un uzgali ir Joti asi un tie ir jasarga no berniem.

e Pirms lietoSanas vienmer parliecinieties, ka rokas blenderis ir parei-
zi un pilnigi samontets.
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e Ja grasaties uzlikt kadu no piederumiem, pirms tam parliecinieties,
ka rokas blenderis ir izslegts un kontaktdaksa ir izvilkta no kon-
taktligzdas.

e Neizmantojiet rokas blenderi ar citiem piederumiem, iznemot tos,
kas ietilpst Saja komplektacija.

e Nemeéginiet izmantot rokas blenderi citadi, iznemot, ka aprakstits
Saja instrukcija.

e Nelejiet karstus vai verdosus skidrumus maisamaja trauka - laujiet
skidrumiem atdzist, pirms ielejiet tos trauka.

e Neizmantojiet ierici nepartraukti ilgak ka 1 minuti. Starp lietosanas
reizém Jaujiet motoram 1 minuti “atpusties”.

e Nekad nemaisiet sausus, biezus vai smagus maisijumus ilgak ka 10
sekundes viena reize. Apturiet blenderi un samaisiet sastavdalas,
pec tam turpiniet darbu. Starp lietosanas reizem laujiet motoram 1
minuti “atpusties”.

e Ja ierice strada ar lielu slodzi, to nedrikst darbinat nepartraukti
ilgak ka 10 sekundes.

e Pirms parvietojat rokas blenderi, ja tas netiek izmantots, netiek
uzraudzits, ka arl pirms ta izjauksanas, tirisanas vai uzglabasanas
vienmer parliecinieties, ka blenderis ir izslegts un kontaktdaksa ir
izvilkta no kontaktligzdas.

e Ja produkti iesprust asmeni vai asmens sarga, atlaidiet atruma vai
“TURBO" pogu un atvienojiet ierici no elektrotikla. Iztiriet iestregu-
sos produktus ar lapstinu. Netiriet ar pirkstiem, jo asmeni ir asi.

e Neiznemiet rokas blenderi no produktiem to maisisanas laika.
Pirms to iznemat, parliecinieties, ka atruma vai “TURBO” poga ir
atlaista un ierice ir partraukusi stradat, lai noverstu saskarsanos ar
rotéjosiem asmeniem vai slotinu.
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e Lai izvairitos no riska, kas var rasties, iericei patvaligi iesledzoties
parslodzes aizsardzibas netisas atiestatisanas rezultata, nepievie-
nojiet arejas ieslegsanas/izslegsanas ierices (pieméram, taimeri) un
nepievienojiet ierici kedei, kas var regulari to ieslegt vai izslegt.

e LietoSanas laika neatstajiet rokas blenderi bez uzraudzibas.

e Lai izvairitos no elektrotraumas, neiegremdgjiet udeni vai cita Ski-
duma motora korpusu, vadu vai kontaktdaksu.

e Uzturiet ierici tiru. leverojiet Saja pamaciba sniegtas tirisanas ins-
trukcijas.

e Neaiztieciet rokas blenderi ar mitram rokam.

e Sargiet pirkstus, rokas, nazus un citus virtuves piederumus no
rotéjosajiem asmeniem.

e Neizmantojiet slotinu citiem mérkiem, iznemot paredzeto lietoju-
mu.

¢ Nelieciet rokas vai pirkstus blendera maisamaja trauka, kamer
motors un asmens nav pilniba apstajies. Pirms nonemat vaku no
maisama trauka, parliecinieties, ka atruma vai “TURBO" poga ir
atlaista un elektribas vads ir atvienots no elektrotikla.

SVARIGI DROSIBAS PASAKUMI, KAS _
ATTIECAS UZ VISAM ELEKTROIERICEM

e Pirms lietoSanas pilniba atritiniet elektribas vadu.

e Nepielaujiet, lai elektribas vads nokaratos pari letes vai galda ma-
lai, pieskartos karstai virsmai vai samezglotos.

e lerici un tas elektribas vadu uzglabajiet berniem nepieejama vieta.
e Mazi berni ir jauzrauga, lai nodrosinatu, ka tie nerotalajas ar ierici.
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e Nelietojiet ierici, ja elektribas vads, elektribas kontaktdaksa vai
ierice ir jebkada veida bojata. Ja ierice ir bojata vai ir nepiecieSama
Cita apkope, iznemot tirisanu, ludzu, sazinieties ar “Stollar” Klientu
servisu.

e STierice ir paredzéta tikai lietosanai majsaimnieciba. Neizmantojiet
So ierici citiem meérkiem, iznemot paredzeto lietojumu. Nelietojiet
to transportlidzeklos vai laivas, kas atrodas kustiba. Nelietojiet
arpus telpam. Nepareiza lietosana var radit traumas.

e Lai nodrosinatu papildu drosibu elektroiericu izmantosanas laika,
lesakam uzstadit diferencialas aizsardzibas ierici (drosibas sledzi).
Elektrotikla kede, kurai pieslegta ierice, iesakam uzstadit drosibas
slédzi, kura nominala jauda neparsniedz 30 mA. Lai sanemtu kvali-
ficetu padomu, sazinieties ar elektriki.

e So ierici var lietot personas ar pazeminatam fiziskam, sensoram vai
garigam sp€&jam vai personas bez pieredzes un zinasanam, ja tas

tiek uzraudzitas vai tam tiek sniegti noradijumi attieciba uz ierices
drosu lietosanu un tas apzinas ar lietosanu saistitos riskus.

e So ierici nedrikst lietot bérni. lerici un tas elektribas vadu uzglaba-

jiet berniem nepieejama vieta.
Attélotais simbols nozime, ka So ierici nedrikst izmest
== ar standarta sadzives atkritumiem. Ta janogada vietéjas
pasvaldibas atkritumu savaksanas centra, kas paredzéts Sim
meérkim, vai pie izplatitaja, kas nodrosina sadu pakalpojumu. Lai
iegUtu papildu informaciju, ludzu, sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
>< Lai izvairitos no elektrotraumas, neiegremdejiet udeni vai cita
skidruma kontaktdaksu, elektribas vadu vai ierici.

SAGLABAJIET SIS INSTRUKCIJAS
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IEPAZISTIET

savu Stollar Hand Blender SHB870

Atruma regulétajs
leslegsanas poga
“TURBO” rezima poga
Smalcinataja vaks

700 ml kauss
Dubultais putotajs
Motora korpuss
Blendera kats

Slotina

Uzgalis kartupelu biezena pagatavo3anai
Disku turétajs
Produktu stiméjs

. Maisama trauka vaks

C 4 wv®m0®oO Z

500 ml smalcinasanas trauks

S veida asmens

Kartupelu rivésanas disks

Disks fri kartupelu un kubinu grieSanai
Nonemams slotinas reduktors
Skélésanas un rivésanas disks

S veida asmens maisamajam traukam
1,5 | maisamais trauks ar rokturi
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DARBINASANA
Stollar Hand Blender SHB870

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

e Pirms rokas blendera pirmas lieto3anas nonemiet

iepakojuma materialus un reklamas uzlimes. Izda-
riet to, kameér ierice nav ieslégta un nav pieslégta
elektrotiklam.

Esiet piesardzigi, aizskarot blendera katu un asme-
nus, jo tie ir |oti asi.

Blendera katu, maisamo trauku, vaku un visus pie-
derumus mazgajiet ar siltu ziepjudeni, izmantojot
mikstu lupatinu. RUpigi noskalojiet un nosusiniet.

ROKAS BLENDERIS

e Esiet uzmanigi, blendeéjot karstus produktus,
jo tie var slakstities. Pirms produktu apstrada-
Sanas nonemiet kastroli vai katlu no karstuma
avota, blendésanas laika neiznemiet asmenus
no maisijuma, lai izvairitos no $lakstiSanas.

& BRIDINAJUMS

Parliecinieties, ka elektribas vads un
visas blendera detalas nepieskaras
vai neatrodas virs karstuma avota.

Rokas blenderis ir ideali piemérots dip mércu, mércu,
zupu, majonézes un bérnu partikas pagatavosanai, ka

A ) i AN Neaiztieciet asmeni, pirms atruma
ari dzérienu un piena kokteilu sajauk3anai. Izmantojot

lielaku atrumu, labak sakulsiet produktus.

1.

W

Uzstadiet blendera katu uz motora korpusa un
pagrieziet pulkstena raditaja virziena, lidz tas
nofikséjas vieta.

Pievienojiet ierici elektrotiklam.

lelieciet produktus kausa vai lidziga trauka, péc
tam, stingri turot kausu, izvélieties vélamo atrumu
un nospiediet ieslégsanas pogu.

Atrumu var érti regulét darbibas laika, pagrie-

Zot atruma regulétaju ar ikski vai raditajpirkstu.
Maksimalo apstrades atrumu var iegut, nospiezot
pogu “TURBO".

Izvéelieties mazu atrumu, lai maisitu leni un izvairi-
tos no $lakstidanas, un lielu atrumu vai “TURBO”
atrakai kulsanai.

Péc darba beigSanas atlaidiet atruma vai “TURBO”
pogu. Atvienojiet ierici no elektrotikla un atvieno-
jiet blendera katu, grieZot pretéji pulkstena raditaja
virzienam, lidz to var nonemt.

poga ir atlaista un elektribas vads ir
atvienots no elektrotikla.

Neizmantojiet rokas blenderi
nepartraukti ilgak ka 1 minati.
Neapstradajiet produktus, ja tiem nav
pievienots tidens vai cits Skidrums.

Rokas blenderis nav paredzéts ledus
smalcinasanai.
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SLOTINA

Izmantojiet slotinu tikai putukréjuma vai olbaltumu
saputo3anai, biskvita miklas un 3kistoso desertu
pagatavosanai.

1. lelieciet slotinu slotinas reduktora.

2. Uzstadiet slotinas reduktoru uz motora korpusa
un pagrieziet pulkstena raditaja virziena, idz tas
nofikséjas vieta.

3. lemerciet slotinu 3kidrajas sastavdalas, péc tam,
stingri pieturot kausu vai lidzigu trauku, izvélieties
nepiecieSamo atrumu un nospiediet ieslégsanas
pogu.

4. Atrumu var érti requlét darbibas laika, pagrie-
Zot atruma regulétaju ar 1kski vai raditajpirkstu.
Maksimalo apstrades atrumu var iegut, nospiezot
pogu “TURBO".

5. lzvélieties mazu atrumu, lai putotu Iéni un izvairi-
tos no $lakstisanas, un lielu atrumu vai “TURBO”
atrakai sakul3anai.

6. Pec darba beig3anas atlaidiet atruma vai “TURBO”
pogu. Atvienojiet ierici no elektrotikla un nonemiet

motora korpusu, grieZot slotinas varpstu pretéji
pulkstena raditaja virzienam, lidz to var nonemt.
Péc tam iznemiet slotinu no reduktora.

Nepieskarieties trauka malam un apaksai pu-
tosanas laika, jo tas var bojat slotinas smalkas
stieplites.

Lai putosanas laika produktos ievaditu gaisu,
izvélieties pietiekami dzilu un platu trauku, lai
produkti varétu viegli parvietoties augsup un

lejup.

Svaigs putukréjums saputosies labak, ja
ieprieks tiks atdzeséts.

Olam jabuat istabas temperatara, lai putojot
iegatu lielaku apjomu.

e Pirms olbaltumu putosanas parliecinieties, ka

putojamais trauks un slotina ir pilniba tira,
sausa un bez tauku paliekam. Ediena paliekas
ietekmes putosanas rezultatu.

Putojot olbaltumus vai putukréjumu, izvélieties
pogu “TURBO”.

& BRIDINAJUMS

Neizmantojiet rokas blenderi ar
slotinu ilgak par 2 mintatém.
Neputojiet ar slotinu smagus
maisijumus, pieméram, margarinu un
cukuru, jo tas var sabojat slotinu.
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SMALCINATAJS

Smalcinatajs ideali piemérots cietu produktu, piemé-

ram, galas, siera, sipolu, zaJumu, kiploku, burkanu,

valriekstu un lidzigu produktu apstradei.

1. Uzlieciet asmeni uz uzmavas smalcinasanas trauka
centra.

& UZMANIBU

Asmeni ir loti asi - uzlieciet, turot aiz
plastmasas dalas un sargiet pirkstus
no asmeniem.

2. Piepildiet smalcinasanas trauku ar produktiem un
uzlieciet vaku. Pagrieziet vaku pulkstena raditaju
virziena, lidz tas nofiks€jas vieta.

e Pirms apstrades sagrieziet produktus gabalos.
Vienmer attiriet galu no kauliem, ciplsam un
skrimsfiem.

3. Uzstadiet motora korpusu uz uzmavas un pagrie-
ziet pulkstena raditaja virziena, lidz tas nofikséjas
vieta.

4. Piesledziet ierici elektrotiklam.

Atrumu var érti regulét darbibas laika, pagrie-
Zot atruma regulétaju ar ikski vai raditajpirkstu.
Maksimalo apstrades atrumu var iegut, nospiezot
pogu “TURBO".

6. Apstrades laika ar vienu roku turiet motora korpu-
su, bet ar otru - smalcinamo trauku.

7. Péc darba beigsanas atlaidiet atrumu. Atslédziet
un nonemiet motora korpusu, griezot to pretéji
pulkstena raditaja virzienam, [idz to var nonemt.
Nonemiet vaku, grieZot to pretéji pulkstena radita-
ja virzienam, lidz tas atbrivojas.

A BRIDINAJUMS

Neizmantojiet ierici nepartraukti
ilgak ka 10 sekundes.

Apstrades noradijumi
500 ml smalcinataja traukam

Maks.

Darbibas

Sagata-

Produkts daudzums  laiks vosana Atrums
Gala 250g  15-20 sek.

Siers 100g  15-20 sek.

Maize 80g 5 sek. ;ai;ml I
Sipoli 1509 5 sek.

Cepumi 1509 5 sek.

Rieksti 100g  15-20 sek.

Milti 300g 10 sek.

Udens 180g 10 sek. ’
Raugs 89 10 sek.

Cukurs 89 10 sek.

Sals 89 10 sek.

PADOMI

o Nepiepildiet trauku virs maksimala limena
atzimes, pretéja gadijuma var tikt sabojatas
trauka, vaka vai reduktora detalas.

Neapstradadjiet cietus produktus, pieméram,
kafijas pupinas, graudus vai lielus sokolades
gabalus. Sada veida produkti var sabojat
garos asmenus.

Smalcinot cietas garsvielas un citus sausus
produktus, trauks ar laiku var zaudét caurspi-
digumu. Sada veida produktus labak ir samalt
garsvielu dzirnavinas ar metala trauku.
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DUBULTAIS PUTOTAJS

Izmantojot dubulto putotaju, jus varat viegli pagatavot
omleti, majonézi, kulto kréjumu, biskvitkikas, saputot
olu baltumus un gatavos desertu maisijumus.

1. Lai sagatavotu putotaju lietodanai, vispirms uzsta-
diet abus putosanas uzgalus, iespieZot tos vieta,
[idz tie stingri nofikséjas.

2. Pievienojiet putotaju motora blokam, nepievelkot
to parak ciesi.

3. levietojiet dubulto putotaju trauka un péc tam
nospiediet ieslégsanas pogu, lai to ieslégtu.

A BRIDINAJUMS

Neizmantojiet dubulto putot3dju ilgak
par 2 minatém.

4. Péc lietoSanas nonemiet parvadu no motora bloka.

Péc tam izvelciet putoSanas uzgalus no parvada.

KARTUPELU BIEZENA

PAGATAVOSANAS UZGALIS

Sis uzgalis ir lieliski piemérots varitu kartupelu vai

burkanu parvérsanai biezeni.

1. Uzstadiet uzgali uz motora korpusa un pagrieziet
pulkstena raditaja virziena, lidz tas nofikséjas vieta.

2. Pievienojiet ierici elektrotiklam.

3. Kausa vai lidziga trauka pievienojiet varitus kartu-
pelus vai burkanus. Stingri turot kausu, izvélieties
vélamo atrumu un nospiediet ieslégsanas pogu.

4. Atrumu var érti requlét darbibas laika, pagrie-

Zot atruma requlétaju ar 1kski vai raditajpirkstu.
Maksimalo apstrades atrumu var iegut, nospiezot
pogu “TURBO".

5. Péc darba beigsanas atlaidiet atruma vai “TURBO
pogu. Atvienojiet ierici no elektrotikla un atvie-
nojiet uzgali, grieZot pretéji pulkstena raditaja
virzienam, lidz to var nonemt.

& BRIDINAJUMS
Neizmantojiet rokas blenderi ar
kartupelu biezena pagatavoSanas
uzgali nepartraukti ilgak ka 1 mindti.

"
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MAISAMAIS TRAUKS

Ka lietot diskus

Abpusejs skéleSanas disks: sieriem, burkaniem,
kartupeliem, kapostiem, gurkiem, kabaciem, bietem
un sipoliem.

Abpuseéjs rivésanas disks: lai sagatavotu produktus
salatiem, garnéjumiem un sacepumiem.

Abpusejs kartupelu rivésanas disks: lieliski piemé-
rots, lai sarivetu kartupelus un citus cietos darzenus.
Viena no diska pusém ir paredzéta rupjai apstradei, bet
otra — smalkai apstradei. Izvélieties to, kas labak atbilst
veicamajam uzdevumam.

1. Novietojiet 1,5 I maisamo trauku uz darba virsmas
vai galda. levietojiet disku turétaju trauka centra.

2. Uzlieciet izvéléto disku uz disku turétaja, salagojot
caurumu diska centra ar disku turétaju. Parliecinie-
ties, ka tas ir stingri nofikséts, viegli piespiezot to
uz leju. Esiet uzmanigi, lai nesagrieztos.

3. Pareizi salagojiet trauka vaku ar trauku un nofikse-
jiet to vieta.

4. Pievienojiet motora bloku traukam un nospiediet
ieslegsanas pogu, lai iedarbinatu ierici.

5. levietojiet produktus padeves atveré un virziet tos,
izmantojot stiméju. Neizmantojiet pirkstus vai
citus virtuves piederumus.

o Neizmantojiet diskus galas apstradei.

e Neparsniedziet maksimalo produktu daudzu-
mu - 500 g viena reize.

e Dazas disku dalas ir asas, rikojieties ar tam
uzmanigi.

Ka lietot “S” veida asmeni

Smalcinasanas asmens ir lieliski piemeérots cietiem
produktiem, pieméram, galas, siera, sipolu, zajJumu,
kiploku, burkanu, valriekstu, mandelu, Zavetu plumju
u.c. smalcinasanai.

Nesmalciniet Tpasi cietus produktus, pieméram, ledus
gabalinus, muskatriekstus, kafijas pupinas un graudus.

1. Novietojiet 1,5 I maisamo trauku uz darba virsmas

vai galda.

2. Uzmanigi ievietojiet “S” veida asmeni trauka
centra.

N\ BRIDINAJUMS

Asmens ir loti ass! Vienmer turiet to
aiz augséjas plastmasas dalas.

3. levietojiet produktus trauka. Nekad neuzpildiet
trauku virs noraditas maksimalas robezas.

4. Pareizi salagojiet trauka vaku ar trauku un nofiksé-
jiet to vieta.

5. Pievienojiet motora bloku traukam un nospiediet
ieslegdanas pogu, lai iedarbinatu ierici.




APKOPE UN TIRISANA

APKOPE UN TIRISANA
Stollar Hand Blender SHB870

Drogibas apsverumu dé| talit pec izmantosanas atvie-
nojiet ierici no elektrotikla.

MOTORA KORPUSS

Lai notiritu motora korpusu, noslaukiet to ar mikstu,
mitru lupatinu, bet pec tam rupigi nosusiniet. No-
slaukiet no elektribas vada liekas produktu dalinas.
Neiegremdejiet skidrumos.

BLENDERA KATS

Lai atri noskalotu asmenus pirms nakamas produktu
porcijas apstrades, iemérciet tos kruzé ar tiru udeni un
nospiediet sledzi uz 5 sekundém. Asmeni tiks attiriti no
produktu paliekam, laujot izvairities no garsu sajauksa-
nas, apstradajot dazadus produktus. Sada noskalosana
ir ieteicama ari pirms mazgasanas.

Pirms mazgasanas atvienojiet ierici no elektrotikla un
nonemiet blendera katu no motora korpusa, grieZot to
pretéji pulkstena raditaja virzienam, lidz to var nonemt.
Mazgajiet silta ziepjudent ar rokam, izmantojot maigu
skidro mazgajamo lidzekli un neabrazivu stkli.

SLOTINA UN DUBULTAIS PUTOTAJS

Pirms mazgasanas nonemiet slotinu vai dubulta
putotaja uzgalus no parvada. Nemérciet parvadu tdeni
un nemazgajiet to trauku mazgajama masina, jo dens
sabojas ieks&jos mehanismus.

Lai to notiritu, noslaukiet ar mikstu, mitru lupatinu, bet
péec tam rupigi nosusiniet.

Mazgajiet slotinu vai putotaja uzgalus silta ziepjadent
ar rokam, izmantojot maigu skidro mazgajamo lidzekli
un neabrazivu sukli.

SMALCINAMAIS TRAUKS UN VAKS

Lai trauks un vaks bdtu vienmer tiri, ka ari, lai izvairitos
no édiena palieku piekalsanas, veiciet minétas darbibas
péc iespéjas driz péec lietosanas:

Uzmanigi nonemiet S veida asmenus. Nepieskarieties
asmeniem.

Noskalojiet lielakas paliekas no trauka un vaka.

Mazgajiet silta ziepjudent ar rokam, izmantojot maigu
skidro mazgajamo lidzekli un neabrazivu stkli.

MAISAMAIS TRAUKS,
DISKI UN TRAUKA VAKS

Lai maisamais trauks un vaks bUtu vienmer tiri, ka ari,
lai izvairitos no édiena palieku piekalsanas, veiciet
minétas darbibas pec iespéjas driz péc lietosanas:
Uzmanigi nonemiet S veida asmeni vai disku un ta
turétaju. Nepieskarieties asmenim un asajam diska
dalam ar pirkstiem.

Noskalojiet édiena paliekas.

Mazgajiet silta ziepjudent ar rokam, izmantojot maigu
Skidro mazgajamo lidzekli un neabrazivu sukli.

KARTUPELU BIEZENA
PAGATAVOSANAS UZGALIS

Pirms mazgasanas atvienojiet ierici no elektrotikla un
nonemiet uzgali no motora korpusa, grieZot to pretéji
pulkstena raditaja virzienam, lidz to var nonemt.
Mazgajiet silta ziepjudent ar rokam, izmantojot maigu
skidro mazgajamo lidzekli un neabrazivu sukli. Kartigi
nosusiniet.

TIRISANAS LIDZEKLI

Neizmantojiet abrazivus suklus vai tirisanas lidzek|us
ne metala, ne plastmasas dalam, jo tie var saskrapét
virsmu. Izmantojiet tikai siltu ziepjadeni un mikstu
lupatinu.

TRAUKU MAZGAJAMA MASINA

Nevienu no detalam vai piederumiem nemazgajiet
trauku mazgajama masina.

PIEKALTUSI EDIENA TRAIPI UN
SMAKAS

Produkti ar specigu smarzu, pieméram, kiploki, zivis,
ka ari atseviski darzeni, pieméram, burkani, var atstat
smaku vai traipus uz blendera kata vai trauka. Lai no
tiem atbrivotos, iemérciet trauku vai katu silta ziep-
judeni un atstajiet uz 5 minutem. Péc tam mazgajiet ar
maigu lidzekli un siltu Gdeni, labi noskalojiet un rapigi
nosusiniet. Uzglabajiet trauku ar nonemtu vaku.
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STOLLAR REKOMENDUOJA:
VISU PIRMA - SAUGA

Stollar labai rupinasi sauga. Vartotojams skirtus produktus mes
kuriame ir gaminame, visy pirma galvodami apie jusy, musy
brangiy klienty, sauga. Mes taip pat praSome, naudojantis
elektros prietaisais, buti atidiems bei imtis toliau nurodyty
atsargumo priemoniy.

e Pries pradedami naudotis prietaisu, perskaitykite visg instrukcijg ir
iSsaugokite ja ateiciai.

e Pries prietaisg naudodami pirma karta, jsitikinkite, kad elektros tin-
klo jtampa tokia pati, kokia nurodyta prietaiso apacioje esancioje
techniniy duomeny ploksteléje. Jeigu kuo nors abejojate, kreipki-
tés | vietine elektros tiekimo kompanija.

e PrieS pirmajj rankinio maisytuvo naudojimg, nuimkite visas pakuo-
tés medziagas ir reklaminius lipdukus.

e Rankinio maiSytuvo nestatykite Salia baro ar stalo krasto. Pasiru-
pinkite, kad pavirsius buty lygus, Svarus, sausas, nemiltuotas ir t. t.

e Rankinio maiSytuvo nestatykite ant jkaitusiy dujiniy ar elektriniy
kaitvieCiy arba Salia jy ir ten, kur jis galéty paliesti jkaitusig orkaite.

e Jeigu norite rankiniu maisytuvu apdoroti prikaistuvyje esancius
karstus maisto produktus, tai prikaistuvj nukelkite nuo karscio sal-
tinio ir jsitikinkite, kad prietaiso laidas ir korpusas taip pat nepalies
karscio saltinio.

e Tvarkydami rankinj maisytuva, priedus ir astrius peilius, istustinda-
mi dubenj ir valydami prietaisa, bukite atsargus. Atsiminkite, kad
peilis ir priedai yra labai astrus ir juos reikia saugoti nuo vaiky.

e PrieS naudodami rankinj maisytuva, jj surinkite iki pat galo ir teisin-
gai.

e PrieS prijungdami bet kokius priedus, jsitikinkite, kad rankinis mai-
Sytuvas isjungtas ir jo laidas atjungtas nuo elektros tinklo lizdo.
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e Naudokite tik su rankiniu maiSytuvu pateiktus priedus.

e Strypinj maisytuva naudokite tik taip, kaip aprasyta Sioje knygeléje.

e Virtuvinio kombaino dubenyje neapdorokite karsty ar verdanciy
skysciy — pries skyscius pildami j virtuvinio kombaino dubenj, pa-
laukite, kol jie atves.

e Prietaisu be pertraukos nedirbkite ilgiau nei 1 minute. Tarp kiekvie-
no naudojimo darykite 1T minuteés pertraukas, kad atvesty variklis.

e Sausy, tirsty ar sunkiy misiniy nemaisykite ilgiau kaip 10 sekun-
dziy. Prie$ tesdami, sustabdykite prietaisg ir pamaisykite ingredien-
tus. Tarp kiekvieno naudojimo darykite 1T minutés pertraukas, kad
atvesty variklis.

e Esantdideleiapkrovai, prietaisas galiveiktineilgiau kaip 10 sekundziy.

e PrieS perkeldami rankinj maisytuvg, kai juo nesinaudojate, palie-
kate be prieziuros ar ruosSiates ardyti, valyti ar padeti j saugojimo

e Jeigu maisto produktai apkimba apdorojimo peilj ar uzstringa
peilio apsauginiame elemente, atleiskite greicio ar turborezimo
mygtuka ir i$ elektros tinklo lizdo istraukite kistuka. Mentele atpa-
laiduokite uzstrigusius maisto produktus. Nedarykite to pirstais,
nes peiliai yra astrus.

e |S apdorojamy ingredienty netraukite veikiancio rankinio maisy-
tuvo. Kad nepaliestumete judancio peilio ar plaktuvo, pries juos
istraukdami, atleiskite greicio arba turborezimo mygtukus ir palau-
kite, kol prietaisas sustos.

e Kad, variklio apsaugos nuo perkrovos jtaisui sugrjztant j darbine
padet], isvengtumete atsitiktinio prietaiso jsijungimo, jo nejunkite
prie iSoriniu jtaisu (pavyzdziui, laikmaciu) junginéjamos elektros
grandinés ar grandines, kuri prietaisa gali reguliariai jjungti ir i5-
jungti.
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e Jjungto rankinio maisytuvo nepalikite be prieziuros.

e Kad nenutrenkty elektra, variklio korpuso, maitinimo laido ar kis-
tuko nemerkite j vandenj ir jokj kitg skystj.

e Prietaisas turi buti Svarus. Laikykités Sioje knygeléje pateikty valy-
mo nurodymy.

e Rankinio maiSytuvo nenaudokite budami Slapiomis rankomis.

e Pirstus, rankas, peilius ir kitus virtuves jrankius laikykite atokiau
nuo judanciy peiliy.

e Plakimo priedg naudokite tik pagal paskirtj ir jokiu kitu tikslu.

e Kol visiSkai nesustojo variklis ir apdorojimo peilis, tol ranky ar
pirsty nekiskite j virtuvinio kombaino apdorojimo duben;. Pries
nuimdami apdorojimo dubens dangtj, jsitikinkite, kad greicio arba
turborezimo mygtukas atleistas ir maitinimo laidas atjungtas nuo
elektros tinklo lizdo.

VISIEMS ELEKTROS PRIETAISAMS
TAIKOMI SVARBUS SAUGOS
NURODYMAI

e Pries naudodami prietaisg, iSvyniokite visg laida.

e Saugokite, kad laidas nebuty nusvires per stalo ar baro krasta,
nesiliesty prie jkaitusiy pavirsiy, nesusimazgyty.

e Prietaisg ir jo laidg saugokite nuo vaiky.

e Priziurekite mazus vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

e Nenaudokite prietaiso, jeigu pazeistas maitinimo laidas, kiStukas
ar pats prietaisas. Jeigu prietaisas sugedo ar prireike atlikti kitokj

prieziuros darbg nei valymas, kreipkités j Stollar klienty aptarnavi-
mo padalinj.
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e Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Prietaisg naudokite tik
pagal paskirtj. Prietaiso nenaudokite vaziuojanciose transporto
priemonése ar laivuose. Nenaudokite lauke. Prietaisu naudojantis
netinkamai, galima susizeisti.

e Siekiant uztikrinti didesne naudojimosi elektros prietaisais sauga,
rekomenduojama sumontuoti nuotekio sroves rele (apsauginj
jungiklj). Patartina, kad prietaisg maitinancioje elektros grandingje
buaty sumontuota ne didesnés nei 30 mA nuotékio sroves rele.
Profesionalaus patarimo kreipkites j elektrika.

e Asmenys su fizine, jutimine ar psichine negalia ar pakankamai
patirties ir ziniy neturintys asmenys Siuo prietaisu gali naudotis tik
tuo atveju, jeigu juos prizitri ar reikiamy ziniy apie saugy prietai-
so naudojima suteikia uz jy saugg atsakingas asmuo, ir jeigu jie
supranta galimus pavojus.

e Siuo prietaisu negali naudotis vaikai. Prietaisg ir jo laidg saugokite
nuo vaiky.

E Cia pavaizduotas simbolis reiskia, kad prietaiso negalima

= iSMesti su jprastinémis buitinemis atliekomis. Jj reikia pristatyti

j tam skirta vietinj atlieky surinkimo centrg arba Sig paslauga

teikianciam prekybos atstovui. ISsamesnes informacijos kreipkites j

vietine valdzios institucija.

% Kad isvengtuméte elektros smugio, j vanden; ir jokj kitg skystj
nemerkite maitinimo laido, kistuko ar viso prietaiso.

ISSAUGOKITE SIA INSTRUKCIJA
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PAZINKITE
savo Stollar Hand Blender SHB870

Greicio reguliavimo rankenélé 500 ml smulkinimo dubuo

ljungimo mygtuka S peilis
Turbo reZimo mygtuka Bulviy trynimo diskas
Smulkintuvo dangtis Bulviy traskuciy ir kubeliy pjaustymo diskas
700 ml matavimo stikline Atjungiamas plaktuvo reduktorius
Dvigubas plaktuvas Griezinéliy pjaustymo ir tarkavimo diskas

Variklio korpusas S formos peilis maisymo dubeniui

c =4 v ™0 ©OzZ

Maidymo kojele 1,5 | talpos maisymo dubuo su rankena
Plaktuvas

Bulviy trynimo priedas

Disky laikiklis

Maisto produkty stamiklis

TrA- T IemMmON®»

. Maidymo dubens dangtelis
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NAUDOJIMAS
Stollar Hand Blender SHB870

PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

e Prie$ pirma rankinio maisytuvo naudojima, nuimki-
te pakuotés medziagas ir reklaminius lipdukus. Tai
padarykite, isjunge maitinima ir atjunge laida.

e Dirbdami su maiSymo kojele ir peiliais, bukite
atsargus, nes jie labai astris.

e Maisymo kojele, apdorojimo dubenj, apdorojimo
dangtj ir visus priedus minkstu skuduréliu nuplauki-
te Siltame muiluotame vandenyje. Nuskalaukite ir
gerai isdZiovinkite.

RANKINIS MAISYTUVAS

Rankinis maisytuvas puikiai tinka mirkalams, padazams,
sriuboms, majonezui ir kudikiy maistui ruosti bei géri-
mams ir pieno kokteiliams maisyti. Norédami pasiekti
geriausius maiSymo rezultatus, naudokite didZiausia
greit].
1. Maidytuvo veleng uzdékite ant variklio korpuso
ir pasukite laikrodZio rodyklés kryptimi, kad
uzsifiksuoty.
2. Prijunkite prie elektros tinklo lizdo.

3. Maisto produktus sudékite j matavimo stikline ar
panasy inda ir tada, tvirtai laikydami matavimo
stikline, pasirinkite reikiama greitj ir paspauskite
jjungimo mygtuka.

4. Darbo metu greitj patogiai pakeisti galite, nyksciu
ar rodomuoju pirtu pasukdami greicio regulia-
toriy. DidZiausias apdorojimo greitis jjungiamas,
paspaudziant turborezimo mygtuka.

5. Norédami maisyti léciau ir iki minimumo sumazinti
taSkymasi, pasirinkite mazg greitj, o, norédami su-
maisyti greiciau — didesnj greitj arba turborezima.

6. Baige darba, atleiskite greicio arba turborezimo
mygtuka. IStraukite kiStuka i$ elektros tinko lizdo
ir, maisytuvo velena pasukdami pries laikrodZio
rodykle, jj atjunkite nuo variklio korpuso.

PASTABA

o Maisydami karstus maisto produktus, bukite
ypac atsargus, nes jie gali istiksti. Pries apdo-
rodami maisto produktus, prikaistuvj ar puodq
nuimkite nuo karscio Saltinio ir peilius visiskai
panardinkite j produktus, nes, panardinus

A DEMESIO!

Isitikinkite, kad laidas ir maiSytuvo
dalys nepalies kars¢io Saltinio ir
nekybos virs jo.

Peilio nelieskite tol, kol neatleisite
greicio mygtuko ir nuo elektros tinklo
lizdo neatjungsite laido.

Rankinio maiSytuvo nenaudokite
ilgiau nei 1 minute.

Maisto produkty neapdorokite be
vandens ar kito skyscio.

Rankinis maiSytuvas netinka ledui
smulkinti.
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PLAKTUVAS

Plaktuva naudokite grietinélei plakti, kiausiniy balty-
mams plakti, biskvitinei teslai maisyti ir desertams
ruosti.

1.

2.

|statykite plaktuva | plaktuvo reduktoriy.

Plaktuvo reduktoriy uzdékite ant variklio korpuso
ir pasukite laikrodZio rodyklés kryptimi, kad
uzsifiksuoty.

Plakimo prieda panardinkite j skystus ingredientus
ir tada, tvirtai laikydami matavimo stikling ar pa-
nasy inda, pasirinkite reikiama greitj ir paspauskite
jjungimo mygtuka.

Darbo metu greitj patogiai pakeisti galite, nyksciu
ar rodomuoju pirstu pasukdami greicio regulia-
toriy. DidZiausias apdorojimo greitis jjungiamas,
paspaudziant turborezimo mygtuka.

Noredami plakti léciau ir iki minimumo sumazinti
taskymasi, pasirinkite maza greitj, o, norédami
iSlakti greiciau — didesnj greitj arba turboreZima.
Baige darba, atleiskite greicio arba turborezimo
mygtuka. IStraukite kistuka i$ elektros tinko lizdo
ir, plaktuvo veleng pasukdami prie$ laikrodzio
rodykle, jj atjunkite nuo variklio korpuso. Tada i3
reduktoriaus istraukite plaktuva.

PASTABA

Plakdami nelieskite maiSymo dubens dugno
ar sony, nes tai gali sugadinti plonas plaktuvo
vielytes.

Kad, plakant ingredientus, j juos baty jtrauktas
oras, naudokite pakankamai gily ir platy indq,
kuriame per ingredientus galétuméte Svelniai
braukyti aukstyn ir Zemyn.

Norédami pasiekti geriausius rezultatus, svie-
Ziq grietinéle atsaldykite.

Kad isplakti kiauSiniai uzimty didesnj tarj, jie
turi bati kambario temperatiros.

Plakant kiausiniy baltymus, maisymo dubuo
ir plaktuvas turi bati visiskai Svaras, sausi

ir neriebaluoti. Tersalai pablogins plakimo
rezultatus.

Kiausiniams ar grietinélei plakti naudokite
turboreZimo mygtukq.

ADEMESIO!

Rankinio maiSytuvo su uzdétomis
Sluotelémis nenaudokite ilgiau kaip

2 minutes.

Neplakite tokiy sunkiy misiniy kaip
margarinas ir cukrus, nes sugadinsite
plaktuva.




STOLLAR HAND BLENDER SHB870 NAUDOJIMAS

SMULKINTUVAS

Smulkintuvas puikiai tinka apdoroti tokius kietus
maisto produktus kaip mésa, suris, svoglnai, Zoleles,
Cesnakas, morkos, riesutai ir pan.

1. Peilj uZzdékite ant smulkinimo dubens centre
esancios movos.

/N atsarcian
Peiliai yra labai astriis - jus uzdékite,
laikydami uZ plastikinés dalies ir
pirstus saugodami nuo gelez¢iy.

2. Smulkinimo taure uzpildykite produktais ir uzdekite

dangtj. Dangtj pasukite laikrodZio rodyklés krypti-
mi, kad uzsifiksuoty.

PASTABA

e Pries apdorodami maisto produktus, juos sup-
Jjaustykite gabalais. IS mésos iSimkite kaulus,
sausgysles ir kremzles.

3. Ant movos uzdekite variklio korpusg ir pasukite
laikrodZio rodykles kryptimi, kad uzsifiksuoty.

4. Prietaisg prijunkite prie elektros tinklo.

Darbo metu greitj patogiai pakeisti galite, nyksciu
ar rodomuoju pirstu pasukdami greicio regulia-
toriy. DidZiausias apdorojimo greitis jjungiamas,
paspaudZiant turborezimo mygtuka.

6. Darbo metu viena ranka laikykite variklio korpusa,
o kita — smulkinimo dubenj.

7. Baige darba, atleiskite greicio mygtuka. IStraukite
kiStuka i3 elektros tinko lizdo ir, variklio korpusa
pasukdami pries laikrodZio rodykle, atjunkite jj.
Dangtj nuimkite, jj pasukdami pries laikrodzio
rodykle tiek, kad atsipalaiduoty.

A DEMESIO!

Smulkintuvu nedirbkite ilgiau kai 10
sekundziuy.

Apdorojimo nurodymai
500 ml smulkintuvo indui

Maisto I\/_Iak_s. Apdoroji— Paruosi- Greitis
produktas  kiekis mo laikas mas

Mésa 250g  15-20 sek.

Riesutai 100g  15-20 sek.

Saris 100g 1520 sek. g;_bzalcérlri]ai I
Duona 809 5 sek.

Svogunai 1509 5 sek.

Sausainiai 1509 5 sek.

Miltai 300g 10 sek.

Vanduo 1809 10 sek. |
Mielés 89 10 sek.

Cukrus 89 10 sek.

Druska 89 10 sek.

PATARIMALI

e Dubens nepripildykite daugiau nei iki maksi-
mumo Zymeés, esancios ant jo, nes dél to gali
bati paZeistos dubens, dangcio ar reduktoriy

dalys.

Nebandykite apdoroti tokiy kiety maisto pro-

dukty kaip kavos pupelés, gradai ar sokolado
gabalai. Sie maisto produktai gali sugadinti

ilgus peilius.

e Bégat laikui, dél kiety prieskoniy ar kity sausy
maisto produkty apdorojimo, dubuo tampa
matinis. Siy tipy maisto produktus geriau
apdoroti prieskoniy maliinélyje su metaliniu

dubeniu.
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DVIGUBAS PLAKTUVAS

Naudodami dvigubga plaktuva, galite lengvai paruosti
omletg, majoneza, iSplakti grietinéle, paruosti biskvitus,
iSplakti kiausiniy baltymus ir deserty misinius.

1. Norédami paruosti plaktuva naudojimui, pirmiau-
sia jstatykite abu plakimo antgalius spausdami juos
tol, kol jie tvirtai uzsifiksuos savo vietoje.

2. |statykite plaktuvo pavara j variklio blokg per daug
jos neperverzdami.

3. |dékite dvigubg plaktuvg j inda ir paspauskite
jjungimo mygtuka, kad jj jjungtumete.
/N pemEsiol

Nenaudokite dvigubo plaktuvo ilgiau
nei 2 minutes.

4. Po naudojimo nuimkite pavarg nuo variklio bloko.
Tada iStraukite plakimo antgalius i3 pavaros.

BULVIYU TRYNIMO PRIEDAS

Sis priedas puikiai tinka sutrinti virtas bulves ar morkas,

kai norima pagaminti tyre.

1. Bulviy trynimo prieda uzdékite ant variklio korpuso
ir pasukite laikrodZio rodykles kryptimi, kad
uzsifiksuoty.

2. Rankinj maiSytuva prijunkite prie maitinimo
daltinio.

3. | taure ar panasy inda sudékite virtas bulves ar
morkas. Tvirtai laikydami taure, pasirinkite norima
greitj ir paspauskite maitinimo mygtuka.

4. Darbo metu greitj galite lengvai pakeisti, nyksciu
ar rodomuoju pirstu pasukdami greicio reguliato-
riy. DidZiausias apdorojimo greitis pasiekiamas,
paspaudziant mygtuka , TURBO".

5. Baige trinti, atleisite greicio arba , TURBO" myg-
tuka. Prieda atjunkite nuo elektros tinklo lizdo ir
nuimkite bulviy trynimo prieda, ji pasukdami pries
laikrodZio rodykle.

& DEMESIO!
Rankiniam maiSytuvui su prijungtu
bulviy trynimo priedu neleiskite
iStisai veikti ilgiau kaip 1 minute.
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MAISYMO INDAS

Kaip naudoti diskus

Dvipusis pjaustymo diskas: suriui, morkoms, bul-
véms, kopulstams, agurkams, cukinijoms, burokéliams
ir svognames.

Dvipusis tarkavimo diskas: skirtas ruosti produktus
salotoms, garnyrams ir apkepams.

Dvipusis bulviy tarkavimo diskas: puikiai tinka bul-
véms ir kitoms kietoms darZzovems tarkuoti.

Viena disko pusé skirta stambiam apdorojimui, kita
— smulkiam. Pasirinkite ta puse, kuri geriau tinka
atliekamai uzduodiai.

1. Padekite 1,5 I maisymo inda ant stalvirsio arba
stalo. |statykite disky laikiklj j indo centra.

2. Uzdekite pasirinkta diska ant disky laikiklio,
sulygiuodami disko centre esancia skyle su disky
laikikliu. |sitikinkite, kad jis tvirtai uZsifiksavo,
lengvai paspausdami Zemyn. Bukite atsargUs, kad
nejsipjautumete.

3. Teisingai sulygiuokite indo dangtj su indu ir uzfik-
suokite jj vietoje.

4. Prijunkite variklio bloka prie indo ir paspauskite
jjungimo mygtuka, kad jjungtumeéte prietaisa.

5. Sudékite maisto produktus j padavimo anga ir
stumkite juos naudodami stumiklj. Nenaudokite
pirsty ar kity virtuves jrankiy.

PASTABA

e Nenaudokite disky mésai apdoroti.

e Vienu metu nevirsSykite maksimalaus 500 g
maisto kiekio.

o Kai kurios disky dalys yra astrios, elkités su
Jjomis atsargiai.

Kaip naudoti ,S“ formos aSmenis

Smalcinimo asmenys puikiai tinka kietam maistui,
pavyzdZiui, mésai, suriui, svoginams, Zoleléms, ¢esna-
kams, morkoms, graikiniams rieSutams, migdolams,
dziovintoms slyvoms ir kt. smulkinti.

Nesmulkinkite itin kiety produktu, tokiy kaip ledo
kubeliai, muskato riesutai, kavos pupelés ir grudai.

1. Padékite 1,5 I maiSymo inda ant stalvirSio arba

stalo.

2. Atsargiai jstatykite ,S” formos aSmenis j indo
centra.

/N peMEsior

Asmenys yra labai astris! Visada
laikykite juos uz virSutinés
plastikinés dalies.

3. Sudékite maisto produktus j inda. Niekada nepildy-
kite indo virs nurodytos maksimalios ribos.

4. Teisingai sulygiuokite indo dangtj su indu ir uzfik-
suokite jj vietoje.

5. Prijunkite variklio bloka prie indo ir paspauskite
jjungimo mygtuka, kad jjungtumeéte prietaisa.
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PRIEZIURA IR VALYMAS
Stollar Hand Blender SHB870

Saugos sumetimais tuojau pat po darbo nuo elektros
tinklo lizdo atjunkite laida.

VARIKLIO KORPUSAS

Variklio korpusa valykite minksta, dregna Sluoste ir
gerai nusausinkite. Nuo maitinimo laido nuvalykite
visus maisto likucius. Nemerkite | skystj.

MAISYMO KOJELE

Kad greitai nuskalautumete tarp kiekvieno apdoro-
jimo, peilius panardinkite j gsotj su Svariu vandeniu

ir jjukite 5 sekundém. Tai nuo peiliy pasalins maisto
produktus ir padés isvengti aromaty perdavimo kitiems
produktams. Toks nuskalavimas taip pat pravercia pries
plovimg.

Norédami iSplauti, nuo elektros tinklo lizdo atjunkite
laida ir tada, pasuke pries laikrodZio rodykle ir taip
atpalaidave, nuo variklio korpuso atjunkite maisymo
kojele.

Naudodami 3velnig skysta plovimo priemone ir
nesveiciamaja kempine, rankomis isplaukite Siltame
muiluotame vandenyje.

PLAKIMO SLUOTELE IR DVIGUBAS
PLAKTUVAS

Prie plaudami, nuimkite plakimo $luotele arba
dvigubo plaktuvo antgalius nuo pavaros. Nenardin-
kite pavaros j vandenj ir nedékite jos j indaplove,

nes vanduo sugadins viduje esancius krumpliaracius.
Norédami ja nuvalyti, nusluostykite minkstu, drégnu
skuduréliu ir gerai nusausinkite. Plakimo Sluotele arba
plaktuvo antgalius plaukite rankomis 3iltame muiluo-
tame vandenyje, naudodami $velny skysta ploviklj ir
neabrazyving kempine.

SMULKINIMO DUBUO IR DANGTIS

Kad dubuo ir dangtis baty Svarus ir prie ju nepridzitty
maisto produktai, po kiekvieno naudojimo nedelsdami
atlikite toliau nurodytus darbus.

Atsargiai nuimkite ,S” peilius. Nelieskite peiliy aSmeny.
13 dubens ir nuo dangcio nuskalaukite didZiaja dalj
ingredienty.

Naudodami $velnia skysta plovimo priemone ir
nedveiciamaja kemping, rankomis iSplaukite Siltame
muiluotame vandenyje.

MAISYMO INDAS,
DISKAI IR DANGTIS

Kad maisymo indas ir dangtis baty 3varas ir prie ju
nepridZitty maisto produktai, po kiekvieno naudojimo
nedelsdami atlikite toliau nurodytus darbus:

Atsargiai nuimkite ,S” formos asmenis arba diska ir jo
laikiklj. Nelieskite aSmenu ir astriy disko daliy pirstais.

Nuskalaukite maisto likucius.

Naudodami 3velnig skystg plovimo priemone ir
nesveiciamaja kempine, rankomis isplaukite Siltame
muiluotame vandenyje.

BULVIU TRYNIMO PRIEDAS

Prie plaudami prieda, prietaisa atjunkite nuo elektros
tinklo lizdo ir tada nuo variklio korpuso atjunkite prie-
da, 3j pasukdami pries laikrodzio rodykle.

Naudodami $velnig skysta plovimo priemone ir
nesveiciamaja kempine, iSplaukite Siltame muiluotame
vandenyje. Gerai nusausinkite.

VALYMO PRIEMONES

Metaliniy ar plastikiniy daliy nevalykite Sveitimo
kempinemis ar valikliais, nes galite subraizyti ju pa-
virsiy. Naudokite tik Siltg muiluotg vandenj ir minksta
skudureélj.

INDAPLOVE
Jokiy daliy ar priedy neplaukite indaploveje.

SUNKIAI NUSIVALANCIOS MAISTO
PRODUKTU DEMES IR KVAPAI

Stipry kvapa turintys maisto produktai, pavyzdziui,
Cesnakas, Zuvis ir tam tikros darZoves ant maisymo
kojeles ar apdorojimo dubens gali palikti kvapus ar
demes. Noredami juos pasalinti, 5 minutéms pamerkite
i Silta muiluotg vandenj. Tada isplaukite Svelniu plovik-
liu ir iltu vandeniu, gerai i$skalaukite ir kaip reikiant
isdZiovinkite. Dubenj laikykite, nuéme dangtj.




OLULISED OHUTUSJUHISED

STOLLAR PEAB KOIGE
OLULISEMAKS OHUTUST

Stollari to6tajad hoolivad ohutusest vaga. Toodete disainimisel ja
tootmisel pddrame tahelepanu eelkdige teie kui meie hinnatud
kliendi turvalisusele. Palume teil siiski olla elektriseadmete
kasutamisel teatud maaral ettevaatlik ning jargida alltoodud
ettevaatusabindusid.

e Lugege enne seadme kasutuselevottu labi koik juhised ning hoid-
ke need edaspidiseks kasutamiseks alles.

e Enne seadme esimest kasutuskorda kontrollige, et teie kodumaja-
pidamise vooluvdrge pinge vastaks seadme all asuval andmeplaa-
dil toodud pingele. Kusimuste korral votke Uhendust oma kohaliku
elektriettevottega.

e Enne seadme esimest kasutuskorda eemaldage kdik pakkemater-
jalid ja etiketid.

e Arge asetage toOtavat seadet laua serva lahedale. Veenduge, et
pind, kuhu seadme asetate, on sile, puhas ja kuiv.

e Arge asetage seadet kuumale gaasi- ega elektripliidile vdi nende
lahedusse voi kohta, kus see voib puutuda kokku kuuma ahjuga.

e Kui soovite seadet kasutada kuumusallikal asuvas keedunous ole-
va kuuma toidu tootlemiseks, votke keedundu kuumusallikalt ara
ning jalgige, et seadme toitejuhe ega seade ise ei puutuks kuu-
musallikaga kokku.

e Olge anuma tuhjendamisel ja puhastamisel ettevaatlik, et te end
seadme enda, tarvikute ja teravate |0iketeradega ei vigastaks. Loi-
ketera ja tarvikud on vaga teravad ning need tuleb hoida lastele
kattesaamatult.

e Enne seadme kasutamist veenduge, et see on taielikult ja nduete-
kohaselt kokku pandud.




OLULISED OHUTUSJUHISED D)

e Enne mis tahes tarvikute kinnitamist veenduge, et seade oleks
valja lUlitatud ja et selle pistik oleks seinapistikupesast valja tom-
matud.

e Kasutage ainult seadmega kaasasolevaid tarvikuid.

e Arge kasutage visplit viisil, mida selles kasutusjuhendis kirjeldatud
ei ole.

e Arge toddelge kodgikombaini anumas kuuma ega keevat vedelik-
ku - laske vedelikul enne anumasse panekut jahtuda.

e Arge kasutage seadet jarjest kauem kui Uks minut. Laske mootoril
kasutuskordade vahepeal véhemalt Uks minut puhata.

e Arge toddelge kuivi, pakse ega tihkeid sequsid jarjest kauem kui
10 sekundit. Enne jatkamist tehke t60s paus ja segage koostisai-
neid. Laske mootoril kasutuskordade vahepeal vahemalt tks minut
puhata.

e Suurtel koormustel tohib seadet jarjest kasutada ainult 10 sekundit.

e Kontrollige alati, et seade oleks valja Ulitatud ja selle pistik oleks
seinapistikupesast valja tommatud jargmistel juhtudel: enne sead-
me kohalt liigutamist, kui seadet ei kasutata, kui seade jaab jarele-
valveta, enne seadme koost lahti votmist, puhastamist voi hoiule-
panekut.

e Kui toiduained jaavad |6iketera voi selle kaitsme umber kinni, laske
Kiirusenupp voi turbonupp lahti ja tdmmake pistik seinapistikupe-
sast valja. Kasutage anuma servadele kogunenud toidu kaapimi-
seks mola. Arge puhastage seda sdrmedega, sest ldiketerad on
teravad.

e Arge votke tootavat seadet koostisainete seest valja. Enne seadme
eemaldamist toiduainetest kontrollige, et kiiruse- voi turbonupp
oleks lahti lastud ja et seade oleks seisma jaanud. Nii valdite kok-
kupuudet liikuva ldiketera voi vispliga.




OLULISED OHUTUSJUHISED

e Termokaitse juhuslikust lahtestamisest tuleneva ohu valtimiseks
ei tohi seadet kasutada valise lUlitusseadmega (nagu taimer) ega
uhendada vooluahelasse, mida regulaarselt sisse ja valja lUlitatak-
se.

e Arge jatke tootavat seadet jarelevalveta.

e Elektril66gi ohu valtimiseks arge pange toitejuhet, pistikut ega
seadet vette ega muusse vedelikku.

e Hoidke seade puhas. Jargige selles kasutusjuhendis toodud puhas-
tusjuhiseid.

e Arge kasutage seadet margade katega.

e Hoidke sdrmed, kaed, noad ja muud sodgiriistad lilkuvatest |6ike-
teradest ja ketastest eemal.

e Kasutage visplit ainult selleks, milleks see moeldud on.

e Arge pange kasi ega sérmi koogikombaini tootlemisanumasse.
Seda tohib teha ainult juhul, kui seadme mootor, |6iketera voi ke-
tas on taielikult seiskunud. Enne tootlemisanuma kaane pealtvot-
mist veenduge, et kiiruse- voi turbonupp on lahti lastud ja pistik
on seinapistikupesast valja tdmmatud.

OLULISED OHUTUSJUHISED
ELEKTRISEADMETE KASUTAMISEL

e Kerige toitejuhe enne kasutamist taielikult lahti.

e Arge laske juhtmel vabalt laua véi leti servalt alla rippuda, kuuma-
de pindadega kokku puutuda voi keerdu minna.

e Hoidke seade ja selle toitejuhe lastele kattesaamatult.




OLULISED OHUTUSJUHISED ED

e Jalgige, et lapsed seadmega ei mangiks.

e Arge kasutage seadet, kui selle toitejuhe, pistik voi seade ise on
mingil viisil kahjustada saanud. Kui seade on saanud kahjustada
vOi vajab muid hooldustoid peale puhastamise, votke Uhendust
Stollari klienditeenindusega.

e Seade on moeldud kasutamiseks ainult kodumajapidamises. Ka-
sutage seadet ainult ettendhtud eesmargil. Arge kasutage seadet
likuvates sdidukites voi veesdidukites. Seade ei sobi kasutamiseks
valistingimustes. Valesti kasutamine voib pdhjustada vigastusi.

e Taiendava kaitse tagamiseks elektriseadmete kasutamisel on soo-
vitatav paigaldada rikkevoolukaitse (ohutusluliti), mida labiv vool ei
uleta 30 mA. Kusige ndu elektrikult.

e |sikud, kellel on tavaparasest vaiksemad fuusilised, sensoorsed voi
vaimsed voimed voi kellel puuduvad piisavad kogemused ja tead-
mised, tohivad seadet kasutada jarelevalve all voi juhul, kui neile
on antud juhised seadme ohutuks kasutamiseks ja nad mdistavad
sellega kaasnevaid ohtusid.

e Lapsed ei tohi seda seadet kasutada. Hoidke seade ja selle toiteju-
he lastele kattesaamatult.

E See sumbol naitab, et seadet ei tohi visata tavalise olmeprugi
== Nulka. Viige kasutuskdlbmatuks muutunud seade vastavasse
kohalikku kogumispunkti voi sellekohast teenust pakkuvale
edasimuUjale. Lisateavet saate kohalikust omavalitsusest.

>< Elektrilodgi ohu valtimiseks arge pange toitejuhet, pistikut
ega seadet vette ega muusse vedelikku.

HOIDKE NEED JUHISED ALLES




STOLLAR HAND BLENDER SHB870 TUTVUSTUS

TUTVUSTUS
Stollar Hand Blender SHB870

A. Kiiruse reguleerimisnupp N. 500 ml hakkimisanum

B. Sisselllitamisnupp 0. S-kujuline I6iketera

C. Turbonupp P Kartulite riivimisketas

D. Hakkimisanuma kaas Q. Friikartulite ja kuubikute I6ikamise ketas
E. 700 ml modteanum R. Eemaldatav vispli kdigumehhanism

F.  Topeltvispel koos S.  Viilutamis- ja ribastamisketas

G. Mootoriosa T S-kujuline IGiketera todtlemisanumale
H. Purustamis- ja segamisvars U. 1,5-liitrine téotlemisanum, kdepidemega
I Vispel

J. Kartulite tampimistarvik

K. Kettahoidik

L. Toukur

M

. Tootlemisanuma kaas
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KASUTAMINE
Stollar Hand Blender SHB870

ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

e Enne seadme esimest kasutuskorda eemaldage
koik pakkematerjalid ja etiketid. Selle tegemise ajal
peab seade olema valja lulitatud ja seadme pistik
ei tohi olla Ghendatud seinapistikupessa.

e Olge purustamis- ja segamisvarre ja I6iketeradega
ettevaatlik, sest need on aarmiselt teravad.

e Peske purustamis- ja segamisvart, td6tlemisa-
numat, selle kaant ja koiki tarvikuid sooja vee ja
pehme lapiga. Loputage ja kuivatage hoolikalt.

SAUMIKSER

Saumikserit saab kasutada kastmete, suppide, ma-
joneesi ja imikutoidu valmistamiseks ning jookide ja
kokteilide segamiseks. Parimate tulemuste saamiseks
kasutage suurimat kiirust.

1. Paigaldage saumiskeri vars mootoriosale ja keerake
seda paripdeva, kuni vars lukustub.

N

Uhendage seadme pistik seinapistikupessa.

w

Pange koostisained mddteanumasse voi sarnases-
se anumasse. Hoidke anumat pUstiasendis, valige
soovitud kiirus ja vajutage sisselUlitamisnuppu.

4. Kiirust saab kasutamise ajal mugavalt reguleerida,
keerates kiiruse reguleerimisnuppu poidla voi ni-
metissdrmega. Maksimaalse kiiruse saavutamiseks
vajutage turbonupp alla.

5. Aeglasemaks purustamiseks ja segamiseks ja prit-
simise valtimiseks valige vdike kiirus ning kiiremaks
purustamiseks ja segamiseks suur kiirus.

6. Pérast kasutamist laske kiiruse- voi turbonupp
lahti. Tommake seadme pistik seinapistikupesast
vdlja ja vabastage mootoriosa, keerates saumikseri
vart vastupdeva, kuni see mootoriosa kuljest lahti
tuleb.

e Olge kuumade toiduainete té6tlemisel etteva-
atlik, sest need véivad anumast vdlja pritsida.
Vétke keedunéu enne selles olevate toiduai-
nete tootlemist kuumusallikalt dira ja hoidke
IGiketeri toiduainete sees, sest vastasel juhul
voib segu anumast vdilja pritsida.

& HOIATUS!

Kontrollige, et toitejuhe ega tikski
seadme osa ei puutuks vastu
kuumusallikat.

Arge puudutage l6iketera enne,

kui kiirusenupp on lahti lastud ja
pistik on seinapistikupesast vilja
téommatud.

Arge kasutage seadet jirjest kauem
kui iikks minut.

Arge tdodelge koostisaineid ilma vee
voi muu vedelikuta.

Seade ei sobi jaad purustamiseks.




STOLLAR HAND BLENDER SHB870 KASUTAMINE

VISPEL

Kasutage visplit ainult vahukoore ja munavalgete
vahustamiseks ning keeksitainaste ja magustoitude
segamiseks.

1.

2.

Sisestage vispel vispli kdigumehhanismi.
Paigaldage vispli kdigumehhanism mootoriosale ja

keerake seda péripaeva, kuni mehhanism lukustub.

Pange vispel vedelate koostisainete sisse.
Hoidke mddteanumat voi muud sarnast anumat
pustiasendis, valige soovitud kiirus ja vajutage
sisselUlitamisnuppu.

Kiirust saab kasutamise ajal mugavalt reguleerida,
keerates kiiruse reguleerimisnuppu pdidla voi ni-
metissdrmega. Maksimaalse kiiruse saavutamiseks
vajutage turbonupp alla.

Aeglasemaks vispeldamiseks ja pritsimise valtimi-
seks valige vaike kiirus ning kiiremaks vispeldami-
seks suur kiirus.

Pdrast kasutamist laske kiiruse- voi turbonupp
lahti. Tdmmake seadme pistik seinapistikupesast
valja ja vabastage mootoriosa, keerates vispli

vart vastupaeva, kuni see mootoriosa kuljest lahti
tuleb. Seejarel tdmmake vispel kdigumehhanismist
vdlja.

MARKUS

Vispeldamise ajal hoidke tarvik eemal sega-
misanuma pohjast voi kiilgedest, sest vastasel
juhul véite vispli peeni traate kahjustada.

Koostisainete 6hutustamiseks vispeldamise
ajal valige piisavalt stigav ja lai anum, nii et
saaksite seadet koostisainetes érnade liigutus-
tega liles-alla liigutada.

Jahutage rééska koort enne vispeldamist. Nii
saate paremad tulemused.

Munad peavad olema toatemperatuuril - nii
Idhevad need paremini vahule.

Munavalgete vahustamisel peavad segami-
sanum ja vispel olema tdielikult puhtad ja
kuivad. Kui need on mddrdunud véi rasvased,
ei Idhe munavalged nii hdsti vahule.

Munade véi koore vahustamisel kasutage
turbonuppu.

& HOIATUS!

Arge kasutage seadet visplitarvikuga
kauem kui 2 minutit.

Arge vispeldage tihkeid segusid nagu
margariin ja suhkur, sest need véivad
visplit kahjustada.
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HAKKIMISSEADE

Hakkimisseade sobib kdvade toiduainete t66tlemiseks
(liha, juust, sibul, maitsetaimed, kuuslauk, porgandid,
Kreeka pahklid jne).

1.

Pange I6iketera ule hakkimisanuma keskosas asuva
Uhenduskoha.

& ETTEVAATUST!

Loiketerad on vaga teravad - hoidke
neid paigaldamisel plastosast.
Sormed peavad olema lGiketeradest
eemal.

Pange toiduained hakkimisanumasse ja asetage
sellele kaas peale. Keerake kaant paripaeva, kuni
see lukustub.

MARKUS

o Lbigake koostisained enne tédtlemist tiikki-

deks. Eemaldage lihalt alati kondid, k66lused
ja kéhred.

Paigaldage mootoriosa Uhenduskohale ja keerake
seda paripdeva, kuni vars lukustub.

Uhendage seadme pistik seinapistikupessa.

Kiirust saab kasutamise ajal mugavalt reguleerida,
keerates kiiruse reguleerimisnuppu poidla voi ni-
metissdrmega. Maksimaalse kiiruse saavutamiseks
vajutage turbonupp alla.

Tootlemise ajal hoidke Uhe kdega mootoriosa ja
teise kdega hakkimisanumat.

Pdrast kasutamist laske kiirusenupp lahti. Tom-
make seadme pistik seinapistikupesast valja ja
vabastage mootoriosa, keerates seda vastupaeva,
kuni mootoriosa lahti lukustub. Keerake kaant
vastupdeva, kuni see anumalt pealt tuleb.

& HOIATUS!

Arge kasutage hakkimisseadet jarjest
kauem kui 10 sekundit.

Tootlemisjuhised 500 ml hakkimisnoule

Toidu- Maks. Tootle- Ette- "
aine kogus misaeg valmistus Kiirus
Liha 2509 15-20 sek

Pahklid 1009 15-20 sek

Juust 100g 15-20 sek tikc‘;n Il
Leib/Sai 80g 5 sek

Sibulad 1509 5 sek

Kupsised 1509 5 sek

Jahu 300g 10 sek

Vesi 180g 10 sek |
Parm 89 10 sek

Suhkur 89 10 sek

Sool 89 10 sek

NOUANDED

Arge tditke anumat iile néidatud maksimumta-
seme, sest nii véite kahjustada anuma, kaane
v6i kdigumehhanismide osi.

Arge téédelge kévasid toiduaineid nagu kohv,
teravili voi sokolaaditiikid. Need toiduained
voivad pikki I6iketeri kahjustada.

Kévade viirtside ja muude kuivade toiduainete
téotlemine muudab anuma aja jooksul hégu-
saks. Neid toiduaineid on soovitatav téddelda
metallanumaga viirtsiveskis.
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TOPELTVISPEL

Topeltvispli abil saate holpsasti valmistada omletti, ma-
joneesi, vahustada koort, teha keeksitainast, vahustada
munavalgeid ja valmis dessertsegusid.

1. Vispli kasutamiseks ettevalmistamiseks paigaldage
esmalt molemad vispliotsakud, likates neid paika,
kuni need kindlalt fikseeruvad.

2. Paigaldage vispli Ulekandeosa mootoriosale, kinni-
tades selle ilma liigselt pingutamata.

3. Asetage topeltvispel ndusse ja seadme kaivitami-
seks vajutage sisselulitamisnuppu.

A HOIATUS!

Arge kasutage topeltvisplit kauem
kui 2 minutit.

Parast kasutamist eemaldage Ulekandeosa mootoriosa
kiljest. Seejarel tdmmake vispliotsakud Ulekandeosast
valja.

KARTULITE TAMPIMISTARVIK

See tarvik on mdeldud keedetud kartulite voi porgan-
dite tampimiseks plreeks.

1. Kinnitage tarvik mootoriga osa kilge ja keerake
seda oma kohale kinnitamiseks paripaeva.

2. Uhendage seadme pistik seinapistikupessa.

3. Pange keedetud kartulid voi porgandid tassi voi
sarnasesse anumasse. Hoidke tassi kindlalt, valige
soovitud kiirus ja vajutage sisse-valja lUlitamise
nuppu.

4. Kiirust saab kasutamise ajal mugavalt reguleerida,
keerates kiiruse reguleerimisseadist poidla voi ni-
metissdrmega. Maksimaalse kiiruse saavutamiseks
vajutage turbonupp alla.

5. Kui olete I6petanud, laske turbonupp lahti.
Tommake seadme pistik seinapistikupesast valja ja
eemaldage tarvik, keerates seda vastupaeva, kuni
tarvik lukustub lahti.

& HOIATUS!

Arge kasutage seadet koos selle
tarvikuga kauem kui 1 minut.
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SEGAMISNOU

Ketaste kasutamine

Kahepoolne viilutamisketas: juustu, porgandi, kartu-
li, kapsa, kurgi, suvikorvitsa, peedi ja sibula jaoks.

Kahepoolne riivimisketas: toiduainete ettevalmista-
miseks salatite, garniiride ja vormiroogade jaoks.

Kahepoolne kartuliriivimisketas: suureparaselt sobiv
kartuli ja muude kdvade kddgiviljade riivimiseks.

Ketta Uks pool on méeldud jamedaks ja teine pool
peeneks tdotlemiseks. Valige pool, mis sobib teie
Ulesandega paremini.

1. Asetage 1,5 | segamisnou todpinnale voi lauale.
Pange kettahoidik néu keskele.

2. Asetage valitud ketas kettahoidikule, joondades
ketta keskel oleva ava kettahoidikuga. Veenduge,
et see on tugevalt kinnitatud, surudes ketast
kergelt allapoole. Olge ettevaatlik, et end mitte
sisse |digata.

3. Joondage ndu kaas digesti nduga ja lukustage see
oma kohale.

4. Kinnitage mootoriosa nou kulge ja vajutage sead-
me kaivitamiseks sisselulitamisnuppu.

5. Pange toiduained taiteavasse ja suunake neid
téukuri abil. Arge kasutage sérmi ega muid
koogiriistu.

o Arge kasutage kettaid liha té6tlemiseks.

o Arge liletage iihekordselt maksimaalset toidu-
kogust 500 g.

e Moned ketaste osad on teravad, olge nendega
limberkdimisel ettevaatlik.

»S“-kujulise 16iketera kasutamine

Hakkimistera sobib suureparaselt kdvade toiduainete
tootlemiseks, naiteks liha, juustu, sibula, maitserohe-
lise, kislaugu, porgandi, kreeka pahklite, mandlite,
kuivatatud ploomide jne hakkimiseks.

Arge hakkige eriti kdvasid toiduaineid, nagu jaakuubi-
kud, muskuspahkel, kohvioad ja teraviljad.

1. Asetage 1,5 | segamisndu todpinnale voi lauale.

2. Asetage ,S"-kujuline Ioiketera ettevaatlikult néu
keskele.

A HOIATUS!

Loiketera on viga terav! Hoidke seda
alati iilemisest plastist osast.

3. Pange toiduained ndusse. Arge kunagi téaitke néu
(le margitud maksimummaara.

4. Joondage nou kaas digesti nduga ja lukustage see
oma kohale.

5. Kinnitage mootoriosa nou kulge ja vajutage sead-
me kaivitamiseks sisselUlitamisnuppu.




HOOLDUSTOOD JA PUHASTAMINE

HOOLDUSTOOD
JA PUHASTAMINE

Ohutuse tagamiseks tdmmake seadme pistik alati kohe
parats kasutamist seinapistikupesast valja.

MOOTORIOSA

Puhkige mootoriosa korpust pehme niiske lapiga. Kui-
vatage hoolikalt. PUhkige toitejuhtmelt toiduosakesed.
Arge pange seadet vette.

PURUSTAMIS- JA SEGAMISVARS

Kiireks loputamiseks erinevate toiduainete todtlemise
vahel pange I6iketerad puhta veega taidetud kannu ja
vajutage to0luliti viieks sekundiks alla. See puhastab
|6iketeri ja erinevad koostisained ei anna Uksteisele
maitset. Nii voite teha ka enne I6iketerade pesemist.

Pesemiseks tdmmake seadme pistik seinapistikupesast
vdlja ja vOtke purustamis- ja segamisvars mootoriosa
kiljest dra, keerate seda vastupdeva, kuni vars lahti
tuleb.

Peske vart kasitsi sooja veega, millele on lisatud veidi
ornatoimelist ndudepesuvahendit, ja mitteabrasiivse
kdsnaga.

VISPEL JA TOPELTVISPEL

Votke vispel voi topeltvispli otsakud enne pesemist
llekandeosa kiljest lahti. Arge pange ulekandeosa
vette ega peske seda ndudepesumasinas, sest vesi
kahjustab mehhanismi sisemisi osi. Plihkige seda
pehme niiske lapiga, seejarel kuivatage hoolikalt. Peske
visplit voi vispliotsakuid kasitsi sooja seebiveega, millele
on lisatud veidi 6rnatoimelist ndudepesuvahendit, ja
mitteabrasiivse kdsnaga.

HAKKIMISANUM JA SELLE KAAS

Anumate ja kaante puhtana hoidmiseks ja toidujaakide
kuivamise valtimiseks nende kulge jargige voimalikult
ruttu parast kasutamist jargmiseid samme:

Eemaldage ettevaatlikult S-kujulised I6iketerad. Arge
puudutage Iiketeri.

Loputage anum ja selle kaas enamikust koostisainetest
puhtaks.

Peske anumaid ja kaasi kasitsi sooja veega, millele

on lisatud veidi 6rnatoimelist n6udepesuvahendit, ja
mitteabrasiivse kasnaga.

SEGAMISNOU, KETTAD JA KAAS

Segamisndu ja kaane puhtana hoidmiseks ning
toidujaakide kuivamise valtimiseks nende kulge jargige
voimalikult ruttu parast kasutamist jargmiseid samme:
Eemaldage ettevaatlikult ,S"-kujuline Idiketera voi ke-
tas ja selle hoidik. Arge puudutage I6iketera ega ketta
teravaid osi sdrmedega.

Loputage toidujaagid maha.
Peske kasitsi sooja veega, millele on lisatud veidi

ornatoimelist ndudepesuvahendit, ja mitteabrasiivse
kdsnaga.

KARTULITE TAMPIMISTARVIK

Tommake seadme pistik seinapistikupesast vélja ja
eemaldage tarvik, keerates seda vastupdeva, kuni
tarvik lukustub lahti.

Peske tarvikut sooja veega, millele on lisatud veidi
ornatoimelist ndudepesuvahendit, ja mitteabrasiivse
kdsnaga. Kuivatage hoolikalt.

PUHASTUSVAHENDID

Arge kasutage metall- vdi plastosade puhastamiseks
abrasiivseid kutrimisnuustikuid ega puhastusvahen-
deid, sest need voivad pinda kriimustada. Puhastage
ainult sooja vee ja pehme lapiga.

NOUDEPESUMASIN

Uhtegi seadme osa ei tohi pesta ndudepesumasinas.

RASKESTIEEMALDATAVAD
TOIDUPLEKID JA EBAMEELDIV
LOHN

Tugeva Id6hnaga toiduained nagu kluslauk, kala

ja moéned kdogiviljad nagu porgandid voivad jatta
purustamis- ja segamisvarrele ebameeldiva [6hna voi
plekke. Plekkide eemaldamiseks pange need osad
viieks minutiks sooja vette ligunema. Seejarel peske
ornatoimelise pesuvahendi ja sooja veega, loputage
pohjalikult ja kuivatage hoolikalt. Hoidke kannu iima
kaant peale panemata.



BAJKHBIE [TPABUJIA BE3OITACHOCTU

PEKOMEHIOAILIUA STOLLAR -
BE3O0ITIACHOCTDb HA ITEPBOM MECTE

Komnanus Stollar oueHb cepbe3Ho oTHOCUTCA K 6e30nacHoCTL. Mbl
pa3pabaTbiBaeM 1 NPOM3BOAUM MPOAYKLMIO C y4eTOM obecneyeHns
6e3onacHocTy notpebutend. Kpome Toro, npocmMm Bac cobnoaatb
N3BECTHYKO OCTOPOXKHOCTb NPW UCMOJIb30BaHMMN IOObLIX 371EKTPOY-
CTPOWCTB M CJ1e00BaTb HUXKEN3OXKEHHBIM MHCTPYKLMAM.

e [poynTanTe BCe NHCTPYKLMM OO HaYana UCMOSb30BaHWA
YCTPOWVICTBA U Ha BCAKUW CJydart COXpaHUTe 1X.

e [epen nepBbIM UCMOMb30BaHWEM ybeamTech, YTO NapamMeTpsbl
31eKTPOCHAOXEHNA COOTBETCTBYIOT YKa3aHHbIM Ha Tabnnyke Ha
[He yCTpomncTBa. ECnn y BaC BO3HUKHYT COMHEHMA, obpaTtuTech K
CBOEMY MOCTABLLVIKY 3/1eKTPOIHEPTUN.

L I‘Iepen rnepBbIM NCMOJ/Ib30BaHEM PY4YHOTO 6J'I€H,EI|epa yoanmte
BCe YyMNaKOBO4YHbIE MaTepKalibl N PeK/IaMHble HaKenKu.

e He cTaBbTe paboTatoLmin py4Hom bneHaep Ha Kpar cTofa nnm
NoBepxXHOCTW. YbeanTech, YTO NOBEPXHOCTb POBHas 1 YmcTasn 6e3
BOAbI, MyKM U T. .

e He cTaBbTe py4HON GreHAep Ha ropayve ra3osble UK
3nekTpuYeckre KOHGOPKM UK BBAN3M HKX, @ Takxke B MeCTa,
rfie OH MOXET COoMnpuMKacaTbCa C HarpeTom IyXOBKOW.

e He ncnonb3ynTe pyyHor bneHgep Ans obpaboTky NpoAyKTOB
B KaCTptoSie, CTOALLEeN Ha UCTOYHMKE HarpeBaHusa. CHUMUTe
KaCTPIOO C CTOYHMKA Tenna 1 ybeamTech, YTO LLUHYP ¥ KOPMyC
yCTPOMCTBA TakXe He HaxoaATcA BOAM3M NCTOYHMKA Tenua.

e bybTe OCTOPOXHbI NPKU 0BPaLLEHNM C PyYHbIM BNeHAEPOM,
HacaaKaMu 1 OCTPbIMU HOXAMU NP ONYCTOLLIEHNUM Yallin 1 NpW
O4nUCTKE. TIOMHITE, YTO HOXM N HACaOKM YPe3BbIYaHO OCTPbIE 1
LLOJIKHbI ObITb HEAOCTYMHbI ANA AeTeN.

e [lepen KaxabIM 1CMONb30BaHNEM yOeamTeCh, YTo PyYHOW
6neHaep NONHOCTBIO M NPaBUIBHO COOPaH.




BAJXHBIE ITPABUJIA BE3OITACHOCTU

e [lepep YCTaHOBKOW KakMX-MbO NpuHaaexHocTen ybeanTecs,
4TO pyYHOM BNEeHAEp BbIK/IOYEH, a LUHYP OTCOeAVHEH OT
PO3ETKM.

e He 1MCnonb3ynTe HuKakne Opyrue NpuHagfiexHocTu, Kpome
NOCTaBAAEMbIX BMECTE C PyYHbIM OieHAepOM.

® He nbiTanTecb MCNOb30BaTh Py4HON BneHaep KakuM-nmbo
MeTOAOM, He OMMCaHHbIM B 3TOM PYKOBOZCTBE.

e He rlepepa6aTb|Ba|7|Te ropadre nnn Knnawne Xnokoctn B Yalle.
I"Iepeﬂ ,D,O6aBJ'IeHI/|eM B Hallly >XXMOKOCTWN OOJIKHbI OCTbIThb.

® He 1MCNonb3ynTe YyCTPOMCTBO HEMpepbIBHO 6osiee 1 MUHYTHI
noapsa4. MNepeq KaxaplM NCNONb30BaHWEM AalTe MOTOPY
OTOOXHYTb T MUHYTY.

e HyKorzga He nepemeLLunBanTe Cyxme, ryctble Uam TaXesble
cmecn bonee vem 10 cekyHA noapAn. Mpepsute gencrane u
nepemMelLllanTe NHrPeaVeHTbl, NpexXae YeM nNpodosikuTb. MNepes
KaXX[bIM NCMONb30BaHNeEM faniTe MOTOPY OTLOXHYTb T MUHYTY.

e [Tpun 6OMBbLUIMX HArpy3Kax yCTPOWNCTBO He JO/IKHO
ncnonb3oBaTbes bonee 10 cekyHAO noapAL.

e EC/I Bbl OCTaBAsieTe yCTPOMCTBO Be3 NpucMoTpa, nepes,
nepemellieHnemM py4yHoro beHaepa, a Takxke nepen pa3bopkon,
OUYUCTKOW WM NMOMELLIEHNEM Ha XpaHeHue ybenumTecs, YTo
NUTaHVEe OTKIIIOYEHO U LUHYP NMUTaHNA OTCOEAMHEH OT PO3ETKM.

e ECM NpOayKThl 3aCTPAHYT Ha HOXax, OTMyCTUTE KHOMKY
ckopoct unu TYPBO n oTcoegmHuTe LLUHYP OT PO3ETKMU.
OcBoboanTe NpoayKTbl MPX MOMOLLM oNaTkK. He ncnonbsynte
nasibLibl, MOCKOJIbKY HOXM KpariHe oCTpble.

e He n3pnekante py4yHown bneHgep 13 NMHrpeaneHTOB BO BPEMS
paboTbl. MNepen n3BneveHem ybeontech, YTO KHOMKM CKOPOCTM
1 TYPBO He HaxaTbl 1 BpaLLleHe NPeKpaTUIOCh, YTODbI He
JOMYyCTUTb KOHTaKTa C ABVXKYLLUMMUNCA HOXaMN.

® YT06bI N30exaTh BO3MOXHOWM yrpo3bl CAMONPON3BOSIbHOMO
3anycka yCTPOWMCTBa M3-3a CJ1y4anHOro cbpoca 3allmTbl OT
neperpyskn, He NOAKIOYaNTE HNKAKMX BHELLUHMX BKIOYAIOLLIMX
YCTPOWNCTB (Hanpumep, TaMep) 1 He NOACOeANHANTE YCTPONCTBO




BAJKHBIE [TPABUJIA BE3OITACHOCTU

K CXeme, KOTopast CnoCobHa perynapHO BKJIKOYATh M BbIKTIOYATb
YCTPOWCTBO.

e He ocTaBnanTe py4Houn bneHgep 6e3 npucMoTpa BO Bpems
paboTbl.

e YTO0ObI N30EeXaTb MOpaXkeHUs 1eKTPUYECKUM TOKOM, He
norpy>arite KOprnyc MOTopa, LUHYP WX LUTEKep NUTaHWUS B BOAY
VNN Kakyto-nMbo ApYryto XUAKOCTb.

e [lepuTe yCTPOWCTBO B YyncTOTe. ClefyiTe MHCTPYKUMSAM MO
4MCTKE, M3NOXKEHHbBIM B 3TOM PYKOBOACTBE.

e He Gepute py4yHOV HReHaep MOKPbIMU pyKaMu.

e He KacanTech ABMXYLLUMXCA HOXEN NanbLaMu, pykamin 1 HoXamu
WK CTONOBBIMU Nprbopamu.

e He VICI'IOﬂbByVITe HaCaKy B Bnae BEHYVKa B KaKnX-mbo MHbIX
Leniax, KpomMe ero HasHa4yeHunA.

e He onyckanTe pyku WA Nasnblpl B Yally 6aeHgepa, ecsiv MoTop U
HOXW He NOJIHOCTbIO OCTaHOBUINCH. [pexae YeM CHATb KPbILLKY
C Yawww, ybeamTech, 4TO KHoMka ckopocTu nnm TYPBO He HaxaTa
M MPOBO[, OTCOEANHEH OT PO3ETKMN.

BAJKHBIE ITPABHJIA BE3OITIACHOCTH
ITPU UCITOJIb3OBAHHU JIIOBbBIX
JJIEKTPUYECKHX VCTPONCTB

e [OIHOCTBIO Pa3MOoTamnTe LWHYP NUTaHWS Nepes UCNOIb30BaAHNUEM.

e He ponyckanTe, 4Tobbl WHYP CBMCAN C Kpasa CToNa, Kacancs
rOpAYMX MOBEPXHOCTEN WM 3aBA3bIBAICA Y31aMN.

e [lepxxnTe yCTPOWCTBO U ero LUHYyp HegoCTyMHbIMX ANs OeTeN.

e He gonyckanTe, 4TOObI AETU UIPan C YCTPOUCTBOM.

e He 1cnonb3ynte yCTPOMCTBO, eI KakMM-1nbo obpa3om no-
BPEXIEH LLHYP NUTaHWUA, LUTEKep NMUTAHMSA UM CaMO YCTPOMCTBO.
B cnyyae Kakoro-nmbo noBpexaeHna Um ecin yCTPonCTBy He-
06x0AMMO Kakoe-nnbo 0By XMBaHMe, KpOMe O4MCTKY, 0bpaTu-
Tecb B Cyx6y noaaepxkku Stollar.




BAJXHBIE ITPABUJIA BE3OITACHOCTU

® OTO YCTPOWCTBO NMpeHa3Ha4yeHO TObKO ANA ObITOBOrO
MCNONb30BaHMA. He NCNoNb3ynTe 3TO YCTPOMCTBO B KaKMX-
B0 NHBIX LEensax, KpOMe ero HazHaveHus. He ncnonb3yire
B OBVKYLLUMXCA TPAHCMOPTHbIX CPeACTBaxX MW Ha TOAKAX.
icnonb3ynTe TONbKO B MOMeLLeHNAX. HenpasusibHoe
MCroJiIb30BaHMe MOXET NPUBECTI K TPaBMaM.

e PekOMeHIyeTCA YyCTaHOBUTb YCTPONCTBO AnddepeHumanbHoN
3aLUMThI (3aLLUMTHBIV BbIKJIKOYaTeNb) AN AONONHUTENbHOM
3aLLMTbI MPU UCMOJIb30BaHMW 31EKTPOYCTPOUCTB. PekoMeHayeTcA
YCTAHOBUTb 3aLLUMTHBIN BbIKJTIOYATENb C PACHETHBIM Paboynm
TOKOM, He npesbiwatoim 30 MA, B CETU NUTaHWA YCTPONCTBA.
ObpaTnTech K 31eKTPKKY 3@ MPOEeCCMOHaIbHOW KOHCYbTaLMeN.

® OTO YCTPOWCTBO MOXET UCMOJIb30BaTbCS NOABMM C
OrpaHnyeHHbIMN PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK YMCTBEHHBIMU
CNOCOOHOCTAMMN, €C/IN OHW HAXOOATCA No, HaboAeHVEM
VAN UM ObINW OaHbl yKa3aHWs 0THOCUTENbHO He30mnacHoro
MCNOIb30BaHMA YCTPOWMCTBA Y OHM MOHUMAIOT BO3MOXKHbIE
OMacHOCTH.

® 3TO YCTPOWCTBO He A0JIKHO MCNOb30BaThCA AeTbMU. depxuTe
YCTPOWMCTBO W €ro WHyp HefdoCTyNHbIMU ANs OeTeN.

E [TOKa3aHHbIM CMBOJT O3HAYaET, YTO 3TO YCTPOMUCTBO He

- MOXET YTUAN3MPOBATLCSA C ObITOBLIMU OTXOAAMN. Ero
HEOOXOAMMO CaThb B CMeLMann3npoBaHHbIA MyHULMMNAAbHbIN
LeHTp cbopa OTXO40B NAW Annepy, NPeaoCTaBAsoLEMY TaKyto
ycnyry. 3a 6bonee nogpobHon nHdopmaLmen obpallantecs B
MECTHbIN MyHULMNANUTET.

>< YT00ObI N30EexXaTb NopaXxeHWs 31eKTPUYECKUM TOKOM,
He norpyXanTte YCTPOMCTBO, LUHYP MUTAHWA UV LUTEeKep
NUTaHVA B BOAY WM KaKyto-TMbO ApYryto XUAKOCTb.

COXPAHUTE 3TO PYKOBOACTBO
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ST IomMmonNn®

3HAKOMCTBO C STOLLAR HAND BLENDER SHB870

SHAKOMCTBO
c Stollar Hand Blender SHB870

Pyyka ynpaBneHma ckopocTbio
KHonka Bk/to4eHmA

KHonka pexuma TYPEO
KpbliLwka

CrakaH 700 mn

[1BOVIHOM BEHYMK

Kopnyc moTopa

Hacapka ana viamenbyeHna
Berumk

Hacanka ansa npurotoBneHy
kapToenbHoro nope

[epxatesb Ans ANCKOB
TonkaTenb NPOAYKTOB

M. Kpbilka ona Yawm

c =4 v ™0 ©OzZ

500 M1 KOHTEVHep 4N U3MesbYeHns

Hox

[nck ona ApaHnkos

[nck pna kaptodens dpu v Hapesku Kybrkamm
CbeMHbIN pefyKTop A4 BeH4VKa

[NCK AnA LWMHKOBKU 1 TepKn

S-06pa3HbIii HOX AJ1A Yaln

1,5 N Yala ¢ pyyKkon




VICITIOJIb3OBAHHME STOLLAR HAND BLENDER SHB870

NCITOJIb3OBAHUE
Stollar Hand Blender SHB870

IMEPE[ ITEPBBIM
HCITI0JIb30BAHUEM

e lepe[ NepBbIM VCMOb30BaHNEM PYHHOTO GeH-
[lepa yaanuTe v BbIOPOCHTE BCe YNakoBOYHble
MaTepuarbl 1 peknamHble Apsbikv. [enaiite 3To
NpY BbIKIIIOYEHHOM MUTaHUN 1 OTCOEAMHEHHOM
LHype.

e byfbTe OCTOPOXHbI NPU 0BpaLLEeHUN C HacaaKow
V1 HOXaMW, Tak Kak OHU Ype3Bbl4aiiHO OCTpbIe.

e BbiMOWTe HacafKy, Yallly, KpbILLUKY 1 BCe MPUHAA-
NEXHOCTU MArKOW TKaHbIO 1 TEMOW Mbl/IbHOM
BoAon. CNONOCHUTE 1 TLATENbHO BbICyLLNTE.

PVYHOM BJIEHJIEP

Py4Hol 6neHaep vaeanbHO NOAXOAMT AJ1A NPUrOTOB-
NeHWsA AUMOB, COYCOB, CYyMOB, MaioHe3a 1 AeTCKoro
MUTaHWA, a TakKKe ANS CMELUMBAHWS HanNWTKOB 1
B30MBaHWA MOJIOYHbIX KOKTeen. Ans nyyiiero
B30OMBaHWA NCMOMb3YIATE MaKCUMabHYIO CKOPOCTb.

1. YCTaHOBWTe Hacafky Ha Kopnyc MoTopa 1 Mo~
BEPHUTE MO YacoBOW CTpesIke, YTOBb! 3adhnKci-
poBatb.

2. TloacoeauHnTe K po3eTke.

3. TlomecTvTe NPoAyKThI B CTaKaH WM aHanorvy-
HbIl KOHTEIHEP 1, KPENKo yAepXwvBas CTakaH,
BbIGEPUTE HYXKHYIO CKOPOCTb M HAaXKMMTE KHOMKY
BKJTIOUEHUS.

4. Bo Bpems paboTbl MOXHO Nerko peryamposaTth
CKOPOCTb, NMOBOPa4MBan PeryaaTop ckopocTu
60MbLUMM VAN YKa3aTeNbHbIM NasblieM. KHomnka
TYPBO BK/IIO4AET MaKCMMaJIbHYIO CKOPOCTb
06paboTKu.

5. BbibupaiiTe HU3KYIO0 CKOpPOCTb 15 6onee Mef-
NIEHHOTO MepeMeLLNBaHNA 1 NPeaoTBpaLLeHUs
6pbI3r, @ BbICOKYtO 1am Typbo — Ang BbicTporo
B30OMBaHMS.

6. [locsie NCnonb30BaHUA OTNYCTUTE KHOMKY CKO-
poctn nnm TYPBO. OTcoednHmTe OT PO3ETKN U
CHUMUTE HacafKy C Kopryca MOTopa, NOBEPHYB
ee NpoTUB YaCoBOWI CTPEJIKM.

e bydbme oCcmoposkHbI NpU B3OUBAHUU 20pAYUX

npodykmoB, mak Kak BO3MOXHbI 6pbi32u.
Meped obpabomkoli cHUMUmMe KacmproJio ¢
ucmoYHUKa mensia u depxxume HOXU nozpy-
JKEeHHbIMU B UH2pedueHmMbl, NOCKOJIbKY Npu
4acMuYHOM NO2PY>KeHUU Mo2ym BO3HUKHYMb
bpbizau.

& BHVMAHMUE!

V6enuTech, YTO UIHYP U ntobble
JIeTan py4Horo 6neHaepa He
KacawTcsA U He HaXOAATCA B6nmsn
WCTOYHUKA TeTla.

He xacanTecb HOXEeN’, TIOKA KHOTIKA
CKOPOCTW He OTTIYLIEHA U LIHYP He
OTCOELINUHEH.

He ucrnonb3yitte pyuHon 6neHnep
6onee 1 MUHYTLL TTOAPAN.

He nepepabatbiBaitTe MpoayKThl 6e3
BOZibl WIN APYTON XXUAKOCTMU.
PyuHoi 6neHzep He TIOAXOAUT L1t
U3Menb4eHus nbaa.



BEHYHUK

|/|CHOJ'Ib3yIZTe BEHYMK TOTbKO ONA B36VIBaHMsA CIIMBOK

N ANYHbIX 66J’IKOB, a TaKkxke CMeLInBaHNA BUCKBUTHOTO

TecTa 1 feceptos 6b|CTpOI’O MPUroToBNEHUA.

1.

BcTaBbTe BEHUMK B PeAyKTOp AN1A BEHUVIKA.

HICITOJIb3OBAHHME STOLLAR HAND BLENDER SHB870

IMTPUMEYAHHUE

He kacalimecb OHaG u cMeHOK eMKoCcmu BO
BpemMA B36UBAHuUsS, NOCKOJIbKY 3Mmo Mo>kem
nospeaumb MOHKYKO NPpOBOJIOKY BEHYUKA.

Ymobbl npu B36UBAHUU B UH2pedueHmMbl

2. YCTaHOBWTe pefyKTop Ha KOPMyC MOoTopa 1 i
MOBEPHMTE MO YacoBOW CTPesIKe, YToBbI 3adhnik- nonadan Bo30yx, ucnonb3ylime docmamoy-
CYpOBaTb. HO 2/1y6OKYI0 U WUPOKYH0 eMKOCMb, YmMoObbi
UHepedueHmMbl MO2/1U NepeMeujambCsi BBEPX
3. Torpy3wuTe BEHUNK B XUOKME UHTPEANEHTDI, a U BHU3
3aTeM, YAePXVBas CTakaH WAV aHaNOrMYHBbIA KOH- ’
TellHep, BbIOepuTe HY>KHYIO CKOPOCTb 1 HaXKMUTE  Csexue cnusku cnedyem oxnadums neped
KHOMKY BKJIIOYEHUS. B36UBaHUeM. Tak OHU Jiyywe B36UBAOMCA.
4. Bo Bpems paboTbl MOXHO JIerko perympoBaTb o Aliya domKHbl 6bIMb KOMHAMHOU memne-
CKOPOCTb, MOBOPaYMBas PeryaaTop CKopocTt pamypsbl, Ymobbl npu B36UBAHUU NOJTYHUSICA
60bLMM VNM yKa3aTeNbHbIM Nasblem. KHomka 6obwul 06bem.
TYPBO BKJIIO4AET MaKCVMasbHYO CKOPOCTb
o /11 B36UBAHUS AUYHBIX 6EIKOB eMKOCMb U
0bpaboTku.
BEeHYUK OOJKHBI 6bImb abCOIIOMHO YuCmal-
5. BblbMpaliTe HU3KYIO CKOPOCTb st Gonee Mep- MU, cyxumu u 6e3 xupad. Hanudue npumeceii

JIEHHOro nepemMelliBaHnA 1 NpenoTBpaLlleHnA

nosjsiusem Ha pesysibmam.

6pbI3r, a BbICOKYIO UM Typbo — Ans beicTporo

Ana B36UBAHUSA AUY U CJTUBOK ucnonb3y0me

B3OMBaHWA.
kHonky TYPbO.
6. [ocne ncnonb3oBaHWA OTAYCTUTE KHOMKY CKO-
poct unn TYPBO. OTCcoenMHUTE OT PO3eTKN U A
BHVIMAHUE!

CHUMUWTE pedyKTop C Kopryca MOTopa, MOBEPHYB
€ro NpoTVB YacOBOW CTPESIKW. 3aTeM M3BNeKnTe
BEHYMK 13 pedyKTopa.

He ucnonb3yiite pyuHoit 6neHaep c
BEHUUKOM 6oriee 2 MUHYT TIOAPS,.

He mepeMelumnBaitTe BeHUUMKOM Gonee
TsDKeJble CMeCH, HarlpuMep MaprapvH
C caxapoMm, TIOCKO/IbKY 9TO MOXKET
TIOBPEAUTb BEHUUK.
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N3MEJIBYUTEJIb VkazaHus 1o 06paboTKe TPOAYKTOB
M3MenbumnTeNb 1aeanbHo NoaxoauT ana nepepabot- B Yallle U3MenbunuTens o6bemom 500 mMn
KW TBEPAbIX NPOAYKTOB, TaKMX KaK MACO, CbIp, JIYK,

Makc. Bpems Moparo-
Bec paboTbl  ToBKa

Msco 2501  15-20 cek

3e/1eHb, YeCHOK, MOPKOBb, FpeLKre opexm 1 T. . I'IponyKT CKOpOCTb

1. YCTaHOBMUTE HOX Ha Bas B LEHTPe YaLuw.

/N BaMaHKE! Opexn 10071520 ek kycouen
HO>XM Upe3BLIalHO OCTpLIe, TTo3ToOMy ~ —BP 100r 1520 cex T2 cm I
IIePXXUTe UX 3a TUIaCTUKOBYO HacTb U X7eb 801 5 cek
He KacamlTechb UX TabLiaMMn. Tlyk 150 r 5 cek

2. 3anosHuTe Yallly MHTpeayieHTamMu 1 3akporiTe MeyeHbe 150 T 5 cex
KPBILLKY. MOBEPHITE KPBbILLKY MO YacoBO CTPesl- Myka 300r 10 cex
Ke [0 chrkcaumm.

Bona 180 r 10 cek |
Caxap 8r 10 cex

e [leped nepepabomkoli Hapexxbme Npodyk-
mebl. Obs3amesnbHO yOanume KOCMu, XuJsbl U Conb 8r 10 cex
XpAwu u3 MAaca.

3. YcTaHoBWTe KOPMYC MOTOPa Ha BaJl 1 MOBEPHUTE COBETHI

Mo 4acoBOW CTpesike, YTObbI 3achuKCpoBaT.

o He npeBblwaiime MakcuMasbHbIl ypOBEHb,
0603HaveHHbIl Ha Yawe, NOCKOJIbKY NPeBbl-
weHue YpoBHA MoXKem npuBecmu K NoBpexx-
GeHuto Yyawu, KpblwKu uau pedykmopos.

4. TMopcoeanHUTe yCTPOMCTBO K po3eTke.

Bo BpemsA paboTbl MOXHO JIerko peryamposaThb
CKOPOCTb, MOBOpaYMBas PerynsTop ckopoctu
BONbLIMM MK yKa3aTenbHbIM Nasbliem. KHomka
TYPBO BKJIIO4aET MaKCUMasbHyto CKOpOCTb e He nepepabameisaiime msepdbie npodykmei,
0BpaBoTKM. makue Kak KogpeliHble 3epHa, Kpynbl unu
KpynHble Kycku wiokosnada. 3mu npodykmal

6. Bo Bpems nepepaboTku fepxiTe KOPMyC MOTOpa
P pep Aep pry P Mo2ym noBpedums OJIUHHbIE HOXU.

OLHOW PYKOW, @ BTOPOW yaep>XmBanTe YaLlly.

o U3menbyeHue mepdbix cneyuli u Opyaux
cyxux npoOyKmoB CO BpeMeHeM MoXem npu-
Becmu K noMymHeHuto Yawu. Takue npodyk-
mbl 6os1bWe N0dxo0am 01A usmesibyumens
cneyuti ¢ Memannuyeckol Yawed.

7. Tocne UCnonb30BaHVA OTMYCTUTE KHOMKY CKOPO-
cTn. OTCOANHNTE OT PO3ETKM 1 CHAMUTE KOPMYyC
MOTOpa, MOBEPHYB €ro NPOTWB YaCOBOW CTPESKM.
CHVMUTE KPBILLKY, MOBEPHYB ee MPOTMB YacoBOM
CTPeNKM.

A BHVMAHUE!

He ucnonb3yiite usmensvuuTens 6onee
10 cexyHp TIOOpPAL.
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JOBOYHON BEHUYUK

C NOMOLLIbIO ABOMHOIO BEHYMKA Bbl MOXeTe Nerko
NpUroToBUTL OMJIET, MaloHe3, B30UTb CJIMBKY,
OUCKBUTHOE TECTO, ANYHble BENKN 1 roToBble
AecepTHble cMmech.

1. YTOBbI MOArOTOBWTL BEHUMK K paboTe, cHavana
yCTaHoBUTE 06e MeTasmyeckme Hacaaku,
BCTaBYWB UX [0 yropa W HafeXHowW drkcaLmu.

2. YCTaHoBUTE peflyKTop BeHYMKa Ha MOTOPHbIN
610K, He 3aTArVBas ero CJIMLWKOM CUJIbHO.

3. [lomecTuTe ABOWNHOWM BEHYMK B €MKOCTb 1
HaXXMUTE KHOMKY BKJIOUYEHNS, 4TOObI BKIIOYNTb
ero.

A BHVMAHUE!

He ncrionb3yite 4BONHON BEHUNK
[onbliie 2 MUHYT.

4. Tlocne NCnosb3oBaHNsA CHUMUTE PeaykTop C
MOTOPHOTO 6510Ka. 3aTeM W3BMEKMTE HAacaaKu
BeH4MKa 13 pefyKTopa.

HACAJKA OJid MTPUI'OTOBJIEHUA
KAPTO®EJIBHOI'O ITIOPE

[laHHas Hacagka naeanbHO NOAXOAMT AJiA npeBpaLle-
HUS BAPEHOro KapToess Un MOPKOBU B MIOPE.

1. YcraHoBuTe HacafKy Ha Kopryc MOTopa 1 no-
BEPHUTE MO YacoBOW CTpesike, YTOObI 3athUKCK-
poBaTh.

2. TlopcoeamHuTe K poseTke.

3. TMomecTnTe NPOAYKTbI B CTaKaH WK aHanoruny-
HbIVI KOHTenHep. Kpenko yaepxvsas cTakaH,
BblOEpYUTE HYXHYIO CKOPOCTb 1 HAXMUTE KHOMKY
BKJIOYEHUA.

4. Bo Bpems paboTbl MOXHO f1erko peryamposaTb
CKOPOCTb, NMOBOPAYMBasA PEryaaTop CKOpoCTn
6ONbLUMM VK yKa3aTeslbHbIM Nasblem. KHormka
TYPBO BKJIIO4AET MaKCVMasbHYO CKOPOCTb
06paboTku.

5. Tocne ncnonb30oBaHMA OTIyCTUTE KHOMKY CKO-
poct unn TYPBO. OTcoennHuTe OT PO3eTKN 1
CHUMWTE HacaaKy C Kopryca MOTopa, NOBEPHYB
ee NPOTUB YaCOBOW CTPEJIKM.

A BHVIMAHUE!

He ucnonb3yiite pyuHon 6nennep
C HacaZIKoW ISl TIPUCOTOBIIEHUS
KxapTodenbHoro mope 6onee 1
MUHYTbL TIOAPAL.
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YAIIA OJii CMELIMBAHUSA

Kax vcronb3oBaTb AUCKU

[IByCTOPOHHUIA AUCK ANA HAPe3KW TOMTUKaMK:
L0181 Cblpa, MOPKOBU, KapTodesisi, KamycTbl, OrypLoB,
kabaykoB, CBEKIIbI U NyKa.

[IBYCTOPOHHWI ANCK ON1A LUMHKOBKW/TEPKU: NS
NPUrOTOB/EHUS MPOLYKTOB [UIS CAflaToB, rapHUPOB 1
3aneKkaHoK.

[IByCTOPOHHUI AUCK ANs TepKU KapTodens:
OT/IMYHO MOAXOAUT AJ1A HaTVPaHUs KapTodens 1
LPYruX TBEPAbIX OBOLLIEN.

OfiHa V3 CTOPOH AWcKa NpeaHasHadeHa Ans KpyrnHom
06pabotky, a gpyras — Ana Menkon. BelbepuTe Ty,
KOTOpas yyllle NOAXOAUT A1A BaLLei 3a4aun.

1. YcTaHoBUTe Yallly AN CMeLLnBaHus obbemom 1,5
11 Ha pabouyto NOBEPXHOCTb MW CTON. BcTaBbTe
nepxatenb ANA AVCKOB B LIEHTP YaLuu.

2. YcTaHoBWTe BbIOpaHHbIN AUCK HA AepxaTesb Ans
[CKOB, COBMECTMB OTBEPCTUE B LIEHTPE ANCKa
C nepxatenem. Y6eamTech, YTO OH HaZeXHO
3apVIKCMPOBAH, CJ1erka Haxas Ha Hero BHY3.
ByabTe 0CTOPOXKHbI, YTOObI He NOpe3aTbCs.

3. [paBuIbHO COBMECTUTE KPbILLKY HYaluu C Yallen n
3ahuKCKpyiiTe ee Ha MecTe.

4. TpukpenuTte MOTOPHbIN BIOK K Yalle U HaxkMuTe
KHOMKY BKJIOYEHUSA, 4TOBbI 3anycTuTb Nprbop.

5. TlomecTute NPOAYKTbI B 3arpy304HOe OTBEpCTUE
VI HAaNpPaBAANTe 1X C MOMOLLbIO ToNikaTensa. He
MCnonb3ynTe Nasblbl AV Apyrne KyXOHHble
MPUHALIEXHOCTW.

e He ucnonb3yiime ducku dnsa obpabomku
msca.

¢ He npeBbiwatime MakcuMmasnbHbili BeC
npodykmos — 500 2 3a 0OuH pas.

e Hekomopbie yacmu OUCKOB 04eHb OCMpebie,
6y0bme 0CMOpPOXXHbI NpU 0bpawjeHuU ¢ HUMU.

Kax ncronb3oBaTb «S»-06pa3Hoe j1e3Bue

HoxX-13menbynTens naeanbHO NOOAXOANUT ANA

TBepAblX MPOAYKTOB, Takmx Kak MACO, Cbip, NyK,

3e/1eHb, YeCHOK, MOPKOBb, MPELKMe Opexy, M1HOASb,

YePHOCMNB U T. .

He n3menbyainTe YpesBbiHaNHO TBEPAble NPOAYKTbI,

Takue Kak Kybuku nbfia, MyckaTHbI opex, KoenHble

3epHa ¥ 3M1aKun.

1. YcTaHoBuUTe Yallly Ana CMeLunBaHua obbemom 1,5
11 Ha pabouyto NOBEPXHOCTb UK CTON.

2. OCTOPOXHO yCTaHOBUTE «S»-06pa3Hoe nessue B
LeHTpP YaLuu.

A BHVMAHUE!

Jle3Bue oueHb ocTpoe!
Bcerpa pep>xute ero 3a BepXHIo0
TJIACTUKOBY1O HacCTb.

3. lomecTuTe NpoayKThI B Yally. Hukoraa
He 3anoMIHANTE Yally Bbllle YKa3aHHOwM
MaKCMasbHOM OTMETKM.

4. TpaBU/IbHO COBMECTUTE KPbILLIKY YaLlvi C YaLuei 1
3adpvKCHpynTe ee Ha MecTe.

5. TpviKpenuTe MOTOPHbIN BI0K K YaLlie 1 HaxXmuTe
KHOMKY BKJIIO4EHWs, 4TOBbI 3anycTnTb Nprbop.
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B uensx 6e30mnacHoCTL oTCoefnHANTe LLUHYP OT PO3ETKN
Cpa3sy nodie ncnob3oBaHUA.

KOPITVC MOTOPA

YTOObI OUNCTUTL, MPOTPUTE KOPMYC MOTOPA MAFKOW
BNIaXXHOW TKaHbIO 11 TLLATEbHO BbICyLLMTE. YaanuTe
4acTWLbl NPOAYKTOB CO LUHYpa NUTaHuA. He
norpyavre B KUAKOCTU.

HACAZAKA NJisi U3MEJIBYEHHUSA

YT06bI BLICTPO CMOAOCHYTH Mexay 06paboTkoi,
NOrpy31Te HOXM B YaLLIKy C YNCTOW BOAOW 1 HaXKMUTE
BbIKJIIOYaTeS b Ha 5 CekyH[. TO CMOeT NPOAYKTbI C
HOXel 1 MpefoTBPATUT CMeLLIMBaHUE BKYCOB Mpu
06paboTke pa3HbIx NPOAYKTOB. Takxke pekoMeHayeTcs
CMoNackm1BaTh HOXU Nepes MbITbEM.

YT00b! BbIMbIT, OTCOeINHUTE LLUHYP OT PO3ETKM U
CHUMUTE HacaKy C Kopryca MOTOpPa, NOBEPHYB ee
npoTne 4YacoBown CTpenKu.

Bpy4Hyto BbIMOWTE Haca[Ky B Tensov MblsibHOM
BOAE, UCMONb3yA LafALlee MOKLLee CpefcTBO U
Heabpa3suBHyo ryoky.

BEHYMK U IBOMHOM BEHUYHK

Mepef MbITbeM CHUMWTE OLVMHAPHBIV BEHUYUK

WAV HAacafKy ABOVIHOTO BEHYMKA C PeflyKTopa.

He norpyxalite penykTop B BOLY U He MOliTe ero B
NOCYA0MOEYHOI MalLMHE, MOCKOsIbKY BOfA MOBpeanT
BHYTPEHHWE MeXaH3Mbl.

YTOObI OUNCTUTL PefyKTOp, MPOTPUTE €ro MArkoM
BNIaXXHOW TKaHbIO, @ 3aTeM TLLATesbHO BbiCyLIUTE.

Bpyu4Hyto BbIMOITE BEHUVK VNV HAacaaKy B TeMIon
MbIIbHOI BOJiE, UCMOMb3yA WafaLlee X1AKoe Moo=
LLlee CPeACTBO U HeabpasuBHYytO ryoKy.

YAIIIA ¥ KPBIIIKA U3SMEJIBYUTEJIA

YT00bI AepXKaTb Yally U KPbILLKY B YNCTOTE U He
L0MyCKaTb 3acbiXxaHMA NPOAYKTOB Ha HNX, BbINOSHSAN-
Te ciegyoline [EenCTBrA Kak MOXHO CKopee nodne
MCNOJSIb30BaHNA:

AKKYpaTHO CHUMWTE HOX. He KacanTech HoXa.
CmoliTe BOMBLUMHCTBO MHIPEANEHTOB C YaLln U
KPbILLKM. BPYYHYO BLIMOWITE B TEMON MbIIbHOW BOAE,

“cnonb3ys Lasllee MotolLiee CpefCcTBO 1 Heabpasyis-
Hyto ry6oKy.

YAIIA i1 CMEIIWMBAHUA, OUCKU
1 KPBIIIKA

YT06bI Yalla Ana CMeLnBaHUA 1 KpblLLKa Bceraa
ObIIN YNCTBIMY, @ Takke YTOBbI M36exaTb NPUCbIXaHWA
0CTaTKOB MULLY, BbINOMHANTE ClefyloLe AeiCTBIA
Kak MOXHO CKOpee noc/ie NCMOosb30BaHWA:

AKKypaTHO CHUMUTE «S»-o6pa3Hoe nessue nnm guck n
ero fepxxatesb. He anKacaMTer nasbuamm K ne3suto
N OCTPbIM HYacCTAM OMCKa.

CMOATe OCTaTKM ML,

BpyyHyto BbIMOWTE AeTanu B TENON MblbHOWN BOAE,
MCNONb3yA LafsLLiee XMAKoe MotoLliee CPeaCTBO U
HeabpasuBHyO ryoky.

HACAJKA Ojid MPUI'OTOBJIEHUA
KAPTO®EJIBHOTI'O ITIOPE

YT106bI BBIMbITH, OTCOEAVHITE LLIHYP OT PO3ETKU W
CHUMWTe HacafKy C Kopryca MOTopa, MOBEpHYB ee
NPOTVB YaCOBOW CTPESIKU.

Bpy4Hyto BbIMOITE HacafKy B TeNa0V MblibHOM
BOJe, VCMONb3yA LaasLiee MotoLliee CPpeacTBo U
HeabpasuBHyio ryoky. TLaTenbHO BbicyLIUTE.

YUCTAIIUE CPEICTBA

He VlCI'IOJ'IbSyl;ITe a6paBl/lBHb\e MotoLine cpencraea

1N MOYanky Ona O4NCTKN MeTannndeckux nan
NACTUKOBBIX YacTel, Tak Kak OHU MOryT nouapanaTb
MOBEPXHOCTb. |/|CI'IOﬂb3ylZTe TOJIBKO TenNyto MblsibHYO
BOLY N MATKYIO TKaHb.

ITOCYOIOMOEYHASA MAIIIMHA

He MoMTe HUKaKMe YacTu NprHaonexHoCTn B
I'IOCy,EI,OMOQWHOVI MallmnHe.

CTOMKME ITATHA U 3ATIAXY IUIIU

MPOLYKThI C CUIbHBIM 3aMaxoM, Takve Kak YeCHOK,
pbiba 1 HeKOTOpble OBOLLM (Hanpumep, MOPKOBb),
MOTYT OCTaBWTb 3aMax Wi NaTHa Ha Hacaake. YTobbl
YOANUTb VX, NOTPy3UTe HACALKY B TEMMYIO MblIbHYIO
BOAY W OCTaBbTe Ha 5 MUHYT. 3aTeM BbIMOWTE
LLAAALLM MOIOLLWM CPEACTBOM U TEMNOoM BOAON,
XOPOLLO CMOIOCHUTE 1 TLLATENBHO BbICYLUMTE.
XpaHuTe YaLly C OTKPbITOM KPbILLKON.
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