Sage

Aizrausanas ar katiju




Augstas kvalitates kafiju ir viegli atpazit...

Tradicionala automatiska kafija
ar rupju piena putu tekstaru
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Lieli putu burbuli bez garSas
lidzsvara

no nepietiekamas integracijas ar
kafiju.

Vaja un Gidenaina kafija
parak rupji malta kafija.

Garsa ir apdraudéta

Lielas temperatiiras svarstibas dél
paradas riigtums un pazid gar3a.

Ragtaka garsa \
Var dominét, jo kafijas ekstrakcijas
spiediens netiek kontroléts.
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Augstas kvalitates kafija ar
zidainu mikro putu tekstiru

Latte maksla ar zidainu putu
sajlitu mute

Veidojas no smalkiem mikro putu
piena burbuliem.

Pilnvértiga garsa
Tiek panakta ar svaigi maltas
kafijas devu.

Optimals garsas potencials
Ir sasniegts ar kafijas ekstrakeiju
preciza temperatiira, kura atbilst
izvélétajam kafijas pupinam.

Sabalansétas garsas
Ir sasniegtas ar zema spiediena
priek$infiziju un kafijas ekstrakeiju,
ierobeZotu ar 9 baru spiedienu.



Saldas un garsigas notis sakas ar precizu,

Pilnvértiga kafija ar bagatigam un digitalu Gdens temperatiras kontroli.

sarezgitam gar$am tiek veidota, izmantojot
idealu kafijas devu - 19-22g svaigi maltu
kafijas pupinu.

Bagatigs, krémkrasas un karamelu krasas espresso
sakas ar zema spiediena prieksinfiziju, kam seko
augstspiediena (9 baru) ekstrakcijas process.

Izbaudiet zidainu gar$u un samtainu
piena mikro putu tekstiruy, kas izveidota ar
spécigu tvaika spiedienu.



Meés esam piena mikro putu meistari, jo piena
tekstiira ir galvenais elements

Péc iesp&jas mazaki burbuli, kurus
stabilizé olbaltumvielas.

} Temperatiraun
{ Gaiss Mikro putu veido$ana ir

| izaicindjums pat profesionalim. Ir
nepiecie$ams ievadit pareizu gaisa
apjomu, vienmeérigi iemaisot to
piena un putot pareiza temperatQra.

Virs 65°C, piena tauki sak atdalities
no piena olbaltumvielam, veidojot
udenainu slani un padarot mikro
putu veidoanu par neiesp&jamu.

Tikai Sage® Espresso aparati sniedz optimalu tvaika spiedienu, lai iegttu latte
makslai nepiecieSamas mikro putas.



Automatiskie un manualie kafijas aparati

Automatiskie aparati
Paredzéti tiem, kas vélas, lai més
parlipéjamies par sarezgitajiem
kafijas pagatavosanas procesiem.

Manualie aparati
Paredzéti tiem, kas vélas visu darit
pasi.






Select your drink i
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“rema Latte Flat White

Parskiriet. Izvélieties. Izbaudiet.

Izvélieties kadu no pieciem iecienitakajiem

kafijas veidiem un iegistiet kafijas bagatigo
aromatu un zidaino mikro putu tekstiru.

)\

Automatiska ekstrakcija
Zema spiediena prieksinftzija
sniedz sabalansétu kafijas garsu.

Nakamas paaudzes pilniba automatisks
espresso kafijas aparats.

Nodrog$ina 4 galvenos kafijas
pagatavos$anas elementus.

Automatiska malSana, dozéSana
un presésana

Izcila 229 svaigas kafijas deva pilnigai garsai,

perfekta preségana un spiediens katru kafijas
pagatavosanas reizi.

Automatiska piena
teksturésana

Zidainas piena mikro putas ir izeili
piemérotas latté makslai.

the Oracle™ Touch

- Skarienjutiga ekrana funkcijas

- Interfeiss latviesu, lietuviesu, igaunu, krievu un cités valodas

+ Automatiska mal3ana, devas noteikdana un presé3ana, izmantojot integrétas
dzirnavinas ar koniskiem mal3anas diskiem (280 g)

+ Automatiskd/manuala piena temperatiira un tekstira

- Divi neriisjo3a térauda boileri vienlaicigai ekstrakeijai un piena teksturé-
Sanai

- PID vadiba ierobezo ekstrakeijas temp. lidz +/-1 °C

- Zema spiediena prieksinfuzija

- Parspiediena varsts (PV) ierobeZo maksimalo ekstrakeijas spiedienu lidz 9
bariem

+ Uzkarsétais grupas uzgalis saglaba nemainigu temperatiiru no tidens
tvertnes l1dz tasei

- Italija raZots 15 baru stiknis

- 2400W
SES990BSS
Brushed Stainless Steel 7



AUTOMATISKS




Intuitivi saprotams LCD
displejs
Attélo maluma pakapi, piena temperatiiru

un tekstiiry, kafijas devas temperatiru un
ekstrakcijas laiku vieglai kontrolei.

Automatiska malSana,
dozé$ana un presésana

Izcila 22g svaigas kafijas deva pilnigam
aromatam, perfekta presé3ana un spiediens
katru kafijas pagatavo$anas reizi.

Automatiska ekstrakcija
Zema spiediena prieksinftzija
sniedz sabalansétu kafijas garsu.

Pasaulé pirmais automatizéts manuals
espresso kafijas aparats, kas ar1 bez kafijas
meistara sniedz jisu majas patiesi augstas
kvalitates kafiju.

Nodro$ina 4 galvenos kafijas
pagatavoSanas elementus.

Automatiska piena
teksturéSana

Zidainas piena mikro putas ir izeili
piemérotas latté makslai.

the Oracle

- Automatiska malsana, devas noteik3ana un presésana, izmantojot integrétas
dzirnavinas ar koniskiem malSanas diskiem (280 g)

- Automatiskd/manuala piena temperatiira un tekstiira

+ Divi neriisgjosa térauda boileri

« Vienlaiciga ekstrakcija un piena teksturésana

« PID vadiba ierobeZo ekstrakcijas temp. lidz +/-1 °C

- Zema spiediena prieksinfuzija

- Parspiediena varsts (PV) ierobeZo maksimalo ekstrakeijas spiedienu lidz 9

bariem

- Uzkarsétais grupas uzgalis saglaba nemainigu temperatiiru no tidens

tvertnes lidz tasei

« Italija raZots 15 baru siiknis
- LCD displejs
« 2400W

SES980BSS
Brushed Stainless Steel






Kafijas dzérienu izvélne
Izvélieties kadu no pieciem iecienitakajiem
kafijas veidiem un iegistiet kafijas bagatigo

aromatu un zidaino mikro putu tekstiru.

Automatiska ekstrakcija
Inovativa ThermodJet™ karsésanas sistéma
sniedz optimalo ekstrakcijas temperatiru
sabalansétam gar$am.

Augstas kvalitates kafija
ar skarienjutigu ekranu.

Nodrog$ina 4 galvenos kafijas

pagatavo$anas elementus.

Automatiska malSana un
dozésana

I[zmanto pareizu kafijas daudzumu,
lai iegiitu péc iespéjas vairak
garsas.

Automatiska piena
teksturésana

Talitejs ThermoJet™ tvaiks veido zidainu
mikro putu tekstiiry, izcilu latté makslai...
automatiski.

the Barista™ Touch

- Skarienjiitigs ekrans

- Interfeiss latviesu, lietuviesu, igaunu, krievu un cités valodas

+ Automatiska mal3ana, devas noteikdana un presé3ana, izmantojot integrétas
dzirnavinas ar koniskiem mal3anas diskiem (280 g)

+ Inovativa karséanas sistéma nodro3ina optimalu ekstrakeijas temperatiiru
3 sekunzu laika

- Automatiska piena temperatiira un tekstiira

- PID vadiba ierobezo ekstrakeijas temp. lidz +/-1 °C

- Zema spiediena prieksinfuzija

- Parspiediena varsts (PV) ierobeZo maksimalo ekstrakeijas spiedienu lidz 9
bariem

+ Italija raZots 15 baru stknis

.+ 2400W

SES880BSS
Brushed Stainless Steel

11



MANUALS




3 sekunZu gataviba
Inovativa ThermoJet karsésanas sistéma
sasniedz optimalu ekstrakcijas temperatiiru
3 sekunzu laika ar talitéju pareju no kafijas
ekstrakeijas uz tvaika padevi.

19-22 gramu deva pilnigai garsai
Sasniedziet pastavigu un sabalansétu espresso,
izmantojot pareizu maltas kafijas devu. 54mm
portafiltrs ar 19-22 gramiem kafijas garsai un
augstas kvalitates kafijai.

Baristas kvalitates sniegums ar jauno
intuitivo interfeisu, kas nodrosina visu
nepiecieSamo informaciju, lai pagatavotu
augstas kvalitates kafiju majas.

Nodrog$ina 4 galvenos kafijas
pagatavos$anas elementus.

Intuitivi saprotams interfeiss

LCD displejs ar malanas un kafijas ekstrakcijas

procesa animacijam. Ekrana tiek attélota visa
nepiecieSama informacija, lai pagatavotu tiesi
tadu kafiju, kas jums patik katru reizi.
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Iebtvétas dzirnavinas ar
koniskiem malSanas diskiem

Ar vienu pieskarienu, iebtvétas dzirnavinas ar

koniskiem malSanas diskiem sniedz pareizu
kafijas devu péc pieprasijuma, maksimalai
gargai. Pielagojama maluma pakape un deva.

the Barista Pro~

+ Intuitivs lietoanas interfeiss

- LCD displejs ar mal3anas un ekstrakcijas procesa animacijam
« IlebGivétas dzirnavinas ar malSanas konusu

+ 30 maluma iestatfjumi

+ ThermoJet™ sildiSanas sistéma

+ 3 sekunzu sildisanas sistéma

- PID digitala temperatiiras kontrole (+/- 2°C)

- 54mm neriisgjosa térauda portafiltrs (19-22g)

- Programmé&jami devas apjomi

- Zema spiediena prieksinfuzija

+ 9baru stknis

+ Karsta tidens padeves krans prieks “Americano”
+ Mikro putu piena teksturé$ana

+ Plata savaksanas paplate

- 1650 W

SES878BSS
Brushed Stainless Steel 13



MANUALS
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Maluma daudzuma ritenis

Pielago maluma daudzuma iestatjumu
pastavigiem rezultatiem.

Automatiska malSana

Sniedz pareizu kafijas daudzumu
maksimalai garsai.

Jaudiga tvaika padeves caurule
Atra uzsildisana un liela spiediena tvaiks.
360° pagrieZama tvaika padeves caurule var
tikt pielagota értakai izmantoSanai izcila
pozicija.

Viss nepiecieSamais augstas kvalitates

kafijas pagatavo$anai kompakta izméra.

Nodro$ina 4 galvenos kafijas
pagatavosSanas elementus.

Piena teksturésana

Zidainas piena mikro putas ir izcili
piemérotas latté makslai.

the Barista Express™

+ lebuvetas dzirnavinas ar koniskiem malsanas diskiem (250g) ar portafiltra
turétaju
- Pielagojama mal3ana un dozéSanas kontrole

+ PID temperatiiras vadiba

+ Zema spiediena prieksinfazija

- Spiediena manometrs palidz nodro3inat optimalu kafijas ekstrakeiju
- Italija raZots 15 baru stiknis

- Integréta magnétiska prese

- Tpass karsta Gdens padeves krans

- 1850W

SES875BSS
Brushed Stainless Steel
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19g deva pilnigai garsai
Sniedz pareizu kafijas daudzumu
pilnvértigai garsai.

Automatiska ekstrakcija

Inovativa ThermodJet™ karsésanas sistéma
sasniedz optimalo ekstrakcijas temperatiiru
sabalansétam gars$am.

Zema spiediena priek$infazija un
9 baru ekstrakcijas spiediens

Pakapeniski palielina spiedienu sakuma, lai
sniegtu vienmeérigaku ekstrakeiju.

Kompakts espresso aparats augstas
kvalitates kafijas pagatavoSanai.

Nodrog$ina 4 galvenos kafijas
pagatavos$anas elementus.

Automatiska piena
teksturésana

Piena teksturésana ar 3 ieprieks iestatitam
tekstlirdm un temperatiiras iestatfjumiem.

the Bambino™ Plus

+ 19 litru iznemama tGdens tvertne ar iebavétu ClaroSwiss tdens filtru

+ 2 tasidu uzsildiSanas virsma

« Pielagojama piena temperatiira un tekstiiras limenis

+ 1lun 2 tasidu apjoma kontrole

+ Zema spiediena priek3infizija pakdpeniski palielina spiedienu sakuma un
palidz nodro$inat vienmérigu gar3as ekstrakeiju tasé

- Digitala temperatiiras kontrole (PID) nodro$ina precizu idens temperatiiru

+ 54mm nerlisgjoda térauda portafiltrs

- Automitiska tvaika padeves caurulite ar automatisko skaloganu

- Automdtiska izsleégianas

+ Komplektacija ieklauts: porcijas precizas noteiksanas riks, ClaroSwiss Gidens
filtrs un 480ml neriséjo3a térauda piena putodanas kriize
SES500BSS
Brushed Stainless Steel
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Tipiska sildi8anas
sistéma

Pasaulée pirmais Sage preciza sildiSana
1.8L kafijas piloSais
aparats, kurs
automatiski un
precizi pagatavo
filtra kafiju.

Tvaika
parvietojums

Kontrolgjama preciza
temperatiira

Stknis

Preciza sildianas
sistéma un auto-
matiska pilésanas
apturésana tur
tdeni un kafiju
kopa optimalu laika
periodu, neatkariba
no ta, kada dzériena

Termobloks SildiSanas elements

veidu jus gatavojat.

Atrakas 12 tases (mazik
neka 7min*)
Pagatavo 1.8L mazak neka 7
minQteés.

Stipras kafijas pagata-
vosana

Automatiski pagatavo kafiju ar
jutamu stipruma garsu.

“Zelta tases” pagatavo-
Sana
Automatiski pielago tidens
temperatiiru un plismu, lai
atbilstu SCA zelta tases
standartam.

Pour Over**
Atseviski pieejams unikals
adapteris un grupas uzgalis

laus izmantot jusu iecienitako
“pour over” trauku, lai
pagatavotu krafta kafiju
automatiski.

Ledus kafijas (pasniedz
ar ledu) pagatavosana

Satur kafiju un tideni kopa
ilgak, lai pagatavotu stipraku
kafiju.

Aukstas kafijas pagata-
vosana

Automatiski satur kafiju
un Gdeni kopa lidz pat 16
stundam.

* 18L pagatavoSanai tiek izmantota malta kafija pareiza maluma.

** “Pour over” adapteris ir pieejams atseviski. Hario® V60 un stikla glaze (attgloti bilde) nav ieklauti komplektacija. Hario ir registréta preu zime HARIO CO, LTD. CORPORATION JAPAN.

Sage® Tipiska kafijas
Precision pagatavoSanas
Brewer~ ierice
Reguléjama ﬂL
temperatura lll X
PID preciza
temperati- X
ras kontrole
Automatiska
ievilkanas ‘
un X
atbrivoSana
Duals filtrs Wl c W W= W
Pour Over

e Nogerhame - X

adapteris

the Sage® Precision™
Brewer Thermal

Ar digitalo PID
temperatiiras kontroli.

+ Preciza sildiSanas sistéma un auto-
matiska piléSanas apturésana

+ Dualo filtru grozi

+ Reguléjama temperatiira

+ Automatiska ievilkSanas un
atbrivodana

« Izcila kafijas gatavoana

+ Gatavosana ar auksto metodi

SDC450BSS
Brushed Stainless Steel

Pieejams ari ar stikla kriizi

SDC400BSS
Brushed Stainless Steel
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Sage kafijas dzirnavinas

Dzirnavinas ar koniskiem
malSanas diskiem katru
reizi nodros$ina identisku
kafijas daudzumu.

the Smart Grinder~ Pro

- IQ™ dozé3ana sniedz precizu kafijas daudzumu
katru reizi

- Programméjama deva layj lietotajiem pielagot un
iestatit mal3anas laiku

+ 60 maluma iestatfjumi

+ Radita térauda koniskie mal3anas diski

+ Intuitivi saprotams LCD interfeiss sniedz precizu
maluma pakapi/devas informaciju

+ 450g pupinu piltuve ar fiksé3anas sistemu

- Sakt/Pauze/Atcelt tausting

- Mal3ana uzreiz portafiltra

+ avietojams ar 50mm, 54mm un 58mm portafiltriem
SCG820BSS
Brushed Stainless Steel

Pielagojams Razor™

IzIidzina kafijas ripu lidz pareizam
limenim vienmérigai kafijas ekstrakeijai;
pielagojamais asmenis paredzéts 50mm,

54mm un 58mm portafiltra groziem.

Sniedz pastavigu devu the Dose Control™ Pro
k ]_V . . + Precizs elektroniskais taimeris lauj lietotajiem
atru malsanas reizi. 60 iestatit malSanas laiku ar 1 sekundes soli

. — . + 60 maluma iestatfjumi
malu ma lestat 1J uml. - Radita térauda koniskie malsanas diski
+ 340g pupinu piltuve ar fiksésanas sistému
+ Sakt/Pauze/Atcelt tausting
+ Mal3ana uzreiz portafiltra
+ Savietojams ar 50mm, 54mm un 58mm porta-
filtriem

SCG600SIL
Silver
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Radita térauda koniskie
malSanas diski

Efektivs asmena dizains lauj koniskajiem

mal8anas diskiem griezties lénak neka
plakana veida diski. Tas nozimé mazaku
karstuma nodo$anu, kas rezultata sniegs
saldakas un sabalansétakas garsas.

Radita térauda koniskie

malSanas diski
Radita térauda koniskie malSanas
diski lauj malt kafiju gan smalki prieks
espresso, gan rupji prieks kafijas preses.



the Knock Box™ Mini

Tpasi izturiga tvertne izlietotai kafijai ir
ne tikai eleganta, bet ari érta.

- Izturigs biezumu izsiZanas stienis
- Removable bowl for easy cleaning
- Neriisgjo3a térauda tvertne

SES100

the Espresso Cleaner™

+ Notira kafijas ellas un nosédumus

+ Paredzéts SES990, BES980, BES920, SES880,
SES875, BES840, BES810, SES500 espresso
aparatiem

+ Satur 8 tiri3anas tabletes
SEC250

Sage kafijas aksesuari

|

-

Krémigs karsts piens

Indukcijas karségana un rotésana veido

smalkus burbulus krémigakai karsta piena

tekstirai.

Krémiga piena un karstas
Sokolades pagatavosanas
lerice.

Espresso aksesuari ir pieejami sageappliances.com

the Temp Control™
Piena kriize ar temperatQras sensoru.

+ 480ml neriisgjosa terauda kriize

- Integréts termometrs optimalas temperatiiras piena
tekstiras izveidei

- Latté makslai ideali piemérots snipis

SES003

the Descaler™

+ Iztira cieta idens kalkakmeni no espresso apara-
tiem, kafijas automatiem un tgjkannam

+ 4x 25g pacinas

SES007

‘Latté’ putoSanas disks
Zidainas piena mikro putas ir izcili
piemérotas latté makslai.

the Milk Café”™

+ Indukcijas karséSana vienmérigai karstuma sadalei
+ Regulgjami temperatiiras iestatfjumi

« Liels 4 tadu tilpums putotam pienam

+ Ilebuvéts mérkauss dazadu aromatisku dzérienu

pagatavosanai

+ Putosanas diski Cappuccino un Latté pagatavo-

Sanal

SMF600BSS
Brushed Stainless Steel

@5 o
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Water Filter
Claro Swiss tidens atkalko$anas filtrs.

+ lespéja iestatit deriguma terminu filtram
SES008

the Steam Wand Cleaner™
+ Nonem sausos piena atlikumus

+ 10 pulvera pacinas

SES006
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Saglaba to vienkarsu

Espresso var pagatavot vairakos veidos, lai apmierinatu dazadas gaumes.

Ristretto
Italu vards, kas nozimé “Restricted”
(ierobeZots)

+ 60-90ml tase vai glaze
1. Gatavojiet ka parastu espresso.
2. Partrauciet ekstrakeiju péc 15 sekundém.

—
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Americano

Dazreiz tiek saukts par “Long Black”

+ 200-250ml tase vai glaze
+ 1double espresso
1. Pagatavojiet double espresso.

2. Pievienojiet klat karstu tideni, lai piepilditu tasi.

22

Sage kafijas receptes
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Single Espresso
Dazreiz tiek saukts par “Short Black”

+ 90ml tase vai glaze
1. Aptuveni 30ml espresso 20-25 sekundés.

Macchiato

Italu vards, kas nozimé “Marked” (ieziméts)

+ 60-90ml tase vai glaze
+ 1single espresso
« 2 tgjkarotes teksturéta piena

Double Espresso

Dazreiz tiek saukts par “Double Shot”

+ 90ml tase vai glaze
1. Aptuveni 60ml espresso 30-35 sekundas.

1. Teksturéjiet mazako piena daudzumu, kas ir iespgjams, un nolieciet mala.
2. Pagatavojiet single espresso tasé vai glazé, kas paredzéta espresso.

3. Piesatiniet pienu ar gaisu.

4. Ar karoti pievienojiet 2 t&jkarotes uzputota piena espresso tases vidil.



Pievienojiet pienu

Neskatoties uz sastavdalu lidzibu, pastav daudz dazadu kafijas veidu, kuru pagatavos$ana atskiras no t3, cik
daudz piena tiek lietots un ka tiesi tas ir pagatavots.

Piccolo

+ 90ml glaze

+ 1single espresso

+ 150ml auksta piena

1. Teksturgjiet pienu lidz vélamajai temperatiirai.

2. Taja pa3a laika pagatavojiet single espresso.

3. Piesatiniet pienu ar gaisu, lai izveidotu piena
tekstiiru.

4. Izlejiet nelielu daudzumu uzputota piena izlietné
(tikai pagatavojot Piccolo).

5. Pievienojiet pienu tiesi espresso vidi.

6. Turiet piena kriizes snipi tuvu espresso virsmai.
Pastaviga un konsekventa piena ielieSana ir
panakumu atsléga.

Latté

+ 200-220ml glaze

« 1single espresso

+ 150ml auksta piena

1. Teksturgjiet pienu lidz vélamajai temperatirai.

2. Taja pa3a laika pagatavojiet single espresso.

3. Piesatiniet pienu ar gaisu, lai izveidotu piena
tekstiiru.

4. Pievienojiet pienu tiesi espresso vida.

5. Turiet piena kriizes snipi tuvu espresso virsmai.
Pastaviga un konsekventa piena ielieana ir
panakumu atsléga.

Vaja Kafija
+ 200-220ml glaze
« Y single espresso
+ 150ml auksta piena
Sekojiet Latté receptes noradém.

Cappuccino

+ 180-220ml tase

+ 1single espresso

+ 150ml auksta piena

+ Kakao pulveris

1. Sekojiet Latté receptes noradem.
2. Dekoréjiet ar Sokoladi.

Stipra Kafija

+ 200-220ml glaze
+ 1double espresso
+ 150ml auksta piena
Sekojiet Latté receptes noradém.

Ledus Kafija

+ 200-250ml tase vai glaze

+ 1double espresso

+ 180ml auksta piena

+ 1karote saldgjuma

- 1devavanilas sirupa

+ Blenderis

Pievienojiet visas sastavdalas blendera kriizé un

=

blendgjiet izmantojot Smiitiju reZimu 60 sekundes.

Mocha

+ 180-220ml glaze

+ 1single espresso

+ 150ml auksta piena

+ Kakao pulveris

1. Teksturgjiet pienu lidz vélamajai temperatirai.

2. Taja pa3a laika pagatavojiet single espresso.
lemaisiet 1 t&jkaroti kakao espresso devai.

3. Piesatiniet pienu ar gaisu, lai izveidotu piena
tekstiru.

4. Pievienojiet pienu tie$i espresso vidd.

5. Turiet piena kriizes snipi tuvu espresso virsmai.
Pastaviga un konsekventa piena ielieSana ir
panakumu atsléga.

6. Dekorajiet ar Sokoladi.

—___

Flat White

+ 180-220ml tase
+ 1single espresso
+ 150ml auksta piena
Sekojiet Piccolo receptes noradem.

Affogato

+ 200-250ml zema profila glaze

+ 1double espresso

+ 1karote vanilas sald&juma

1. Pagatavojiet espresso un nolieciet mala.

2. Glaze pievienojiet vienu karoti sald&juma.

3. Uzlejiet espresso tiesi uz saldgjuma.

4. Dekorgjiet ar sakapatam pistacijam vai rivétu

Sokoladi 23



www.sage.lv



