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STOLLAR® PRIORITATE IR DROSIBA

Mes, Stollar®, vienmér domajam par drosibu. Més izstradajam un iz-
gatavojam preces, par augstako kritériju uzskatot jusu — musu vértiga
klienta — droSibu. Turklat meés ludzam jus uzmanigi lietot jebkuras
elektroierices, ieverojot talak sniegtos piesardzibas pasakumus.

SVARIGI AIZSARDZIBAS PASAKUMI

« Pirms ierices darbinasanas rupigi
izlasiet lietoSanas pamacibu
un saglabajiet to turpmakam
uzzinam.

« So ierici var izmantot bérni no
8 gadu vecuma un personas ar
ierobezotam fiziskam, sensoram
vai psihiskam spéjam vai bez
pieredzes un zinasanam, ja tas
tiek uzraudzitas vai ir apmacitas
par ierices drosu izmantosanu un
saprot saistitos riskus.

+ Uzmaniet bérnus, lai vini
nespéletos ar so ierici. Berni bez
uzraudzibas nedrikst tirit ierici un
veikt tas tehnisko apkopi.

« Turiet ierici maziem bérniem
nepieejama vieta. Nepareiza
apiesanas ar ierici vai tas
nomesana var to sabojat.

« Neatstajiet ierici bez uzraudzibas,
kamer ta darbojas.

« lerices darbinasanas laika
neparvietojiet un neizjauciet
to, neko neievietojiet sulas vai
biezumu tekne.

+ Nedarbiniet ierici, kad padeves
tvertne ir izjaukta.

+ Nelietojiet ierici, kad spiesanas
skraves filtrs ir bojats.

+ Nedarbiniet ierici, ja spiesanas
tvertné nav ne auglu, ne
darzenu. Pretgja gadijuma,
iespejams, ierices galvenas dalas
tiks bojatas.

+ Nelietojiet ierici ilgak neka 15
minutes, parmériga lietoSana var
radit parkarsanu, kas var izraisit
motora atteici.

+ Nenovietojiet ierici uz vai pie
karsta gazes vai elektriskas
plits degla vai vieta, kur tas var
pieskarties jebkadam citam
karstuma avotam.

« Darbiniet ierici uz lidzenas un
cietas virsmas.

« Lai produktus iebiditu
sulas spiede, izmantojiet
komplektacija ieklauto bidni,
nelietojiet pirkstus vai virtuves
piederumus.
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+ Kad spiesanas skruve ir
nosprostota un negriezas,
izsledziet ierici, tad 2-3 sekundes
darbiniet to reversa rezima.
Preteja gadijuma parkarsana var
izraisit motora atteici.

+ Noteikti izsledziet ierici pec
katras izmantosanas reizes.
Pirms ierices parvietosanas,
tirisanas, izjaukSanas, saliksanas
vai uzglabasanas parliecinieties,
ka motors ir pilniba apstajies, tad
atvienojiet ierices stravas vadu
no mainstravas rozetes.

« Ja radusies neparasta smaka,
karstums vai dumi, nekavéjoties
partrauciet ierices izmantosanu
un sazinieties ar tuvako
autorizéeto Stollar servisa centru,
lai veiktu ierices parbaudi un/vai
remontu.

SVARIGA DROSIBAS

INFORMACIJA PAR VISAM

ELEKTRISKAJAM IERICEM

« Pirms lietosanas pilniba attiniet
stravas vadu.

+ Nelaujiet stravas vadam
nokarties pari sola vai galda
malai, pieskarties karstam
virsmam vai sapities mezgla.

« Nemazgajiet ierici tekosa udeni
vai cita Skidruma.

* Nepieslédziet stravas vadu
pie mainstravas rozetes un
neatvienojiet to ar mitram
rokam.

« Ja ierice ir paklauta gazes
iedarbibai, nekavéjoties atveriet
visus logus un durvis, lai
izvedinatu telpu.

+ Nevelciet un nespiediet ar
speku stravas vada spraudni,
parliecinieties, ka spraudnis ir
drosa attaluma no jebkadiem
karstuma avotiem, ka ari nav
salocits vai saverpts.
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« leteicams regulari parbaudit « leteicams uzstadit specialo
ierici. Lai noverstu riska situaciju, diferencialo droSinataju (drosibas
nelietojiet ierici, ja stravas vads, sledzi) papildu aizsardzibai,
ta spraudnis vai pati ierice ir kad lietojat elektriskas ierices.
jebkada veida bojati. Nogadajiet leteicams ierices elektriskaja
visu ierici tuvakaja autorizetaja kedé uzstadit drosibas sledzi,
Stollar servisa centra, lai veiktu kuram noteikta stravas stipruma
parbaudi un/vai remontu. starpiba neparsniedz 30 mA.

« Jebkadi apkopes darbi, iznemot Konsultgjieties ar elektriki.
tirnsanu, javeic autorizeta Stollar Attélotais simbols nozimé,
servisa centra. ka S0 ierici nedrikst izmest

« Siierice ir paredzéta tikai mmm 5r standarta sadzives at-
lietoSanai sadzive. kritumiem. Ta janogada vietéjas

« Lietojiet ierici tikai paredzétajiem  pasvaldibas atkritumu savaksanas
noltkiem, nelietojiet citiem centra, kas paredzéts sim merkim,
nolkiem. Nelietojiet to vai pie izplatitaja, kas nodrosina
transportlidzeklos, kas atrodas ~ Sadu pakalpojumu. Lai iegUtu
kustiba, vai laivas. Nelietojiet papildu informaciju, ladzu,
ierici arpus telpam. Nepareiza sazinieties ar vietejo pasvaldibu.
izmantosana var izraisit Lai izvairtitos no elektro-
ievainojumus. traumas, neiegremdejiet

udeni vai cita Skidruma kontakt-
daksu, elektribas vadu vai ierici.

SAGLABAJIET SIS INSTRUKCIJAS




SASTAVDALAS a

SASTAVDALAS

Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP750

i

A. Biezumu un sulas trauki J. Spiedanas tvertne
B. Citrusu spiesanas konuss K. Biezumu tekne
C. Citrusu spiesanas uzgalis L. Sulas vaks

D. Citrusu spiesanas filtrs M. Sulas tekne

E. Citrusu spiesanas trauks N. Produktu bidnis
F. SpieSanas skrave O. Padeves tvertne
G. Filtrs P. Motora pamatne
H. Rotéjosa birste Q. Tirisanas birste

I

“Sorbet” konteiners

c € TEHNISKA INFORMACIJA
Spriegums: 220—240V ~50/60 Hz. Jauda: 300 W.
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PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS

Pirms Big Mouth Slow Juicer izmantosanas pirmo reizi,
nonemiet visus iesainojuma materialus un reklamas
uzlimes un atbrivojieties no tam drosa veida.
Parliecinieties, ka stravas vads ir atvienots no mainstra-
vas rozetes.

Ar mitru dranu noslaukiet motora pamatni. RUpigi
nosusiniet.

Nomazgajiet visus aksesuarus un piederumus silta
ziepjudeni, izmantojot dranu vai birsti. Noskalojiet un
rupigi nosusiniet.

/N BripINAjUMS

Nekada gadijuma nemazgajiet ierices
sastavdalas un aksesuarus trauku
mazgajamaja masina.

1. Novietojiet motora pamatni uz lidzenas un sausas

virsmas, pieméram, letes. Parliecinieties, ka stravas
vads ir atvienots no mainstravas rozetes.

2. Zem spiesanas tvertnes atrodas silikona ieliktnis, ko
izmanto biezumu atdalisanai no spieanas tvertnes
teknes. Parliecinieties, ka silikona ieliktnis ir stingri
ievietots spiesanas tekne.

3. Uzlieciet spiesanas tvertni uz motora pamatnes, sa-
vienojiet bultinu ar atblokésanas simbolu uz motora
pamatnes. Pagrieziet tvertni ta, lai bultina savieno-
jas ar blokésanas simbolu uz motora pamatnes.

A BRIDINAJUMS

Parliecinieties, ka blokéSanas simbols
uz tvertnes pilniba sakrit ar blokésanas
simbolu uz motora pamatnes.

AUGLU UN DARZENU
SAGATAVOSANA

1. Nomazgajiet un sagatavojiet izvélétos auglus un/
vai darzenus: auglus ar cietu vai neédamu mizu,
pieméram, melones, pirms sulas spiesanas ir ne-
piecieSams nomizot. Ananasu sulu var spiest ar vai
bez serdes. Auglus ar kauliniem vai cietam séklam,
pieméram, nektarinus, persikus, mango, aprikozes,
pldmes un kirSus nepieciesams iztirit pirms sulas
spieanas.

2. Sagrieziet augjus un darzenus gabalos, lai tos
varétu ievietot padeves caurulé. Pieméram, abolus
jasagrieZ Cetras dalas.

AIZSARDZIBA PRET PARSLODZI

Si aizsargierice novérs motora parslodzi ar parmérigu
produktu daudzumu.

Parslodzes gadijuma motors partrauks darboties.
Parslodzes novérsanas funkcija automatiski atspejos
motoru. $4da gadijuma atvienojiet stravas vada
spraudni no mainstravas rozetes, un laujiet iericei
atdzist vismaz vienu stundu. Péc tam pieslédziet stravas
vada spraudni pie mainstravas rozetes. Tad turpiniet
izmanto3anu parasta rezima.
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IZMANTOSANA
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SULAS SPIESANA 3. levietojiet spiesanas skravi spiesanas tvertné. Parlie-
1. levietojiet filtru rotajosaja birste. cimeties, kq té, ir piInTbéiievietoita. Pretéja gaﬁdeumé
jerice nestradas un nebuUs iesp&jams uzlikt vaku.

4. Uzlieciet padeves tvertni. Savietojiet bultinu uz
padeves tvertnes ar atblokésanas simbolu spieSanas
tvertnes augseja dala. Pagrieziet, lai nofiksétu
padeves tvertni un savietotu bultinu ar blokésanas
simbolu.
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5. Sulas tvertni un mikstuma tvertni novietojiet atbil-
stosa pozicija: vienu izmanto, lai iegltu sulu, bet
otru — lai savaktu mikstumu.

PIEBILDE

Lai nodrosinatu tiribu, ievietojiet biezumu trauka
partikas maisinu.

2. levietojiet salikto filtru spiesanas tvertne. Grieziet
filtru lidz atradisiet poziciju, kad tas pilniba nofiksé-
jas uz leju.

6. Parliecinieties, ka ierice ir pilniba salikta. Pieslédziet
ierici pie mainstravas avota. Pagrieziet atruma
regulésanas riteni pa labi, lai ieslégtu ierici.

A SVARIGI

Nepiepildiet padeves tvertni ar
produktiem, kamér motors nedarbojas.

A SVARIGI

Pec ritena pagrieSanas ir neliela

aizkaveésanas pirms motors sak
darboties. Tas ir normals ierices
darbibas process.

7. levietojiet auglus vai darzenus vaka turétaja un
pagrieziet, lai iemestu tos caurulé. Izmantojiet
produktu bidni, lai spiestu produktus uz leju. Kamer
augli un darzeni tiek apstradati, sula tecés sulas krd-
z€ un atdalitie mikstumi nonaks biezumu tvertné.

& BRIDINAJUMS

Nekad nestumiet produktus ar rokam.
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& SVARIGI

Lieciet nakamo augli vai darzeni tvertné
tikai tad, kad ieprieksgjais ir pilniba
parstradats.

8. Gadijuma, ja auglis var darzenis ir iesprudis
spieSanas mehanisma, pagrieziet riteni reversa “R"”
pozicija, lai atblokétu padevi.

. Kad sulas spieSanas ir pabeigta, pagrieziet riteni
OFF pozicija (“0"). Atvienojiet ierici no mainstravas
avota. Izjauciet un iztiriet.

PIEBILDE

Lai atvieglotu tirisanu, uzreiz péc sulas spiesSanas
léni ielejiet vienu glazi ar tiru adeni padeves
tvertné un ieslédziet ierici. Tas palidzeét iztirit
filtru un spiesanas tvertni.

Xe}

& BRIDINAJUMS

SpieSanas skruve ir smaga. Uzmanieties,
kad iznemat spieSanas skriivi.
Nenometiet spieSanas skriivi.

PIEBILDE

Viena reizé maksimalais abolu daudzumus, ko
var parstradat, ir 500g. Neizmantojiet ierici ilgak
par 15 minatém. Sagrieziet abolus 2cm x 2cm
kubicinos un iznemiet serdeni.

Viena reizé maksimalais burkanu, vinogu un citu
auglu, kas satur daudz tdeni, daudzumus, ko
var parstradat, ir 500g. Neizmantojiet ierici ilgak
par 5 minatém. Sagrieziet 2cm x 2cm kubicinos
un iznemiet serdeni (ja ir). Laujiet iericei atdzist
vismaz 30 minutes.

“SORBET” SPIESANA

Sis piederums lauj apstradat mikstus, saldétus aug|us,
kas nav aukstaki par -18°C.

& BRIDINAJUMS

Ir aizliegts parstradat loti cietu édienu
un ledu.

1. levietojiet “Sorbet” piederumu spiesanas tvertne.
Savietojiet “Sorbet” piederuma sulas tekni ar
spiesanas tvertnes sulas tekni. Parliecinieties, ka
piederums ir ielikts pareizi.

2. levietojiet spieSanas skravi spiesanas tvertné. Parlie-
cinieties, ka ta ir pilniba ievietota. Pretéja gadijuma
ierice nestradas un vaku nebus iesp&jams uzlikt.

3. Uzlieciet padeves tvertni. Savietojiet bultinu uz
padeves tvertnes ar atblokésanas simbolu spieSanas
tvertnes augseja dala. Pagrieziet, lai nofiksétu
padeves tvertni un savietotu bultinu ar blokésanas
simbolu.
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4. Novietojiet sulas tvertni attiecigaja vieta.

5. Parliecinieties, ka ierice ir pilniba salikta. Piesledziet
ierici pie mainstravas avota. Pagrieziet atruma
reguléanas riteni pa labi, lai ieslégtu ierici.

A SVARIGI

Péc ritena pagriesanas ir neliela

aizkaveSanas pirms motors sak
darboties. Tas ir normals ierices
darbibas process.

[}

. levietojiet auglus vaka turétaja un pagrieziet, lai
iemestu tos caurulé. Izmantojiet ari produktu bidni,
lai spiestu produktus uz leju.
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A BRIDINAJUMS

Nekad nestumiet produktus ar rokam.

A SVARIGI

Lieciet nakamo augli vai darzeni tvertné
tikai tad, kad ieprieksgjais ir pilniba
parstradats.

7. Gadijuma, ja auglis var darzenis ir iesprudis
spieSanas mehanisma, pagrieziet riteni reversa “R”
pozicija, lai atblokétu padevi.

8. Kad sulas spieSanas ir pabeigta, pagrieziet riteni
OFF pozicija (“0"). Atvienojiet ierici no mainstravas
avota. Izjauciet un iztiriet.

PIEBILDE

Lai atvieglotu tirisanu, uzreiz péc sulas spiesanas
léni ielejiet vienu glazi ar tiru Gdeni padeves
tvertné un ieslédziet ierici. Tas palidzét iztirit
filtru un spiesanas tvertni.

A BRIDINAJUMS

Spiesanas skriive ir smaga. Uzmanieties,
kad iznemat spieSanas skriivi.
Nenometiet spieSanas skriivi.

CITRUSU SPIESANA

1. levietojiet citrusu spieSanas trauku spiesanas
tvertné. Savietojiet citrusu trauka sulas tekni ar
spiesanas tvertnes sulas tekni. Parliecinieties, ka
trauks ir ielikts pareizi.

2. levietojiet citrusu spiesanas filtru citrusu spiesanas
trauka. Savietojiet bultinu uz citrusu spiesanas filtra
ar atblokesanas simbolu spieSanas tvertnes augseja
dala. Pagrieziet filtru un savietojiet bultinu ar bloke-
sanas simbolu.
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3. levietojiet citrusu spieSanas uzgali citrusu spiesanas
trauka, pagrieziet un piespiediet.

4. Gadijuma, ja vélaties spiest sulu no lielakiem citrusu
augliem, uzlieciet citrusu konusu uz uzgala. Parlieci-
nieties, ka tas ir pareizi uzlikts.

5. Novietojiet sulas tvertni attiecigaja vieta.

6. Parliecinieties, ka ierice ir pilniba salikta. Pieslédziet
ierici pie mainstravas avota. Pagrieziet atruma
regulésanas riteni pa labi, lai ieslégtu ierici.

& SVARIGI

Péc ritena pagriesanas ir neliela
aizkaveésanas pirms motors sak
darboties. Tas ir normals ierices
darbibas process.

Kad citrusu sulas spiesana ir pabeigta, pagrieziet
riteni OFF pozicija (“0"). Atvienojiet ierici no main-
stravas avota. Izjauciet un iztiriet.
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AUGLU UN DARZENU IEGADE UN
UZGLABASANA

« Pirms sulas spiesanas noteikti nomazgajiet auglus

AUGLU UN DARZENU
SAGATAVOSANA SULAS SPIESANAI

+ Jaizmantojat auglus ar cietu vai neédamu mizu,

un darzenus.

Vienmer spiediet sulu no svaigiem augliem un
darzeniem.

Lai ietaupitu naudu un iegutu svaigaku sulu,
iegadajieties auglus vai darzenus atbilsto3aja
gadalaika.

+ Sagatavojiet auglus un darzenus sulas spiesanai,
tos mazgajot pirms uzglabasanas.

« Lielako dalu augju un stingro darzenu var
uzglabat istabas temperatara. Mikstakus un
varigakus auglus un darzenus, pieméram,
ogas, lapu darzenus, selerijas, gurkus un
garsaugus nepieciesams uzglabat ledusskapi lidz
izmantosanas bridim.

pieméram, mango, citrusauglus, melones un
ananasus, noteikti nomizojiet pirms sulas spiesanas.

+ DaZus darzenus, pieméram, gurkus, var apstradat
nemizotus, atkariba no mizas mikstuma un sulas
spieSanas prasibam.

Visus auglus ar lieliem kauliniem, cietam seklam vai
kauliniem, pieméram, nektarinus, persikus, mango,
aprikozes, plimes un kirSus nepiecieSsams iztirit
pirms sulas spiesanas.

Parliecinieties, ka darzeni, pieméram, bietes,
burkani utt. pirms sulas spiesanas ir notiriti, labi
nomazgati un to lapas ir nogrieztas.

« Citrusaug|us var apstradat sulu spiedé, tacu pirms
tam nomizojiet un nonemiet balto kartinu zem
mizas.

+ Lai samazinatu krasas mainu iericé, pie abolu sulas
var pievienot nedaudz citronu sulas.
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Pirms ierices tirisanas, izjauksanas, saliksanas vai 2. Nomazgajiet padeves tvertni, spiesanas tvertni,

uzglabasanas parliecinieties, ka sulu spiede ir izslégta, spiesanas skravi, biezumu trauku un sulas trauku

un stravas vads ir atvienots no mainstravas rozetes. silta ziepjudent, izmantojot komplektacija ieklauto

1. Talit péc katras izmanto3anas reizes ar mazo birsti vai mikstu dranu. Noskalojiet un rapigi
komplektacija ieklauto birsti ripigi iztiriet sieta nosusiniet.

smalkas atveres. A _ _

- Ar birsti teko3a udent iztiriet sieta iek3pusi, turot to SVARIGA INFORMACUA
pret gaismu, lai redzétu, vai smalkas atveres nav
blokétas.

« Ja smalkas atveres ir blokétas, iemérciet sietu
karsta 10% citronu sulas skiduma tdeni, lai

atbrivotu aizsprostotas atveres. A SVARIGA INFORMACIJA

PADOMS Nelietojiet karséSanas ierices sulu

» Péc izmantosanas neatstajiet sulu spiedi spiedes dalu Zavésanai.

netiru. Iztiriet to pirms uzglabasanas. 3. Notiriet motora pamatni ar mikstu mitru dranu
un rupigi nosusiniet. Neskalojiet motora pamatni
teko3a Udeni. Nelietojiet motora pamatnes tirisanai
abrazivas mazgasanas Svammes vai mazgasanas
[idzek|us, jo tie var saskrapét virsmu. Notiriet
partikas parpalikumus no stravas vada.

Nemazgajiet nevienu sulu spiedes dalu
trauku mazgajama masina.

« Ja spiesanas skravi nevar notirit uzreiz péc
izmantosanas, iemerciet to karsta ziepjudeni
talit péc sulas spiesanas pabeigsanas. Ja
biezumiem |avat izZat uz spieSanas skraves,
tie var aizsprostot sieta smalkds atveres,
tadeéjadi samazinot sulu spiedes darba A - -
efektivitati. Nemérciet spieSanas skravi BRIDI NA]UMS
balinataja. Nelietojiet mazgasanas lidzeklus,

kas satur organiskos Skidinatajus

(8ktdinatajs, atSkaiditajs utt.), balinataju,

hloru, benzolu vai abrazivus materialus.




PROBLEMU NOVERSANA

PROBLEMU NOVERSANA
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP750

Sulu spiede nedarbojas
vai peksni izsledzas
sulas spiesanas laika

Parliecinieties, ka stravas vads ir kartigi pieslégts pie mainstravas rozetes.

lespraudiet stravas vada spraudni atseviska mainstravas rozeté.

lespraudiet stravas vada spraudni cita mainstravas rozete.

Parliecinieties, ka sulu spiede ir pareizi salikta.

Nelietojiet 3o ierici ilgak par 15 minutém! lesp&jams, parslodzes noversanas funkcija au-
tomatiski atspéjojusi motoru. Atvienojiet stravas vada spraudni no mainstravas rozetes,
un Jaujiet iericei atdzist vismaz vienu stundu. Nepietiekama atdziSana var vélreiz atspé-
jot motoru. Péc pietiekama atdzisanas laika vélreiz pieslédziet stravas vada spraudni pie
mainstravas rozetes un turpiniet izmantosanu parastaja rezima.

Sulas spiesanas laika
motors Skiet apstajies.

Tiek apstradats parak daudz produktu vai gabali nav pietiekami mazi. Apgrieziet pro-
duktus, sagrieziet tos mazakos vienada izméra gabalos un/vai viena reizé apstradajiet
mazak produktu.

Parliecinieties, ka motors darbojas, pirms padeves caurulé ievietojat produktus. lestatiet
reversa rezima, lai atbrivotu skravi.

Cieti augli un darzeni rada papildu slogu motoram.

Parak mitri biezumi un
samazinats izspiestas
sulas daudzums

Parbaudiet, vai silikona paliktnis zem spieSanas tvertnes ir pareizi salikts (skatiet 6. Ipp.).

Partrauciet sulas spieSanu un atvienojiet stravas vada spraudni no mainstravas rozetes.
Iznemiet spieanas skravi. Ar komplektacija ieklauto birsti ripigi iztiriet filtra smalkas
atveres. Ar birsti tekoSa udent iztiriet spieanas skrives iekSpusi, turot to pret gaismu,
lai redzétu, vai smalkas atveres nav blokétas (skatiet 11X. Ipp.). Ja atveres ir blokétas,
iemérciet spiedanas skrlvi karsta 10% citronu sulas skiduma tdeni, lai atbrivotu aiz-

sprostotas atveres. SpieSanas skruves iztirisana likvidés Skiedru parpalikumus (auglu vai
darzenu sulu spieanas rezultata), kas var apgrutinat sulas pldsmu.

Padeves tvertne ir
aizsprostota, un to
gruti atvert

Piespiediet R (reverss) taustinu un pagrieziet padeves tvertni pretéji pulkstena raditaju
kustibas virzienam [idz atvértai pozicijai.
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Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.

APELSINI, BROKOLI UN BURKANI

2 porcijas TOMATI, SELERIJA UN BURKANI
3 apelsini (750 g), nomizoti un sadaliti

2 tases (150 g) brokolu ziedu un katu
2 - 3 vidéji burkani (280 g), sagriezti Cetras

2 porcijas
1 pinte (250 g) kirstomatu vai 3 mazi tomati
1 sagriezts (100 g) selerijas kats

dala

alas 2 - 3 vidéji (280 g) burkani, sagriezti cetros
Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet. gabalos

GRANATABOLS, BIETE UN APELSINI Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.
2 porcijas BURKANI, SELERIJAS, PETERSILI
1 grandtabols (360 g), nomizots, ar atdalitu UN INGVERS
balto dalu "
2 porcijas

Vai 1 1/4 tases granatabola séklu

1vidéja (230 g) biete, notirita un sagriezta
gabalos

3 apelsini (750 g), nomizoti un sadaliti

Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.

BIETE, APELSINI UN INGVERS
2 porcijas
1vidéja (230 g) biete, notirita un sagriezta
gabalos
3 apelsini (750 g), nomizoti un sadaliti
1 collu (2 cm) liels svaiga ingvera gabals

Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.

BURKANI, SELERIJA, BUMBIERIS
UN BIETE
2 porcijas
2 - 3 vidéji (280 g) burkani, sagriezti cetros
gabalos
1 sagriezts (100 g) selerijas kats
1videéjs (230 g) bumbieris, sagriezts Cetros
gabalos
1vidéja (230 g) biete, notirita un sagriezta
gabalos

3 vidéji (360 g) burkani, sagriezti cetros
gabalos

2 sagriezti (200 g) seleriju katini

2 - 3 pétersilu zarini

1 collu (2 cm) liels ingvera gabals

Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.

ANANASS, PIPARMETRA UN ABOLS

2 porcijas

13/4 tases (300 g) ananasa, nomizots, rupji
sagriezts

2 - 3 piparmétras zarinu

2 vidéji (300 g) zali aboli, sagriezti gabalos

Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.

GURKI, BURKANI, CITRONS UN
PIPARMETRA

2 porcijas

2 (320 g) gurki, sagriezti cetras daldas

2 - 3 vidéji (280 g) burkani, sagriezti cetros
gabalos

%2 citrona, nomizots, ar atdalitu balto dalu
2 - 3 piparmétras zarinu

Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.
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BURKANI, ABOLI UN BIETE
2 porcijas
2 - 3 videéji (280 g) burkani, sagriezti cetros
gabalos
2 vidéji (300 g) zali aboli, sagriezti gabalos
1 maza (100 g) biete, notirita un sagriezta
gabalos

Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.

TOMATI, BURKANI UN SARKANA
PAPRIKA
2 porcijas
1 mazs (150 g) sarkana paprika, sagriezta, ar
iznemtam seklam
1 pinte (250 g) kirStomatu vai 3 mazi tomati
3 vidéji (360 g) burkani, sagriezti Cetros
gabalos
2 - 3 pétersilu zarini

Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.

VINOGAS, BUMBIERIS UN GURKIS
2 porcijas
2 tases (184 g) vinogu
1 liels (330 g) bumbieris, sagriezts cCetras dalas
1(160 g) gurkis, sagriezts Cetras dalas

Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.

BROKOLI, PETERSTI,..I, ABOLI UN
SELERIJA
2 porcijas
6 tases (450g) brokolu ziedu un katu
3 - 4 petersilu zarini
2 vidéji (300 g) zali aboli, sagriezti gabalos
1 sagriezts (100 g) selerijas kats

Apstradajiet sulu spiedé un pasniedziet.

MELONES PIENA SALDEJUMS

Pagatavo apméram vienu litru

1/4 lielas (400 g) ziemas melones, nomizotas un
ar iznemtam seklam, rupji sagriezta

1/4 tases (60 ml) kondenséta piena

3/4 tases (185 ml) salda kréjuma

. levietojiet ziemas melones gabalus sulu spiede.
. Pielejiet sulu, kondenséto pienu un saldo kréjumu,

tad samaisiet.

. Maisiet automatiskaja saldéjuma pagatavosanas

ierice, lidz masa ir sasalusi.

ANANASU UN PIPARMETRU
SORBETS

Pagatavo apméram 750 ml

1 tase (250 ml) adens

1tase (200 g) granuléta cukura

1videéjs (1,25 kg) ananass, nomizots, rupji
sagriezts

1 édamkarote smalki sagrieztu piparmétru

. lelejiet deni un ieberiet cukuru maza kastroli.

Maisiet uz plits maza karstuma, lidz cukurs iz3kist.
Uzkarsejiet lidz varisanas temperaturai un variet 2
mindtes. Nonemiet no plits. Atdzisusu ievietojiet
ledusskapi, lidz auksts.

. levietojiet ananasa gabalus sulu spiede.
. lelejiet cukura sirupu, 2 72 tases ananasu sulu un

sakapatu piparmétru, tad sajauciet.

. Maisiet automatiskaja saldéjuma pagatavo3anas

ierice, lidz masa ir sasalusi.
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,Stollar®” labai rupinasi sauga. Vartotojams skirtus produktus mes
kuriame ir gaminame, visy pirma galvodami apie jusy, musy brangiy
klienty, sauga. Taip pat prasome, naudojantis elektros prietaisais, buti
atidiems bei imtis toliau nurodyty atsargumo priemoniy.

SVARBI SAUGOS INFORMACIJA

PrieS pradédami naudoti
prietaisa, atidziai perskaitykite
visg naudojimo instrukcijg ir
iSsaugokite jg, kad galétumete
pasinaudoti ateityje.

Vaikai nuo 8 mety ir asmenys

su fizine, sensorine ar psichine
negalia ar pakankamai patirties
ir Ziniy neturintys asmenys

Siuo prietaisu gali naudotis tik
tuo atveju, jeigu juos priziuri

ar reikiamy ziniy apie saugy
prietaiso naudojima suteikia uz
ju sauga atsakingas asmuo ir jie
supranta galimus pavojus.
Prizirekite vaikus, kad jie
nezaisty su prietaisu. Valyti ir
atlikti vartotojui skirtus prieziuros
darbus gali tik priziurimi vaikai.
Gaminj saugokite nuo vaiky. Su
prietaisu elgiantis neteisingai ar jj
metant, jis gali sugesti.
Nepalikite jjungto prietaiso be
priezidros.

Veikiancio prietaiso
neperkelinékite ir neardykite, tuo

metu taip pat nieko nedekite |
sultis ar iSspaudas.

Nejjunkite prietaiso, kai nuimtas
jo rezervuaras.

Jokiu budu nenaudokite
prietaiso, jei pazeistas
spaudziamojo sraigto sietelis.
Nejjunkite tuscio gaminio —
bugne butinai turi vaisiy ar
darzoviy. Kitaip gali sugesti
pagrindinés dalys.

Neleiskite gaminiui veikti ilgiau
kaip 15 minuciy, nes jis gali
perkaisti ir del to gali sugesti
variklis.

Nestatykite prietaiso Salia
jkaitusiy elektriniy kaitvieciy,
dujiniy degikliy ar kity jkaitusiy
pavirsiy.

Gaminj naudokite ant plokscio
stabilaus pavirsiaus.

Maisto produktus j sulCiaspaude
stumkite tam skirtu stumikliu,
0 ne pirstais ar kokiais nors
virtuves jrankiais.
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Kai spaudziamasis sraigtas
uzstringa ir nebesisuka, prietaisa
isjunkite ir 2-3 sekundem
jjunkite suktis prieSinga kryptimi.
Kitaip del perkaitimo gali sugesti
variklis.

Kiekvieng karta baige naudoti
prietaisg, ji butinai iSjunkite. Jei
ruosiates prietaisg perkelti j kita
vieta, valyti, iSardyti ar surinkti,
padeti j saugojimo vieta, butinai
Jsitikinkite, kad variklis nesisuka,
0 tada iStraukite maitinimo laido
kistuka is elektros lizdo.

Pajute bet kokj nejprasta kvapa,
karstj ar dumus, nedelsdami
isjunkite prietaisa ir kreipkités

j Stollar techninés priezitros
centrg, kad patikrinty ir (arba)
sutaisyty.

SVARBUS SAUGOS
NURODYMAI, TAIKOMI
VISIEMS ELEKTROS
PRIETAISAMS

« Pries naudodami prietaisa,
iSvyniokite visg maitinimo laida.

« Saugokite, kad maitinimo
laidas nebuty nusvires per
stalvirSio ar stalo krasta,
nesiliesty prie jkaitusiy pavirsiy,
nesusimazgyty.

« Kad iSvengtumete elektros
smugio, nemerkite maitinimo
laido, kiStuko ar viso prietaiso |
vandenj ar kokj kitg skystj.

« Prietaiso neplaukite po tekanciu
vandeniu ar kitais skysciais.

« Jokiu budu nebandykite
Slapiomis rankomis kisti kistuka
] elektros tinklo lizdg ar traukti
iS jo.

+ Jeigu pajuntate, kad patalpoje
su prietaisu yra dujy,
nedelsdami atidarykite visu
langus bei duris ir iSvédinkite ja.

« Elektros laido kistuko
netraukite ir nejstatinékite jega;
uztikrinkite, kad kistukas ir laidas
baty atokiau nuo visy Silumos
Saltiniy ir nebuty susipainioje.



+»STOLLAR®“ NUOMONE, SVARBIAUSIA YRA SAUGA @

« Patartina reguliariai apzidréti
prietaisa. Siekiant iSvengti
pavojaus, nenaudokite prietaiso,
jeigu pazeistas maitinimo laidas,
kiStukas ar pats prietaisas. Visg
prietaisa grazinkite j artimiausia
jgaliotajj bendroves Stollar
techninés prieziuros centra,
kad ten jj patikrinty ir (arba)
sutaisyty.

« Visus prieziuros darbus,

ISskyrus valyma, reikety atlikti
jgaliotajame bendrovés Stollar
techninés prieziuros centre.

« Sis prietaisas skirtas naudoti tik
buityje.

« Prietaisg naudokite tik pagal
paskirtj. Nenaudokite prietaiso
vaziuojanciose transporto
priemonese ar laivuose.
Nenaudokite lauke. Netinkamai
naudojantis prietaisu, galima
susizeisti.

« Siekiant uztikrinti didesne sauga,
naudojantis elektros prietaisais,
rekomenduojama sumontuoti
nuotekio sroves rele (apsauginj
jungiklj). Patartina, kad prietaisa
maitinancioje elektros grandinéje
buty sumontuota ne didesnés
nei 30 mA nuotékio sroves
rele. Profesionalaus patarimo
kreipkités | elektrika.

Cia pavaizduotas simbolis
reiskia, kad prietaiso

mmm  egalima iSmesti su

jprastinemis buitinémis atliekomis.

Jj reikia pristatyti j tam skirtg vietinj

atlieky surinkimo centrg arba Sig

paslauga teikianciam prekybos
atstovui. ISsamesnés informacijos
kreipkités j vietine valdzios
institucija.

Kad iSvengtuméte elektros

smugio, | vandenj ir jokj kita
skystj nemerkite maitinimo laido,
kistuko ar viso prietaiso.

ISSAUGOKITE SIA INSTRUKCIJA




KOMPONENTAI

KOMPONENTAI
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP750

i

A. Sulciy ir minkstimo indai J. Sulciy indas

B. Citrusiniy vaisiy spaudimo kugis K. Minkstimo piltuvelis

C. Citrusiniy vaisiy spaudyklés priedas L. Sul¢iy indo kamstelis

D. Citrusiniy vaisiy filtras M. Sulciy piltuvelis

E. Citrusiniy vaisiy spaudyklés dubuo N. Maisto produkty stumiklis
F.  Spaudimo sraigtas O. Virdutinis dangtis

G. Filtras P. Variklio pagrindas

H. Besisukantis Sepetélis Q. Greitas iSvalymas

|

. Serbeto” priedas

C NOMINALIOS ELEKTRINIYU PARAMETRUY REIKSMES
[tampa: 220-240V ~50/60 Hz. Galia: 300 W.
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SURINKIMAS
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP750

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

Prie pirma karta naudodami ,Big Mouth” letaeige
sulc¢iaspaude, nuimkite visas pakavimo medziagas ir
reklaminius lipdukus ir utilizuokite juos nepavojingu
badu.

|sitikinkite, kad maitinimo laido kiStukas néra jjungtas j
elektros lizda.

Nuvalykite variklio pagrinda dregna Sluoste. Sausai
nusluostykite.

Visus priedus ir antgalius plaukite 3iltu muiluotu
vandeniu, naudodami $luoste. Kruopsciai praskalaukite
ir iSdziovinkite.

& ISPEJIMAS

Neplaukite prietaiso komponenty ir

priedy indaplovéje.

1. Padékite variklio pagrinda ant lygaus, sauso
pavirsiaus, pvz., stalvirsio. |sitikinkite, kad maitinimo
laido kiStukas néra jjungtas | maitinimo lizda.

2. Po dubeniu yra silikoninis dangtelis, naudojamas
mink$timui atskirti. [sitikinkite, kad silikoninis
dangtelis yra tvirtai jstatytas.

3. Uzdékite dubenj ant variklio pagrindo, sutapatin-
dami rodykle su atrakinimo simboliu ant variklio
pagrindo. Pasukite dubenij taip, kad rodyklé sutaptuy
su uzrakto simboliu ant variklio pagrindo.

& ISPEJIMAS

Isitikinkite, kad ant dubens esantis
uZrakto simbolis visiskai sutampa su
uzrakto simboliu ant variklio pagrindo.

VAISIU IR DARZOVIY PARUOSIMAS

1. Nuplaukite ir paruoskite pasirinktus vaisius ir (arba)
darzoves: vaisius su kieta arba nevalgoma odele,
pavyzdziui, melionus, pries spaudziant sultis reikia
nulupti. IS ananasy galima spausti sultis pasalinus
Serdj arba nepasalinus jos. SpaudZiant sultis i$ vaisiy
su kauliukais arba kietomis séklomis, pavyzdziui,
nektariny, persiku, mangu, abrikosu, slyvy ir vy3niy,
pries tai kauliukus ar séklas reikia pasalinti.

2. Vaisius ir darZoves supjaustykite gabaliukais, kad
tilpty | padavimo lataka. PavyzdZiui, obuolius reikia
supjaustyti | keturias dalis.

APSAUGA NUO PERKROVOS

Apsauginis jtaisas apsaugo variklj nuo per didelés
apkrovos.

Susidarius perkrovai, variklis sustoja. Apsaugos nuo
perkrovos jtaisas automatiskai isjungia variklj. Kai tai
jvyksta, istraukite maitinimo laido kistukg i elektros
lizdo ir palaukite bent 1 val., kol prietaisas atves. Tada
maitinimo laido kiStuka vél jstatykite j elektros lizda.
Prateskite naudojimasi prietaisu.
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Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP750

SULCIASPAUDE 3. |statykite spaudimo sraigta j dubenj. [sitikinkite, kad

1. Jstatykite filtra | besisukant] epet]. jis nusileidZia ir yra visiskai jstatytas, kitaip prietaisas
neveiks, o dangtelio nebus galima uzdeti.

4. UZdékite virSuting briauna ant virdaus. Sutapatin-
kite rodykle ant virsutinio dangtelio su atrakinimo
simboliu ant dubens virsutinés dalies. Pasukite, kad
pritvirtintuméte dangtj, ir sutapatinkite rodyklés
simbolj su uzrakto simboliu.

v <4
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5. Padékite sulciy inda ir minkstimo inda tinkamoje
padetyje: vienas indas skirtas sultims rinkti, kitas -
minkstimui rinkti.

PASTABA

Kad uztikrintuméte Svarq, j minkstimo indq
jdékite maisto maiselj.

2. Jdékite surinkta filtra j duben. Filtrg sukite tol, kol
rasite padétj, kai jis nusileis ir pilnai uzsifiksuos.

6. |sitikinkite, kad prietaisas yra visiskai surinktas. jun-
kite maitinimo laido kiStuka j lizda. Pasukite greicio
rankenéle j desine, kad jjungtuméte prietaisa.

A SVARBU

Nedékite maisto produkty | padavimo
lataka, kai variklis neveikia.

& SVARBU

Pasukus rankenéle, variklis pradeda
veikti su nedidele delsa. Tai jprastas
prietaiso veikimo biidas.

7. |dékite vaisiy ar darzoviy j dangtelio laikiklj ir pasu-
kite, kad jie kristu per vamzdelj. Taip pat naudokite
maisto produkty stamiklj, kad maista nustumtumé-
te Zemyn. Kol vaisiai ir darZovés apdorojami, sultys
tekés j sulciy inda, o atskirti minkstimo gabaliukai
keliaus j minkstimo inda.

A ISPEJIMAS

Niekada nespauskite maisto produkty
A rankomis.
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.ZESSVARBU

Kita vaisiaus ar darZovés gabaliuka
dékite tik tada, kai ankstesnis
gabaliukas bus visiSkai apdorotas.

8. Jei sulciy spaudimo mechanizme jstringa vaisius
ar darzove, pasukite rankenéle j atbulines eigos
padét; (,R"), kad atlaisvintuméte jstrigusj gabaliuka.
. Baige spausti sultis, pasukite rankenéle j iSjungimo
padét; (,0"). Atjunkite prietaisa nuo elektros lizdo.
I3ardykite prietaisa ir jj iSvalykite.

PASTABA

Kad baty lengviau isvalyti sulciaspaude po to,
kai baigtas sulCiy spaudimo procesas, létai
ipilkite stikline Svaraus vandens j padavimo
latakq ir jjunkite prietaisq. Tai padés isvalyti filtrq
ir dubenj.

o)

& ISPEJIMAS

Spaudimo sraigtas yra sunkus. Biikite
atsargis nuimdami sraigta. NeiSmeskite
sraigto.

PASTABA

Per vieng kartq galima apdoroti ne daugiau kaip
500 g obuoliy. Nenaudokite sulCiaspaudés ilgiau
nei 15 minuciy. Supjaustykite obuolius 2 cm x 2
cm gabaléliais be SerdZiy.

Morky, vynuogiy ir kity daug vandens turinciy
vaisiy per vienq kartq galima apdoroti ne
daugiau kaip 500 g. Nenaudokite sulciaspaudés
ilgiau kaip 5 minutes. Supjaustykite 2 cm x 2 cm
dydzio gabaléliais be SerdZiy (jei jy yra). Leiskite
varikliui atvésti bent 30 min.

~SERBETO“ PRESAS

Sis priedas leidzia apdoroti net kietus, 3aldytus vaisius,
kuriy temperattra ne aukstesné kaip -18 °C.

& ISPEJIMAS

Juo negalima apdoroti ledo ir labai kieto
maisto.

1. | dubenj jstatykite ,Serbeto” prieda. Sujunkite , Ser-
beto” priedo sulciy piltuva su dubens sulciy piltuvu.
|sitikinkite, kad priedas tinkamai jstatytas.

2. |statykite spaudimo sraigta | dubenj. sitikinkite, kad
jis nusileidzia ir yra visiSkai jstatytas, kitaip prietaisas
neveiks, o dangtelio nebus galima uzdeti.

. UZdékite virsutine briauna ant virsaus. Sutapatinkite

virSutinio dangtelio rodykle su atrakinimo simboliu
dubens virsutinéje dalyje. Pasukite, kad pritvirtin-
tumete dangtj, ir sutapatinkite rodyklés simbolj su
uzrakto simboliu.

v <4
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4. |statykite sulciy inda j reikiama vieta.
. Isitikinkite, kad prietaisas yra visiskai surinktas. Jjun-

kite maitinimo laido kistuka | lizda. Pasukite greicio
rankenéle j deSine, kad jjungtumeéte prietaisa.

ZCSSVARBU

Pasukus rankenéle, variklis pradeda
veikti su nedidele delsa. Tai jprastas
prietaiso veikimo biidas.

. |dékite vaisiy ar darzoviy | dangtelio laikiklj ir pasu-

kite, kad jie kristy per vamzdelj. Taip pat naudokite
maisto produkty stimiklj, kad maista nustumtume-
te Zemyn.
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& ISPEJIMAS

Niekada nespauskite maisto produkty
rankomis.

& SVARBU

Kitg vaisiaus ar darzovés gabaliuka
dékite tik tada, kai ankstesnis
gabaliukas bus visiSkai apdorotas.

7. Jei sulciy spaudimo mechanizme jstringa vaisius
ar darzove, pasukite rankenéle j atbulinés eigos
padét; (,R"), kad atlaisvintumete jstrigusj gabaliuka.
8. Baige spausti sultis, pasukite rankenéle j isjungimo
padétj (,0"). Atjunkite prietaisa nuo elektros lizdo.
13ardykite prietaisg ir jj iSvalykite.

PASTABA

Kad baty lengviau isvalyti sulciaspaude po to,
kai baigtas sulciy spaudimo procesas, létai
Ipilkite stikline Svaraus vandens j padavimo
latakgq ir jjunkite prietaisq. Tai padés isvalyti filtrq
ir duben.

& ISPEJIMAS

Spaudimo sraigtas yra sunkus. Biikite
atsargiis nuimdami sraigtg. NeiSmeskite
sraigto.

CITRUSINIU VAISU SULCIASPAUDE

1. |statykite citrusiniy vaisiy preso inda j sulciy duben;.
Sujunkite citrusiniy vaisy sulciy indo piltuva su du-
bens sulciy piltuvu. [sitikinkite, kad priedas jstatytas
tinkamai.

2. |statykite citrusiniy vaisiy filtra | citrusiniy vaisiy
inda. Sutapatinkite rodykle, esancig ant citrusiniy
vaisiy filtro, su atrakinimo simboliu ant dubens vir-
sutinés dalies. Pasukite, kad uzfiksuotuméte filtra, ir
sutapatinkite rodykles simbolj su uzrakto simboliu.

v <
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3. | dubenj su filtru jstatykite citrusiniy vaisiy spaudimo
prieda, pasukite ir paspauskite Zemyn, kad uZfiksuo-
tuméte.

4. Jei norite spausti sultis i3 didesniy citrusiniy vaisiu,
ant priedo virsaus uzdékite citrusiniy vaisiy kigj.
Isitikinkite, kad jis uzdétas teisingai.

5. |statykite sulciy inda j tinkama padét;.

A

. [sitikinkite, kad prietaisas yra visiskai surinktas. |jun-

kite maitinimo laido kistuka j lizda. Pasukite greicio
rankenéle j desine, kad jjungtuméte prietaisa.

A SVARBU

Pasukus rankenéle, variklis pradeda
veikti su nedidele delsa. Tai jprastas
prietaiso veikimo biidas.

. Baige spausti sultis, pasukite rankenéle j isjungimo

padetj (,0”). Atjunkite prietaisa nuo elektros lizdo.
13ardykite prietaisg ir jj iSvalykite.
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PATARIMAI
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP750

VAISIU IR DARZOVIY PIRKIMAS IR
SAUGOJIMAS

Prie$ spausdami sultis, vaisius ir darzoves
nuplaukite.

Sultims spausti naudokite tik vieZius vaisius ir
darzoves.

Norédami taupyti pinigus ir gauti Sviezesnj
produkta, pirkite sezong atitinkancius vaisius ir
darzoves.

Kad vaisiai ir darzoves buty paruosti sultims
spausti, prie$ padédami saugoti, juos nuplaukite.
Dauguma vaisiy ir kietesnes darzoves galima
saugoti kambario temperatiroje. Jautresnius ir
greitai gendancius produktus, pavyzdziui, uogas,
Zalumynus su lapais, salierus, agurkus ir Zoleles,
kol ju prireiks, laikykite Saldytuve.

VAISIU DARZOVIU PARUOSIMAS
SULTIMS SPAUSTI

Jeigu naudojate kietg arba nevalgoma Zievele
turinéius vaisius, pavyzdZiui, mangus, citrusinius
vaisius, melionus ar ananasus, pries spausdami
sultis, juos nulupkite.

Tam tikras darZoves, priklausomai nuo odelés
kietumo ir sultingumo, pavyzdZiui, agurkus, galima
apdoroti jy nenulupus.

Jei vaisiai yra su dideliais kauliukais ar kietomis
séklomis (pvz., nektarinai, persikai, mangai,
abrikosai, slyvos ir vy3nios), pries spaudziant sultis,
juos batina pasalinti.

Nuo tokiy darZoviy kaip burokeéliai, morkos ir pan.,
prie$ spausdami sultis, nuvalykite Zemes, gerai jas
nuplaukite ir nupjaukite lapus.

Citrusinius vaisius sul¢iaspaudéje spausti galima,
taciau pries tai reikia nulupti Zievele ir pasalinti
kauliuky pertekliy.

Kad obuoliy sultys nepakeisty spalvos, j jas galima
jpilti truputj citriny sulciy.




PRIEZIURA IR VALYMAS
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Prie$ valydami, iSardydami ar surinkdami sulciaspaude 2. Rezervuara, blgna, spaudziamajj sraigta,
ar ja padedami j saugojimo vietg, jsitikinkite, kad minkstimo inda ir sul¢iy spaudimo asotélj isplaukite
prietaisas isjungtas ir maitinimo laido kistukas Siltame muiluotame vandenyje, tam naudodami
iStrauktas i elektros lizdo. komplekte esantj maza Sepetuka ar minksta
1. Baige naudoti prietaisg, nedelsdami iSplaukite skudurélj. Nuskalaukite ir gerai isdZiovinkite.
filtravimo sietelj, komplekte esanciu Sepetéliu
kruopsciai iSvalydami smulkias sietelio akutes. & SVARBUI!

« Laikydami sietelj po vandens srove, 3epeteliu
iSvalykite vidine sietelio dalj. Pakelkite sietelj
pried Sviesa ir patikrinkite, ar jo akutées néra
uzsikimsusios.

« Jei akutés yra uzsikim3usios, sietelj pamerkite j & SVARBUI!

karsta vandenj su 10 % citriny sulCiy. . o . . 51w ri o Te
? ! ’ Ui Jokiy sul¢iaspaudés daliy nedZiovinkite

PATARIMAS Sildymo prietaisais.

Jokiy sulciaspaudés daliy neplaukite
indaplovéje.

 Baige naudotis sulCiaspaude, jq batinai 3. Variklio korpusa nuvalykite dregna Sluoste ir gerai
isvalykite. ISvalykite, pries padédami j nusausinkite. Variklio korpuso neplaukite po
saugojimo vietq. tekanciu vandeniu. Variklio korpuso nevalykite

Sveitimui skirtomis priemonémis ar valikliais, nes
galite subraizyti pavirsiy. Nuo maitinimo laido
nuvalykite visus neSvarumus.

« Jei, baige spausti sultis, neturite laiko is karto
nuvalyti spaudziamagjj sraigtq, tai jj tuojau
pat jmerkite jj j karstqg muiluotq vandenj.
Jeigu iSspaudos pridZius prie spaudziamojo & .
sraigto, jos uzkis smulkias sietelio akutes DEMESIO!
ir sulciaspaudé blogiau spaus sultis.

Spaudziamojo sraigto nemerkite j baliklj. Nenaudokite valymo priemoniy, kuriose

yra organiniy tirpikliy (tirpikliy,
skiedikliy ir pan.), baliklio, chloro,
benzeno ar Sveitimo priemoniu.
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Sul¢iaspaudé neveikia  Patikrinkite, ar maitinimo laido kiStukas yra gerai jstatytas j elektros lizda.
arba staigiai iSsijungia
naudojimo metu.

Maitinimo laido kiStuka jstatykite j atskirg elektros lizda.

Maitinimo laido kiStuka jstatykite j kitg elektros lizda.

Isitikinkite, kad sul¢iaspaudé surinkta teisingai.

Gaminio nenaudokite ilgiau kaip 15 minuciy. Apsaugos nuo perkrovos sistema
galéjo automatiskai isjungti variklj. I3 elektros lizdo iStraukite maitinimo laido kistuka
ir palaukite bent 1 val., kol prietaisas atvés. Nepalaukus, kol variklis visiskai atvés, jis
vel gali iSsijungti. Varikliui atvesus, jstatykite kistuka j elektros lizda ir toliau normaliai
naudokite prietaisa.

Atrodo, kad spaudziant Kai vienu metu yra apdorojama labai daug vaisiy ar darZoviy, arba produkty gabalai
sultis, uzstrigo variklis. yra per dideli, variklis gali uzsiblokuoti. Pabandykite supjaustyti darZoves ar vaisius
smulkiau, vienodo dydZio gabaliukais ir (arba) vienu metu apdorokite maziau produkty.

Uztikrinkite, kad variklis pradéty veikti, pries dedant produktus j uZpildymo anga.
Sraigtui atlaisvinti taip pat panaudokite jo pasukima atgal.

Variklis gali buti perkrautas dél kiety vaisiy ar darzoviu.

Per 3lapios isspaudos Patikrinkite, ar teisingai jdetas po sulciy spaudimo bugnu esantis silikoninis
ir per mazai iSspausty  padékliukas (Zr. 19 p.).
sulciy.

Sustabdykite sulciy spaudimo procesa ir iStraukite maitinimo laido kiStuka i3 elektros
lizdo. ISimkite spaudZiamajj sraigta. Komplekte esanciu Sepetuku gerai idvalykite sietelio
akutes. Spaudziamajj sraigta iSplaukite po vandens srove, pakelkite jj pries viesa ir
patikrinkite, ar sietelio akutés nera uzsikim3usios (Zr. 24 p.). Jei akutes yra uzsikim3usios,
spaudziamajj sraigta jmerkite j karsta vandenj su 10 % citriny sulciy. Plaunant
spaudZiamajj sraigta, i3 jo bus pasalintos sultims isbégti trukdancios susikaupe skaidulos
(gautos spaudziant vaisius ar darZzoves).

Rezervuaras uzstrigo ir  Paspauskite mygtuka ,R" ir rezervuarg pasukite pries laikrodZio rodykle j atidarymo
ji sunku atidaryti. padétj.
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APELSINAI, BROKOLIAI IR MORKOS
2 porcijos
3 apelsinai (750 g), nulupti ir padalinti
skilteléemis.
2 puodeliai (150 g) brokoliy Ziedeliy ir stiebeliy.
2-3 vidutinés morkos (280 g), supjaustytos |
keturias dalis.

I$spauskite sulciaspaude ir pateikite.

GRANATAI, BUROKELIAI IR
APELSINAI
2 porcijos
1 granatas (360 g), be Zievelés ir baltos serdies,
arba 1 1/4 puodelio granato sékly.
1 vidutinis (230 g) burokélis, nuluptas ir
supjaustytas gabaliukais.
3 apelsinai (750 g), nulupti ir padalinti
skiltelémis.

I$spauskite sulciaspaude ir pateikite.

BUROKELIAI, APELSINAI IR
IMBIERAS
2 porcijos
1 vidutinis (230 g) burokélis, nuluptas ir
supjaustytas gabaliukais.
3 apelsinai (750 g), nulupti ir padalinti
skiltelémis.
1 colio (2,5 cm) SvieZios imbiero Saknies
gabaliukas.

I$spauskite sulc¢iaspaude ir pateikite.

MORKOS, SALIERAI, PETRAZOLES
IR IMBIERAS
2 porcijos
3 vidutinés (360 g) morkos, supjaustytos j
keturias dalis.
2 nuskabyti (200 g) saliero stiebeliai.
2-3 sakelés petrazoliy su ploksciais lapeliais.
1 colio (2,5 cm) imbiero gabaliukas.

I$spauskite sul¢iaspaude ir pateikite.

POMIDORALI, SALIERAI IR MORKOS

2 porcijos

1 pinta (250 g) vysniniy pomidory arba 3 mazi
pomidorai.

1 nuskabytas (100 g) saliero stiebelis.

2-3 vidutinés (280 g) morkos, supjaustytos |
keturias dalis.

I$spauskite sulciaspaude ir pateikite.

VYNUOGES, KRIAUSES IR AGURKAS

2 porcijos

2 puodeliai (184 g) vynuogiy.

1 vidutiné (330 g) kriausé, supjaustyta j keturias
dalis.

1(160 g) agurkas, supjaustytas j keturias dalis.

I$spauskite sul¢iaspaude ir pateikite.

ANANASAI, META IR OBUOLIAI

2 porcijos

13/4 puodelio (300 g) ananasy, be Zievelés ir
stambiai supjaustyty.

2-3 Sakelés méty.

2 vidutiniai (300 g) Zalieji obuoliai, supjaustyti
gabaliukais.

I$spauskite sul¢iaspaude ir pateikite.

AGURKAI, MORKOS, CITRINOS IR
META

2 porcijos

2 (320 g) agurkai, supjaustyti j keturias dalis.
2-3 vidutinés (280 g) morkos, supjaustytos |
keturias dalis.

2 citrinos, be Zievelés ir baltos Serdies.

2-3 sakelés méty.

I$spauskite sul¢iaspaude ir pateikite.



MORKOS, SALIERAI, KRIAUSES IR
BUROKELIAI
2 porcijos
2-3 vidutinés (280 g) morkos, supjaustytos j
keturias dalis.
1 nuskabytas (100 g) saliero stiebelis.

1vidutiné (230 g) kriausé, supjaustyta j keturias
dalis.

1 vidutinis (230 g) burokélis, nuluptas ir
supjaustytas gabaliukais.

I$spauskite sul¢iaspaude ir pateikite.

POMIDORAI, MORKOS IR
RAUDONOS SALDZIOSIOS
PAPRIKOS
2 porcijos
1 maZa (150 g) raudona saldZioji paprika,
supjaustyta, séklos isimtos.
1 pinta (250 g) vysniniy pomidory arba 3 mazi
pomidorai.
3 vidutinés (360 g) morkos, supjaustytos j
keturias dalis.

2-3 Sakelés petrazoliy su ploksciais lapeliais.

I$spauskite sul¢iaspaude ir pateikite.

BROKOLIAI, PETRAZOLES,
OBUOLIAI IR SALIERAI
2 porcijos
6 puodeliai (450 g) brokoliy Ziedeliy ir stiebeliy.
3-4 Sakelés petrazoliy su ploksciais lapeliais.
2 vidutiniai (300 g) Zalieji obuoliai, supjaustyti
gabaliukais.
1 nuskabytas (100 g) saliero stiebelis.

I$spauskite sul¢iaspaude ir pateikite.

MELIONO PIENO KOKTEILIS
Gaunasi mazdaug 1 litras
1/4 (400 g) didelio meliono, Zievelé ir séklos
pasalintos, stambiai supjaustytas.
1/4 puodelio (60 ml) kondensuoto pieno.
3/4 puodelio (185 ml) grietinélés.
1. | létai besisukancia sulciaspaude sudékite meliona.
2. Sumaisykite sultis, kondensuota pieng ir grietinéle.

3. Plakite automatiniame ledy gaminimo aparate, kol
susals.

ANANASU IR METY SERBETAS
Gaunasi mazdaug 750 ml
1 puodelis (250 ml) vandens.

1 puodelis (200 g) smulkaus cukraus.

1 vidutinis (1,25 kg) ananasas, be Zievelés ir
stambiai supjaustytas.

1 Saukstas smulkiai supjaustytos métos.

1. Vandenj ir cukry supilkite | nedidelj prikaistuvj.
Pamaisydami truputj pasildykite, kol istirps cukrus.
Uzvirinkite ir pavirkite 2 minutes. Nuimkite nuo
ugnies. At3aldykite, kol taps 3altas.

2. | létai besisukancia sulCiaspaude sudékite ananasa.

3. Sumaisykite cukraus sirupa, 2 %2 puodelio ananasu
sul€iy ir susmulkinty métas.

4. Plakite automatiniame ledy gaminimo aparate, kol
susals.




STOLLAR® PEAB KOIGE OLULISEMAKS OHUTUST

Stollar® t66tajad on vaga ohuteadlikud. Toodete disainimisel ja toot-
misel pddrame tahelepanu eelkdige teie kui meie hinnatud kliendi
turvalisusele. Palume teil siiski olla elektriseadmete kasutamisel teatud
maaral ettevaatlik ning jargida alltoodud ettevaatusabindusid.

OLULISED OHUTUSJUHISED

Lugege enne seadme kasutu-
selevottu juhised hoolikalt labi
ning hoidke need tulevikuks
alles.

Lapsed (vahemalt 8-aastased)
ja isikud, kellel on vahenenud
fuusilised, tunnetuslikud voi
vaimsed voimed voi kes ei ole
piisavalt kogenud voi teadlikud,
tohivad seadet kasutada
jarelevalve all voi vastutava
isiku juhendamisel ning nad
peavad taielikult mdistma

koiki seadme kasutamisega
seonduvaid ohtusid ja olema
teadlikud asjakohastest
ohutuseeskirjadest.

Jalgige, et lapsed seadmeqga ei
mangiks. Lapsed tohivad seadet
puhastada ja hooldada ainult
jarelevalvel.

Hoidke seadet lastele kattesaa-
matult. Seadme valesti kasitse-
mine voi maha pillamine voib

pohjustada torkeid seadme t60s.

Arge jatke seadet to6tamise ajal

jarelevalveta.

Arge ligutage téotavat seadet
kohalt ega votke mingeid osi
tootava seadme kuljest ara. Arge
pange midagi tootava seadme
mahla- ega viljalihaavasse.
Arge kasutage seadet, kui selle
lehter on koost lahti voetud.
Arge kasutage seadet, kui selle
sdel voi pressimiskruvi on kahjus-
tada saanud.

Arge kasutage seadet ilma puu-
ja kodgiviljadeta. Vastasel juhul
voite seadet kahjustada.
Ulekuumenemise ja mootori
kahjustamise valtimiseks arge
kasutage seadet kauem kui

15 minutit jarjest.

Arge asetage seadet kuumale
gaasi- ega elektripliidile vOi
nende lahedusse voi kohta, kus
seade voib puutuda kokku mis
tahes soojusallikaga.



STOLLAR® PEAB KOIGE OLULISEMAKS OHUTUST

+ Asetage seade alati lamedale ja
stabiilsele pinnale.

Kasutage toiduainete seadmesse
Iukkamiseks ainult seadmega
kaasasolevat toukurit. Arge Itka-
ke sdrmede ega kddgiriistadega.
Kui pressimiskruvi on
ummistunud ega poorle, lulitage
seade valja ja pange see 2-3
sekundiks tagurpidi todle.
Vastasel juhul voib seadme
mootor ule kuumeneda ja
kahjustada saada.

LUlitage seade alati parast igat
kasutuskorda valja. Enne seadme
kohalt liigutamist, puhastamiseks
lahtivotmist, kokkupanekut ja
hoiulepanekut veenduge alati, et
mootor on taielikult seiskunud ja
toitepistik on seinapistikupesast
valja tdmmatud.

Kui seadmest eraldub ebahari-
likku I6hna voi suitsu voi seade
muutub tavatult kuumaks, |6pe-
tage seadme kasutamine kohe ja
votke Uuhendust lahima volitatud
Stollari teeninduskeskusega, kus
seade Ule vaadatakse ja vajadu-
sel parandatakse.

OLULISED
OHUTUSJUHISED
ELEKTRISEADMETE
KASUTAMISEL

« Kerige toitejuhe enne
kasutamist taielikult lahti.

« Arge laske juhtmel vabalt laua
voi leti servalt alla rippuda,
kuumade pindadega kokku
puutuda voi keerdu minna.

« Elektrilo6gi ohu valtimiseks
arge pange toitejuhet, pistikut
ega seadet vette ega muusse
vedelikku.

« Arge puhastage seadet voolava
vee all.

« Arge Uhendage toitepistikut
pistikupessa margade katega
ega tdbmmake seda pistikupesast
valja margade katega.

« Kui on oht, et seade puutub
kokku gaasiga, avage kohe
koik aknad ja uksed, et ruumi
6hutada.

« Arge kasutage toitepistiku
pistikupesast tombamisel ja
pistikupessa sisestamisel joudu.
Kontrollige, et toitejuhe oleks
eemal soojusallikatest ega
oleks kokku murtud voi s6lme
keeratud.




STOLLAR® PEAB KOIGE OLULISEMAKS OHUTUST

« Soovitame seadet regulaarselt See siimbol naitab, et
kontrollida. Ohu valtimiseks ei seadet ei tohi visata majapi-
tohi seadet kasutada juhul, kui mmm  damisjaatmete hulka. Viige
selle toitejuhe, pistik voi seade kasutuskélbmatuks muutunud
ise on mingil viisil kahjusta- seade vastavasse kohalikku kogu-
da saanud. Toimetage seade mispunkti voi sellekohast teenust

Ulevaatamiseks ja/voi remondiks  pakkuvale edasimiiijale. Lisateavet
lahimasse volitatud Stollari tee- saate kohalikust omavalitsusest.

ninduskeskusesse. , Elektriloogi ohu valtimiseks
Kogu hoolduse (v.a puhastami- irge pange toitejuhet,

ne) peab Iébi viima selleks volita- pistikut ega seadet vette ega
tud Stollari teeninduskeskus. muusse vedelikku.

« Seade on moeldud kasutamiseks

ainult kodumajapidamises.

Kasutage seadet ainult ettenah-

tud eesmargil. Arge kasutage

seadet liikuvates soidukites voi

veesoidukites. Seade ei sobi

kasutamiseks valistingimustes.

Valesti kasutamine voib pohjus-

tada vigastusi.

Taiendava kaitse tagamiseks

elektriseadmete kasutamisel on

soovitatav paigaldada rikkevoo-

lukaitse (ohutusluliti), mida labiv

vool ei Uleta 30mA. Kusige ndu

elektrikult.

HOIDKE NEED JUHISED ALLES
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i

. Mahla- ja viljalihaanumad

. Tsitruspressi koonus

. Tsitruspressi tarvik

. Tsitrusefilter

. Tsitruspressi anum
Pressimiskruvi

. Filter

. Poorlev hari
Sorbetitarvik

T IO mMm g N W >

c € TEHNILISED ANDMED

J. Mahlaanum

K. Viljaliha tila

L. Mahlakork

M. Mahlatila

N. Vajutaja

0. Ulemine kaas
P. Mootoriga osa
Q. Puhastuspintsel

Pinge: 220-240V ~50/60 Hz. Elektritoide: 300 W.
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ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

Enne seadme esimest kasutuskorda eemaldage kogu
pakkematerjal ja kleepsud ning korvaldage need
ohutult kasutuselt.

Kontrollige, et toitejuhtme pistik oleks pistikupesast
vdlja tdmmatud.

Plhkige mootoriga osa niiske lapiga. Kuivatage
hoolikalt.

Peske koiki tarvikuid ja lisaseadmeid sooja seebivahuse
vee ja lapiga. Loputage ja kuivatage hoolikalt.

& HOIATUS!

Arge peske seadet ega selle tarvikuid néudepesuma-

sinas.

1. Asetage mootoriga osa siledale kuivale pinnale,
naiteks lauale. Kontrollige, et toitejuntme pistik
oleks pistikupesast valja tommatud.

2. Anuma all on silikoonkork, mida kasutatakse vilja-
liha eraldamiseks. Kontrollige, et silikoonkork oleks
kindlalt oma kohal.

3. Asetage anum mootoriga osale, nii et noolega
stimbol on kohakuti mootoriga osal oleva siim-
boliga. Keerake anumat, et nool oleks kohakuti
mootoriga osal asuva luku simboliga.

A HOIATUS!

Veenduge, et anumal olev lukuga siimbol
on kohakuti mootoriga osal oleva lukuga
siimboliga.

PUU- JA KOOGIVILJA

ETTEVALMISTAMINE

1. Peske puu- ja k6dgiviljad ning valmistage need
ette: kova voi mittesdddava kestaga puuviljad (nt
melonid) tuleb enne to6tlemist koorida. Ananassi
voib pressida nii koorega kui ka kooreta. Kivid ja se-
emned tuleb alati eemaldada (nektariinid, virsikud,
mangod, aprikoosid, ploomid ja kirsid).

2. Loigake puu- ja kdogiviljiad vaikesteks tikkideks,
et need taiteavasse mahuksid. Ounad saab néaiteks
IGigata sektoriteks.

ULEKOORMUSKAITSE

Ulekoormuskaitse kaitseb mootorit liigse tédkoormuse
eest.

Ulekoormuse korral seadme mootor seiskub.
Ulekoormuskaitse liilitab mootori automaatselt vélja.
Sel juhul tdmmake toitejuhtme pistik seinapistikupesast
ja laske seadmel vahemalt (ks tund jahtuda. Seejarel
Uhendage toitejuhtme pistik uuesti seinapistikupessa.
Jatkake seadme kasutamist nagu tavaliselt.
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MAHLAPRESS

1. Paigaldage filter pddrleva harja sisse.

2. Paigaldage kokkupandud filter anumasse. Podrake
filtrit, kuni see on taielikult oma kohale fikseerunud.

3. Sisestage pressimiskruvi anumasse. Veenduge,
et see on taielikult oma kohale sisestatud, sest
vastasel juhul ei hakka seade toodle ja sellele ei saa
kaant peale panna.

4. Asetage Ulemine kaas seadme peale. Viige kaanel
olev nool kohakuti luku simbolil asuva noolega.
Selleks keerake kaant, nii et see fikseerub.

v <4
& =

5. Pange mahlaanum ja viljalihaanum asjakohases-
se asendisse: esimest kasutatakse mahla ja teist
viljaliha jaoks.

Koristamise hélbustamiseks asetage
viljalihaanumasse kilekott.

6. Veenduge, et seade on taielikult tddvalmis. Sisesta-
ge toitejuhtme pistik pessa. Seadme sisselUlitami-
seks keerake kiirusenuppu paremale.

A OLULINE TEAVE!

Arge asetage vilju tditeavasse enne, kui
mootor tédtab.

A OLULINE TEAVE!

Parast nupu vajutamist kulub
mootoril toole hakkamiseks hetk
aega. See on tavapdrane.

7. Pange vili kaanehoidikusse ja keerake, et vili torust
alla laheks. Saate kasutada ka vajutajat. Puu- ja
kodgiviljade pressimisel voolab mahl mahlaanumas-
se ja eraldatud viljaliha koguneb viljalihaanumasse.

A HOIATUS!

Arge liikkake vilju allapoole kiega!




KASUTAMINE

& OLULINE TEAVE!

Pange jargmine viljatiikk tditeavasse
alles siis, kui eelmine on tédielikult
toodeldud.

8. Kui vili jaéb kinni, keerake nupp asendisse ,R".

9. Kui olete seadme kasutamise I6petanud, keerake
nupp asendisse ,0". Tommake pistik pesast valja.
Votke seade koost lahti ja peske puhtaks.

MARKUS

Puhastamise hélbustamiseks valage tditetorusse
aeglaselt klaasitdis puhast vett ja liilitage seade
sisse. Nii on filtrit ja anumat hélpsam puhastada.

A HOIATUS!

Pressimiskruvi on raske. Olge selle
eemaldamisel ettevaatlik. Arge laske
kruvil maha kukkuda.

MARKUS

Téédelge korraga kuni 500 g 6unu. Arge
kasutage seadet kauem kui 15 minutit jdrjest.
Léigake 6unad 2 x 2 cm tiikkideks.

Porgandeid, viinamarju ja muid mahlaseid

vilju véib korraga té6delda kuni 500 g. Arge
kasutage seadet kauem kui 5 minutit jdrjest.
Léigake viljad 2 x 2 cm tiikkideks. Laske mootoril
vdhemalt 30 minutit jahtuda.

SORBETITARVIK

Selle tarvikuga saate toodelda kovasid, stigavkilmu-
tatud vilju temperatuuril kuni -18 °C.

A HOIATUS!

Arge toddelge seadmes jaid ega viga
kovasid aineid.

1. Sisestage sorbetitarvik anumasse. Uhendage
sorbetitarviku tila anuma mahlatilaga. Veenduge, et
tarvik on paigaldatud Gigesti.

. Sisestage pressimiskruvi anumasse. Veenduge,
et see on taielikult oma kohale sisestatud, sest
vastasel juhul ei hakka seade tédle ja sellele ei saa
kaant peale panna.

N

3. Asetage Ulemine kaas seadme peale. Viige kaanel
olev nool kohakuti luku stimbolil asuva noolega.
Selleks keerake kaant, nii et see fikseerub.
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4. Asetage mahlaanum oma kohale.

5. Veenduge, et seade on taielikult tévalmis. Sisesta-
ge toitejuhtme pistik pessa. Seadme sisselllitami-
seks keerake kiirusenuppu paremale.

A OLULINE TEAVE!

Parast nupu vajutamist kulub
mootoril téole hakkamiseks hetk
aega. See on tavapdrane.

(&)}

. Pange vili kaanehoidikusse ja keerake, et vili torust
alla laheks. Saate kasutada ka vajutajat.

& HOIATUS!

Arge liikkake vilju allapoole kiega!



KASUTAMINE (EE)

A OLULINE TEAVE!

Pange jargmine viljatiikk tditeavasse
alles siis, kui eelmine on taielikult
toodeldud.

7. Kui vili jaab kinni, keerake nupp asendisse ,R".

8. Kui olete seadme kasutamise I6petanud, keerake
nupp asendisse ,0". Tdommake pistik pesast valja.
Votke seade koost lahti ja peske puhtaks.

Puhastamise hélbustamiseks valage tditetorusse
aeglaselt klaasitdis puhast vett. Nii on filtrit ja
anumat hélpsam puhastada.

A HOIATUS!

Pressimiskruvi on raske. Olge selle
eemaldamisel ettevaatlik. Arge laske
kruvil maha kukkuda.

TSITRUSEPRESS

1. Sisestage tsitrusepressi anum mahlaanumasse.
Uhendage tsitrusepressi tila anuma mahlatilaga.
Veenduge, et tarvik on paigaldatud digesti.

2. Sisestage tsitrusefilter tsitruseanumasse. Viige
tsitrusefiltril olev nool kohakuti luku sumbolil asuva
noolega. Selleks keerake filtrit, nii et see fikseerub.

v <
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3. Sisestage tsitrusepressi tarvik filtriga anumasse,
keerake ja IUkake alla, et see fikseeruks.

4. Mahla pressimiseks suurematest tsitruseviljadest
sisestage tarviku peale tsitrusekoonus. Kontrollige,

et see oleks digesti sisestatud. ﬁ
5. Asetage mahlaanum oma kohale. OLULINE TEAVE!
6. Veenduge, et seade on taielikult tddvalmis. Sisesta- Pirast nupu vajutamist kulub

ge toitejuhtme pistik pessa. Seadme sisselUlitami-

- mootoril to6le hakkamiseks hetk
seks keerake kiirusenuppu paremale.

aega. See on tavapdrane.

7. Kui olete tsitrusepressi kasutamise I6petanud,
keerake nupp asendisse ,0”. Tommake pistik pesast
valja. Votke seade koost lahti ja peske puhtaks.




NAPUNAITEID MAITSVATE MAHLADE VALMISTAMISEKS

NAPUNAITEID
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP750

PUU- JA KOOGIVILJADE OSTMINE
JA HOIUNDAMINE

Puu- ja kodgivilju tuleb alati pesta.

Kasutage mahla valmistamiseks alati varskeid puu-
ja koogvilju.

Soodsam ja tervislikum on kasutada hooajalisi
puu- ja kdogivilju.

Peske puu- ja kdogiviliad enne hoiulepanekut. Nii
on need kohe mahla valmistamiseks valmis.
Enamikku puuvilju ja kdvemaid koogivilju saab
hoida toatemperatuuril. Ornemaid ja kergemini
riknevaid vilju nagu marjad, lehtkéogiviljad, seller,
kurgid ja maitsetaimed tuleb hoida kulmikus.

PUU- JA KOOGIVILJADE
ETTEVALMISTAMINE

Kdva voi mittesdddava koorega puuviljad nagu
mangod, tsitruselised, melonid ja ananassid tuleb
enne pressimist koorida.

Mbningaid kdogivilju nagu kurgid voib toddelda
koorimata, soltuvalt koore pehmusest ja sellest,
millist mahla soovite.

Kévad stidamikud, kivid ja seemned tuleb alati
eemaldada (nektariinid, virsikud, mangod,
aprikoosid, ploomid ja kirsid).

Kodgiviljad nagu peedid ja porgandid tuleb
hoolikalt mullast puhastada, pesta ja juured
eemaldada.

Tsitrusviljad tuleb koorida ja eemaldada koore alune
kiht.

Ounamahlale vaib varvi sailitamiseks lisada veidi
sidrunimahla.



HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE (EE)

HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP750

Enne seadme puhastamist, kokkupanekut, lahtivotmist

vOi hoiulepanekut veenduge, et seade on vélja

[Ulitatud ja selle toitepistik on pistikupesast vélja

tdmmatud.

1. Parast iga kasutuskorda puhastage soela augud
kohe hoolikalt harjaga.

+ Harjake soela seestpoolt voolava vee all, hoides
seda vastu valgust, et tagada koigi sdelaaukude
korralik puhastamine.

+ Kui sbelaaugud on ummistunud, leotage séela
kuumas vees, millele on lisatud 10% sidrunimahla.

NAPUNAIDE

e Seadet tuleb alati pdirast kasutamist
puhastada. Puhastage seade ka enne
hoiulepanekut.

« Kui pressimiskruvi kohe pdrast kasutamist
ei puhastata, pange see kohe ligunema
kuuma seebivette. Pressimiskruvile jddnud
jddgid voivad kuivamisel s6elaaugud
ummistada ning see vidhendab mahlapressi
kasutustéhusust. Arge leotage pressimiskruvi
pleegitavas pesuvahendis.

2. Peske lehter, trummel, pressimiskruvi, mahlaanum
ja viljalihaanum kaasasoleva vaikese harjaga
vOi pehme lapiga soojas seebivees. Loputage ja
kuivatage hoolikalt.

& OLULINE!

Uhtegi seadme osa ei tohi pesta
noudepesumasinas.

A OLULINE!

Uhtegi seadme osa ei tohi kuivatada
kiittekehal.

3. Plhkige mootoriosa pehme niiske lapiga.
Kuivatage hoolikalt. Arge peske mootoriosa
voolava vee all. Arge kasutage mootoriosa
puhastamiseks abrasiivseid kiurimisnuustikuid
ega puhastusvahendeid, sest need voivad pinda
kriimustada. Plhkige toitejuhtmelt toiduosakesed.

& HOIATUS!

Arge kasutage puhastamiseks
vahendeid, mis sisaldavad orgaanilisi
lahusteid (lahusti, vedeldaja jne),
pleegitajat, kloori, bensiini ega
abrasiivseid aineid.




VEAOTSING

VEAOTSING
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP750

Seade ei hakka toole Kontrollige, et toitejuhtme pistik oleks kindlalt seinapistikupessa sisestatud.
voi lilitub té6tamise
ajal jarsku valja

Sisestage toitejuhtme pistik eraldiolevasse pistikupessa.

Sisestage toitejuhtme pistik teise pistikupessa.

Kontrollige, et seade oleks digesti kokku pandud.

Arge kasutage seadet jarjest kauem kui 15 minutit! Vaimalik, et Glekoormuskaitse
Itlitas mootori automaatselt valja. Tommake toitejuhtme pistik seinapistikupesast ning
laske seadmel vahemalt Uks tund jahtuda. Kui seadmel piisavalt jahtuda ei lasta, voib
mootor uuesti valja lulituda. Parast jahutamist voite toitepistiku uuesti seinapistikupessa
Uhendada ja seadme tavapdrast kasutamist jatkata.

Mootor kiilub Mootori kinnikiilumise pShjused on kas liiga suure koguse viljade sisestamine korraga
mabhlapressimise ajal voi ei ole viljade tukid piisavalt vaiksed. Pludke viljad vaiksemateks tukkideks I6igata
kinni vdi korraga vahem vilju seadmesse panna.

Enne viljade sisestamist taiteavasse pange mootor t66le. Ummistunud kruvi
puhastamiseks proovige seade alati tagurpidi todle lulitada.

Kovadest puu- ja kdogiviljadest mahla pressimine voib mootorit liigselt koormata.

Viljaliha on vaga Kontrollige, kas mahlatrumli all olev silikoonpadjake on digesti oma kohale asetatud
mabhlane ja mahla (vt 1k 32).
eraldub vahe

Lulitage mahlapress vélja ja tdmmake toitejuhtme pistik seinapistikupesast. Eemaldage
pressimiskruvi. Puhastage soelaaugud hoolikalt kaasasoleva harjaga. Harjake
pressimiskruvi seestpoolt voolava vee all, hoides seda vastu valgust, et tagada koigi
soelaaukude korralik puhastamine (vt Ik 37). Kui s6elaaugud on ummistunud, leotage
pressimiskruvi kuumas vees, millele on lisatud 10% sidrunimahla. Pressimiskruvi
puhastamisega eemaldate viljaliha Ulejaagid, mis mahlavoolu takistada voivad.

Lehter on ummistunud  Vajutage tagurpidi tddtamise nuppu “R” ja keerake lehtrit paripaeva avatud asendisse.
ja seda on raske avada




RETSEPTID (EE)

RETSEPTID
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP750

APELSIN, BROKKOLI & PORGAND
2 portsjonit
Koostisained
3 apelsini (750 g), kooritud ja sektoriteks
I6igatud
2 tassitdit (150 g) brokkolibisikuid ja -varsi
2-3 keskmist porgandit (280 g), sektoriteks
I6igatud

Toodelge ja serveerige.

GRANAAT()UN, PEET & APELSIN
2 portsjonit
Koostisained

1 granaatéun (360 g), kooritud ja valge kiht
eemaldatud

v6i 1 1/4 tassitdit granaatéunaseemneid

1 keskmine (230 g) peet, puhastatud ja
tiikkideks I6igatud

3 apelsini (750 g), kooritud ja sektoriteks
I6igatud

Toddelge ja serveerige.

PEET, APELSIN & INGVER
2 portsjonit
Koostisained

1 keskmine (230 g) peet, puhastatud ja
tiikkideks I6igatud

3 apelsini (750 g), kooritud ja sektoriteks
I6igatud

2 cm vdrske ingverijuur

Toodelge ja serveerige.

ANANASS, PIPARMUNT & OUN
2 portsjonit
Koostisained
1 3/4 tassitdit (300 g) ananassi, kooritud,
jdmedateks tiikkideks I6igatud
2-3 oksakest piparmiinti
2 keskmist (300 g) rohelist 6una, tiikkideks
I6igatud

Toodelge ja serveerige.

PORGAND, SELLER, PIRN & PEET

2 portsjonit

Koostisained

2-3 keskmist porgandit (280 g), sektoriteks
I6igatud

1 puhastatud (100 g) sellerivars

1 keskmine (230 g) pirn, sektoriteks ldigatud
1 keskmine (230 g) peet, puhastatud ja
tiikkideks I6igatud

Toodelge ja serveerige.

TOMAT, SELLER & PORGAND

2 portsjonit

Koostisained

250 g kirsstomateid voi kolm vdikest tomatit
1 puhastatud (100 g) sellerivars

2-3 keskmist porgandit (280 g), sektoriteks
I6igatud

Toddelge ja serveerige.

VIINAMARJAD, PIRN & KURK

2 portsjonit

Koostisained

2 tassitdit (184 g) viinamarju

1 keskmine (330 g) pirn, sektoriteks ldigatud
1(160 g) kurk, sektoriteks l6igatud

Toodelge ja serveerige.

KURK, PORGAND, SIDRUN &
PIPARMUNT

2 portsjonit

Koostisained

2 (320 g) kurki, sektoriteks léigatud

2-3 keskmist porgandit (280 g), sektoriteks
I6igatud

Y2 sidrunit, kooritud ja valge kiht eemaldatud
2-3 oksakest piparmuinti

Toodelge ja serveerige.




RETSEPTID

MESIMELONI-PIIMAJAATIS

PORGAND, OUN & PEET
2 portsjonit
Koostisained
2-3 keskmist porgandit (280 g), sektoriteks
I6igatud
2 keskmist (300 g) rohelist 6una, tiikkideks
I6igatud
1 vdike (100 g) peet, puhastatud ja tiikkideks
I6igatud

Toodelge ja serveerige.

PORGAND, SELLER,
PETERSELL & INGVER

2 portsjonit

Koostisained

3 keskmist (360 g) porgandit, sektoriteks

I6igatud

2 puhastatud (200 g) sellerivart

2-3 oksakest peterselli

2 cm vdrske ingverijuur

Toddelge ja serveerige.

TOMAT, PORGAND & PAPRIKA
2 portsjonit
Koostisained
1 vdike (150 g) punane paprika, pestud,
seemned eemaldatud
250 g kirsstomateid voi kolm vdikest tomatit
3 keskmist (360 g) porgandit, sektoriteks
I6igatud
2-3 oksakest peterselli

Toddelge ja serveerige.

BROKKOLI, PETERSELL,
OUN & SELLER
2 portsjonit
Koostisained
6 tassitdit (450g) brokkolioisikuid ja -varsi
3-4 oksakest peterselli
2 keskmist (300 g) rohelist 6una, tiikkideks
I6igatud
1 puhastatud (100 g) sellerivars

Toodelge ja serveerige.

1.

Ligikaudu 1 liiter

Koostisained

1/4 suurt (400 g) mesimelonit, kooritud ja
seemned eemaldatud,

Jjdmedalt hakitud

1/4 tassitdit (60 ml) kondenspiima

3/4 tassitdit (185 ml) koort

Toodelge mesimelon aeglaselt seadmes.

2. Segage mahl, kondenspiim ja koor.
3. Valage segu jaatisemasinasse ja laske kulmuda.

ANANASSI-PIPARMUNDISORBETT

Ligikaudu 750 ml

Koostisained

1 tassitdis (250 ml) vett

1 tassitdis (200 g) granuleeritud suhkrut

1 keskmine (1,25 kg) ananass, kooritud,
jdmedalt hakitud

1 spl peenekshakitud piparmiinti

. Pange vesi ja suhkur vaiksesse kastrulisse. Segage

vaiksel kuumusel, kuni suhkur on sulanud. Laske
keema ja keetke kaks minutit. Votke kastrul tulelt.
Pange kilmikusse ja laske segul jahtuda

. Toodelge ananass aeglaselt seadmes.
. Segage kokku suhkrusiirup, 2 V2 tassitait

ananassimahla ja purustatud piparmunt.

. Valage segu jaatisemasinasse ja laske kilmuda.



PEKOMEHIOALIVA STOLLAR®-BE3OITACHOCTb HATTEPBOM MECTE

Stollar® oyeHb cepbe3HO OTHOCUTCA K BEe30MaCHOCTH.

Mbl pa3pabaTbiBaeM 1 NMPOU3BOAMM MPOAYKLMIO C yH4ETOM
obecneyeHunsa 6e3onacHoCcT noTpebutensa. Kpome Toro, Npocunm Bac
cobntofaTb N3BECTHYO OCTOPOXXHOCTb MPY MCMONb30BAHUM JTHOObIX
3/1eKTPONPUOOPOB 1 CNIeL0BATb HUXKEN3NTOXKEHHBIM MHCTPYKLMAM.

& BAJKHO!

* BHMMaTeNbHO Npo4nTanTe BCe
VHCTPYKUMK Nepen, NepBbim
MCNOSb30BaHMeM Nprbopa U
COXpaHuUTe Ux ONs Nocaeayro-
LLIero UCroJsib30BaHuA.

 3TOT NPUBOP MOXET UCNONB30-
BaTbCA AE€TbMU CTaplLle 8 NeT
NOAbMM C OrPaHUYEHHbIMI -
314eCKUMM, CEHCOPHBIMM NN
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTS-
MU, €CSIN OHW HaxodAaTCA nog,
HabntoeHneM nunu UM obin
[aHbl YKa3aHUA OTHOCUTESbHO
©e30MnacHOro UCnosib3oBaHMA
npnbopa 1 OHN NOHUMAIOT BO3-
MOXHble OMacHOCTU.

« Cnegute, YTobbI OETU HE Urpa-
n C nprbopoM. OUnCTKa U
0bCnyXnBaHve He OOMXKHbI
Npou3BOAMTLCA AeTbMU Oe3
Haa3opa.

« [depxuTe n3genvie B HeoCTyM-
HOM [1A feTen MecTe. Henpa-
BWSIbHOE ObpalLieHe n3gennem
NNV NajeHne n3genns MoxeT
NPUBECTU K HEMOSIAAKaM.

He octaBnsnte npnbop 6e3
NpUCMOTpPa BO BpeMs paboTbl.
He nepemellanTte 1 He pa3bu-
paviTe paboTatowumii nprbop

N He NOMeLLanTe HUYero B OT-
BepCTVEe AA COKa UM MAKOTM
BO BpeMA paboTbl npubopa.
He Bkntoyante npnbop, ecnm
He YCTaHOBNEH 3arpy304Hbii
Bak.

He ncnonbsynte npubop, eciu
ceTyaThbIt PUABTP BbIXKMMAtO-
LLiero LHeka NoBpeXaeH.

He ncnonb3yite n3genne 6es
bpyKTOB MK OBOLLIEV B Da-
pabaHe. B npoT1BHOM Ciy4yae
MOryT ObITb MOBPEXAEHbI OC-
HOBHble OeTanu.

He ncnonbsynte nsgenne oonb-
we 15 MUHYT — Ype3mepHoe
MCNOSIb30BaHNE MOXET Npu-
BECTV K Meperpe.y ¥ 0TKasy
MoTOopa.




PEKOMEHZAIINA STOLLAR® - BE3OITACHOCTb HA ITEPBOM MECTE

He cTaBbTe nprbop Ha ropsayne
ra3oBble UV 3eKTpryeckme
KOHOPKM 1w BOAN3N HUX, a
TakXe B MeCTa, rae OH MOXeT
conpuKacaTbCsa C APYrnmM UCTOY-
HMKOM Tenna.

Vicnonb3ymte npmbop Ha Nao-
CKOW CTabunAbHOM NOBEPXHOCTY.
icnonb3ynTte BXOOALLMIA B KOM-
NAeKT ToNKaTeNb ANs NPOABU-
XKeHWSA NPOAYKTOB B COKOBbIKM-
Manky. He ncnonb3ynte nanblpl
1 CTONOBbIE MPUHAOIEXHOCTL.
ECnm LiHek 3aCTonopuTca u ne-
pecTaHeT BpaLLaTbCA, BbIKOUN-
Te NpmbOP 1 BKIKOUNUTE peBepc
Ha 2—3 cekyHZAbl. B npoTMBHOM
CJly4ae neperpes MOXeT npuse-
CTW K OTKa3y MoTopa.
Obs3aTeNnbHO BbIKIOYaNTe Npu-
Hop noce Kaxaoro NCnonb3o-
BaHWA. lNepen nepemelleHnem
Npubopa, YNCTKOW, pa3bopkon,
cbopkoit 1 yOopKom Ha xpaHe-
Hve ybeamTechb, 4TO MOTOP MO~
HOCTbIO OCTAHOBWIICH, 1 OTCOe-
OVIHUTE LUTeKep OT pPO3eTKM.

B cnyyae noseneHns Heobbly-
HOro 3anaxa, Tennia Win abiMa
He3aMeINTeNbHO NpekpaTu-
Te MCNONb30BaHMe Npubopa

1 obpaTnTech B BAMKANLLIMN
aBTOPW30BaHHbIV CEPBUCHbIN
LeHTp Stollar gna nposepkun w/
WA PEMOHTA.

BAYXHBIE ITPABUJIA
BE3O0ITIACHOCTH ITPU
HICITIOJIb30BAHUU
JIIOBBIX SJIEKTPUYECKUX
ITPUBOPOB

* [1ONIHOCTBIO pa3mMoTanTe
LUHYP NWTaHWA nepes
MCMOb30BaHMEM.

« He ponyckanTte, 4TobbI LWHYP
NUTaHWA CBUCaN C Kpas CTona,
Kacancs ropsymx noBepxHoOCTen
MV 3aBA3bIBAICA Y31aMU.

+ YT06bI M3HexXaTb NopaXKeHUs
3/1eKTPUYECKM TOKOM, He
norpyxawTe npubop, WHyp nn-
TaHWA UV LWITEKep NUTaHWA B
BOLY MW Kakyto-nmbo apyryto
XNOKOCTb.

+ He monTe npnbop NpoTo4HON
BOOW MW KaKow-nmbo apyrom
KNOKOCTbHO.

« He noacoeamnHanTe wrekep K
po3eTKe NUTaHNsa (U He oTcoe-
LAVHAUTE) MOKPbIMU PyKaMu.

« HesameonutensHo otkponTe
BCE OKHa W ABepw Ons npose-
TpVBaHWsA, ecin npnbop nona-
[aeT nof BO3AeNCTBUeE rasa.

« He BCTaBnanTe 1 He n3Bne-
KanTe 3n1eKTpuyeckni LTekep
C ycunmnem. Ybegurech, 4To
LUTEKeP HAaXOANTCS BAAAM OT
MoDbIX NCTOYHMKOB Tenna u
LUHYP He NeperHyT 1 He nepe-
KpyYeH.



PEKOMEHIOALIVA STOLLAR®-BE3OITACHOCTb HATTEPBOM MECTE

+ PekomeHayeTcs perynspHo
npoBepATb Npnbop. HTobbI 13-
HexaTb ONaCcHOCTA, He NCMOJb-
3ynTe Npmnbop, e KakuM-nu-
60 0bpa3oM NOBPEXAEH LUHYP
NUTaHWSA, LUTEKEP MUTaHNUA UV
cam npubop. Coarite npmbop B
HAVKaULLINA aBTOPU30BAHHBIN
CepBUCHBIV LieHTp Stollar ans
NPOBEPKN N/WUIN PeMOHTA.

« Jltoboe obcnyxmnBaHme, Nomm-
MO YNCTKM, OO/MKHO Npoun3-
BOAMNTHCS B aBTOPV30BaHHOM
CepBNCHOM LieHTpe Stollar.

+ 3TOT Npnbop NpefHasHaveH
TONIbKO A1 ObITOBOr0O UCMOSb-
30BaHMA.

* He ncnonbsynte 310T Nnpmbop
B KakNX-1MBO NHbIX Liensx,
KpoMe ero Ha3HayeHua. He
MCMONb3YNTE B OBUXKYLLMXCS
TPaHCMOPTHbIX CPeACTBaX
WK Ha nogkax. Vicnonb3ymte
TONIbKO B MOMELLEHUSAX.
HenpaBuibHOe 1Crnosib30BaHme
MOXET MPUBECTU K TPaBMaM.

+ PexomeHAOyeTCA yCTaHOBUTD
yCTPONCTBO AnddepeHumans-
HOW 3aLLMTbI (3aLMTHbIV BbIKJTHO-
yaTesib) 414 LOMNOSIHUTEIbHON
3alLMTbl NPY NCNONb30BaHNM
31ekTponprbopoB. PekoMeH-
[yeTcst yCTaHOBUTb 3aLLINTHbIN
BbIKJ1t0HaTEb C PACHETHbIM
pabounm TOKOM, He MpeBblLLa-
towmm 30 MA, B CETU MUTaHUA
npnbopa. ObpaTnTeCh K 3nek-
TPYKY 33 NPOdeCccOoHaNbHOWM
KOHCYyJIbTaLmen.

[MOKa3aHHbIN CUMBOJT

03Ha4aeT, YTo 3TOT Npnbop
m He MOXET YyTUAN3NPO-
BaTbCA C ObITOBLIMY OTXOAAMM.
Ero HeobxoaMmo caaThb B Cnewma-
JIN3UPOBAHHbBIN MYHULIMNANbHBbI
LeHTp cbopa OTXO40B UK aune-
Py, NPeaoCTaBAAoOLLIEMY TaKYHO
ycnyry. 3a bonee nogpobHowm
nHdopMaumen obpallanTecs B
MECTHbIA MyHULMNANUTET.

YT0bbI N30EXaTh Nopaxe-
% HWS 3N1eKTPUYECKUM TOKOM,
He norpyxarTe Npnbop, LWHYP
MUTaHUA UKW LUTEKEP MUTAHKA B

BOAY WM Kakyto-nMbo apyryto
KNOKOCTb.

COXPAHUTE 3TO PYKOBOACTBO




KOMITOHEHTBI

KOMIIOHEHTHI
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A. KoHTenHepb! AN coka 1 MAKOTH J. Yawa ans coka

B. Mpecc-KoHyC o UnTpyCoBbIx K. BbIxogHoe oTBepcTye 414 MAKOTU
C. Hacagka And BbDKMMAaHWA COKa U3 LUTPYCOBbLIX L. Konnavok

D. ®unbTp ANA BKUMAHWA COKa U3 LIUTPYCOBbIX M. BbixogHoe oTBepcTve AN coka

E. Yalwa 414 BbKMMaHMA CoKa W3 LIUTPYCOBbIX N. MpoTankueatenb N1o408s

F. BbDKMMHOW BUHT O. BepxHAA Kpbillka

G. ®uneTp P. OcHoBaHue ¢ gsuratenem

H. BpaluatoLlanca ronoska Q. LLleTka ona yncrkum

I

Hacagka «LLlep6et»

C € TEXHUYECKUE ITAPAMETPbI
Hanpsxerue: 220-240B ~50/60 l'u. MowHocTb: 300 BT.




VCTAHOBKA
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP750

ITEPEJ ITEPBBIM
HCITI0JIb3OBAHUEM

Meper NepBbIM UCTOb30BaHNEM COKOBBIXKVMAIKM
Big Mouth Slow Juicer yoanute Bce ynakoBouHble
MaTepyarbl 1 pekiaMHble HakNerkn 1 yTUAn3npyinTe
X AOSKHBIM 6e30MacHbIM 06pasom.

Y6eamTech B TOM, YTO Kabesb NUTaHWS He NOAKIYEH

K po3eTke.

MpoTpuTe OCHOBaHWe C ABUraTesem BAaxHoM
candpeTkol. TLiaTeslbHO NpocyLumnTe.

BbIMOWTe BCe akceccyapbl U Hacaaku B Tennom
MbIIbHOW BOZE C MOMOLLbIO FYOKM UAY TKaHW.
TwaTenbHO NPOMONTE KOMMOHEHTbI MPOTOYHON
BOZOM 11 NpocyLumnTe.

A BHVMAHUE!

He moiite aKceccyapbl U KOMTIOHEHTbL
unsnenua B T[OCYD,OMOE‘{HOI}'I MallunHe.

1. YCTaHOBWTe OCHOBaHMeE C fiBMraTesieM Ha POBHYIO
CyXyto MOBEPXHOCTb (HanpumMep, Ha CTONELLHWLLY).
Y6epaunTech B TOM, 4TO Kabesb NUTaHKA He
NOAKJIIOHEH K UCTOYHUKY MUTAHWA.

2. Top valuern pa3meLLeH CUIMKOHOBbIM KOMMaYok,
NCMOSIb3yeMblN A5 OTAENEHNS MAKOTU.
MpoBepkTe, MIOTHO 1M OH BCTAB/EH.

3. TomecTuTe Yally Ha OCHOBaHWeE C ABuraTesnem,
COBMECTVB CTPeSIKy Ha Yallle C CIMBOJIOM
pa3bOKMPOBKM Ha OCHOBAHUM. 3aTEM MOBEPHUTE
YaLly Tak, YTobbl CTpesika Ha Yalle coBnana ¢
CYMBOJIOM GIOKMPOBKM Ha OCHOBAHMM.

A BHVMAHUE!

CTpem(a Ha 4Yallle [0J1>KHa TI0JIHOCTbH0
CoBmMaagaTbL C CUMBOJIOM 6H01(VIPOBKM Ha
OCHOBaHUW.

INIOAIOTOBKA OBOU.[EfI u

OPVKTOB

1. BbIMOIATE ¥ NOArOTOBLTE BblIOPAHHbIE BaMU
PYKTbI U/ OBOLLY; NAOALI C TBEPAOH UK
Hecbe[,0OHOM KOXYpOit (Hanpvmep, AbIHO) Nepes
BbIXXMMaHMEM COKa HeOBXOAMMO OYNCTUTL OT
KOXypbl. AHaHacbl 151 BbIXKVMAHUA COKa MOXHO
CMOMB30BaTh Kak C CePALEBMHONM, Tak 1 6e3 Hee.
MnoApl C KOCTOYKAMM AV TBEPABIMI CEMEHAMY
(HanpumMep, HeKTapyWH, MepCrK, MaHro, abpurkoc,
CIVIBY V1 BULLIHIO) HEOBXOAUMO OUYNCTUTH OT
KOCTOUEK/TBEPAbIX CEMSAH Nepef, BbiKUMaHeM
coka.

2. HapexbTe nioabl Ha Kycoukm, KoTopble
NOMEeCTATCA B 3arpy304HbI TOTOK. Tak, A610KuM
CrleayeT pa3pesaTb Ha YeTbIpe YacTy.

3AILIUTA OT ITEPETPY3KH

3TO YCTPOICTBO 3alLMLLIAeT OT neperpysku MoTopa
npv Ype3MepHON Harpyske.

Ecnn BO3HUKaeT neperpyska, MOTOP OCTaHaB/IVBaeT-
CS. 3alUuTa OT neperpysKky aBToMaTNYeck OTKIoYaeT
MOTOp. EC/IN 3TO NPOU30MAET, OTCOEANHUTE LLUTEKEP
OT PO3€eTKU 1 AaiiTe NprubOpy OCTbITb B TeYeHe

Kak MUHUMYM 1 Yaca. 3aTeM NoACOeANHITE LWHYP
NWTaHUs K poseTke. Bo306HOBKTe HOPMaslbHOe
1ICNOMb30BaHMe.




NCIIOJIB3OBAHUE

Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP750

HUCIIOJIbB30BAHUE 3. BcTaBbTe B Yallly BbIXKUMHOM BUHT. BbIKMMHOW
COKOBBDKMMAJIKU BUHT [LOMIKEH BbITb MOSIHOCTLIO BCTAB/IEH B Yally,
“Haye n3genmve He Gypet pabotatb, a Kpbillka He

1. BcTaBbTe (uIbTP BO BPALLAIOLLLYIOCA TOSIOBKY.
q) P patiaioLLy y 3aKpOeTCA.

4. YcTaHOBUTE BEPXHIOK KpbILLKy. CoBMecTUTe
CTPenKy Ha KpbILLKe C CUMBOJIOM Pa3brnoKMpoBKM
B BepXHelt YacTu Yalum. 4Tobbl 3achuKcrpoBaTh
KPbILLKY, NOBEPHUTE ee, COBMECTUB CTPESIKY Ha
KpbILLKe C CUMBOIOM BI0KMPOBKU Ha YaLLn.
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5. YcTaHOBMWTe KOHTelHepb! Ans cbopa coka 1 A
cbopa MAKOTI B COOTBETCTBYIOLLIME MOOXKEHNA.

[lna 6onee akkypam+ol pabombi nomecmume B
KoHmeliHep On1A MAKOMU nuweBol nakem.

2. BcTtaBbTe ronosky ¢ hunbTPOM B Yallly. Bpatuante
UNLTP, NOKa OH MOJIHOCTbLIO He OMYCTUTCA U He
3ahrkcmpyeTca. 6. MpoBepbTe NPaBWIbHOCTL COOPKY M3OeNNA.

BcTaBbTe BUIKY Kabena muTaHyA B PO3ETKY.

YT00bbI BKJIOUNTL NPUOOP, NOBEPHUTE PEryaATop

CKOPOCTU BMPaBgo.

A BAJXKHO!

He nomeuanite TPOAYKTbl B 10TOK TIpU
BblKJIIOYE€HHOM ABUrarersle.

A BAJKHO!

3amnyck nBuraTtens mocse MoBopoTa

Perynsropa ocyliecTBISETCS C
He607NbIION 334ePXKKON. ITO He
SIBNISIETCSA TIPU3HAKOM HapylieHUs
paboThl u3penus.

7. TlomecTuTe NNof, B OTBEPCTUE Ha KPbILLKE U
NpOBepHWTe, YTOObLI OMYCTUTL €ro CKBO3b TPYOKY.
Mpu HeOOXOAMMOCTN MOXHO BOCMONb30BATLCA
npoTaskusaTtenem nnogos. B npouecce
BbIXXMMAaHWA COK MOCTYMNaeT B KOHTeNHep A1
COKa, @ OCTaBLIAACA MAKOTb — B KOHTeHep Ana
MAKOTW.




HCITIOJIb3OBAHUME

& BHVUMAHUE!

Hwuxorpa He TtpoTankuBaiTe T101bl
pyxamMu.

A BAJKHO!

Knagwure cnepytoliiyio TOpLIUIO TII00B
TOJILKO TIOCJ1E TIOJIHOW TIEPEpaboTKn
TIpeabIAYILent.

8. Ecnv nnofbl 3aCTpANM B BbIXMMatOLLEM
MexaHV3Me, NOBEPHUTE PEryIATOP B NOJOXEHNE
peBepca («R»), 4ToBbI 0CBOGOAUTL 3aCTpPABLUME
nnoapl.

. 3aKOH4YB BbIXMMaHWe COKa, MOBEPHUTE PyUKy B
NoNoXeHMe «Bblk1.» («0»). OTKOUNTE U3aenne ot
po3eTku. Pa3bepuTe 13genvie U O4UCTUTE ero.

ITPUMEYAHUE

Ymobbl oyucmums u3zdenue 6bi10 nezye,

nocsie BbOKUMAHUS COKA MedsieHHO Hanelime
cmakaH yucmol BoObl B 3a2py304HbIl JOMOK U
BKJIIOYUMeE u3desiue. Mo NOMOoXKem o4uCmuma
unemp u yawy.

O

A BHVUMAHUE!

BbDXMMHOM BUHT — 3TO TsKenas
JeTanb. BynbTe 0CTOPOXKHBL TIPU
n3BNevYeHUN BUHTa. He ypoHuTe BUHT.

ITPUMEYAHHUE

A6nok moxHo nepepabamsiBamse He 6osiee 500
2 3a pas. He ucnosib3ylime COKOBbKUMAIIKY

B meyeHue 6osee 15 MuHym 6e3 nepepbiBa.
U3Bnekume cepdueBuHy A6/10Ka U Hapexome
A6710K0 HA KycoYKU pasmepom 2 cM X 2 CM.

MopkoBu, BuHozpada u dpyaux njodoB ¢
BbICOKUM COOep>kaHuem XKUAKOCMU MOXHO
nepepabamsiBamse He 6osiee 500 2 3a pas. He
ucnosb3ylime COKOBbKUMAKy 6osiee 5 MuHym
6e3 nepepbiBa. N3Bnekume cepouyeBuHy nioda
(ecnu oHa ecmb) U Hapexxbme nNa00 HA KYCOYKU
pasmepom 2 cm x 2 cm. [Jaliime dBuzamernto
ocmbimb B medeHue He MeHee 30 MUuHym.

HACAJIOKA «IIIEPBET»

STa Hacafka no3BonseT nepepabaTbiBaTh
npenBapuTesibHO 3aMOPOXeHHbIE HeTBepAble MIoab
TemnepaTtypon He Hxe —18 °C.

A BHMMAHUE!

He poryckaetcst mepepaboTka nbaa u
OY€eHb TBEPAbIX TUI0[0B.

1. BcTaBbTe Hacafky «LlepbeT» B yally. CoBmecTUTe
0TBepCTVe ANA BbIXOAa COKa Hacaaky «Liepbet» ¢
0TBepCTVeM [1A Bbixofda COKa Ha Yalle. YoeauTech
B TOM, YTO HacajKa BCTaB/eHa NpasBuibHO.

2. BcTaBbTe B Yallly BbPKVMHOW BUHT. BbIXXUMMHON
BVHT JOSIKEH ObITb NOHOCTLIO BCTaBMIEH B Yally,
MHaYe v3genvie He byaeT paboTaTh, a Kpbillka He
3aKpoeTCA.




HCITIOJIb3OBAHUE

3. YCTaHOBUTe BEPXHIOIO KpPbILLKY. CoBMeCTUTe
CTPEJIKY Ha KpbILLKe C CIMBOJIOM Pa3b/10KMPOBKY
B BepXHelt YacTu YaLum. YTobbl 3achuKcrpoBaTh
KPbILLKY, MOBEPHUTE ee, COBMECTUB CTPEJIKY Ha
KpbiLLKe C CMMBOIOM BI0KMPOBKM Ha YaLlle.

v <
&8 =

4. YcTaHOBUTE KOHTeHep A4 Coka B
COOTBETCTBYIOLLIEE MOSIOXKEHNE.

5. MpoBepbTe NpaBuabHOCTL COopkM nprbopa.
BcTaBbTe BUKY Kabens nuTaHns B pO3eTky.
YT06bI BKIIOUNTL M3LEeN1e, NOBEPHITE PerynaTop
CKOpPOCTU BMpPaBo.

& BAJKHO!

3ar[yc1< ABUraTens 1ocse ToBopoTa

Perynsiropa oCyliecTBAAETCS C
HebonbLIoN 3a8epPXKO. ITO He
SIBTISIETCS TIPU3HAKOM HapylIeHUs
paboThl usgenus.

6. MomecTuTe NI0L, B OTBEPCTUE Ha KPbILLKE U
NpOBepHWTe, YTOOLI OMYCTUTL €ro CKBO3b TPY6KY.
Mpu HeOBXOAUMOCTN MOXHO BOCMONb30BATLCA
npoTaskusaTenemM niogos.

& BHVMAHMUE!

Hwuorpa He mipoTankusaiiTe Tionbl
pyKammu.

/N BaxcHo!

Knagure cnepyioliyio TIOpLIUIO TU10Z10B
TOJILKO TIOCJ1E TIOJIHOW TIepepaboTiu
mpenblAylIen.

7.

Ecnv nnofpl 3aCTpsiv B BbKMMAIOLLEM
MexaHv3Me, NOBEePHUTE PErysTop B NONOXeHNe
pesepca («R»), 4ToObI 0CBOOOANTL 3aCTpABLLNE
nnogbl.

. 3aKOHYMB BbPKMMaHMe CoKa, NoBepHNTE Py4Ky B

NonoXxeHue «Bblk1.» («0»). OTKNOUNTE n3genne ot
po3eTku. Pa3bepute Npnbop v O4NCTUTE ero.

Ymobbl ovucmums uzdesnue 6bLI0 Se24e, nocsie
BbDKUMAHUS COKa MedsieHHO Haselime cmakaH
qucmolu BoObl B 3a2py304HbIl JI0MoK. 3mo
nomoxxem oyucmums ¢hubMp u yauly.

A BHVMAHUNE!

BbLKUMHOW BUHT — 3TO TSDKenas
JeTanb. BynibTe 0CTOPOXKHbBL TIPU
n3BneYeHnn BUHTA. He ypoHUTE BUHT.



HCITIOJIb3OBAHUME

IMPECC IJI1 HUTPYCOBBIX

1.

BcTaBbTe vallly npecca A LUTPYCOBbIX B

yay ana coka. CoBMecTuTe 0TBEpCTYIE 1A
BbIXOAa@ COKa B Yalle npecca A4J1s LMTPYCOBbIX C
OTBEPCTVEM ANS BbIXOLA COKa B OCHOBHOW Yallle.
YbeauTech, YTO Hacafka BCTaB/eHa NPaBUbHO.

. BcTasbTe chunbTp ANA LUMTPYCOBbIX B Yally npecca

INA unTpycoBbix. COBMECTUTE CTPESIKY Ha husbTpe
LA LUTPYCOBbIX C CUMBOJIOM Pa3bJIoKMPOBKY B
BepPXHel YacTy yaluu. MosepHuTe hULTp Ans
LIMTPYCOBbIX, COBMECTVB CTPESKY Ha unbTpe

C CMBOSIOM BJIOKMPOBKY Ha Yallle, YTobbl
3apVKCMPOBaTL OUNLTP.

v <
& =

. BcTasbTe Hacadky npecca AnA UMTPYCOBbIX B Yally

C UNBTPOM, MOBEPHWTE ee U HaXMWTe Ha Hee,
YTOBbI 3adhnKCMpPOBaTH.

. YTObbI BbIXaTb COK 13 Bonee KPYMHbIX

LIMTPYCOBbIX, YCTAHOBMTE MOBEPX HACaLKM
KOHYC 415l LTPYCOBbIX. YOeamTeCh, YTO KOHYC
YCTaHOBSIEH MPaBUIILHO.

. YcTaHosuTe KOHTelZHep ANA COKa B

COOTBETCTBYIOLLIEE MONOXEHNE.

. TpoBepbTe NpaBuIbHOCTL COOPKM Nprbopa.

BcTaBbTe BUNKY kabensa nuTaHWA B PO3ETKY.
YTOObI BKNOYNTL U3LENNeE, MOBEPHUTE PETYNATOP
CKOPOCTM BMPaBo.

& BAJKHO!

3anyc1< ABurartesnsa 1ocse moBopoTa

PErynATopa OCYLIEeCTBAAETCS C
Heb07bIIoN 3aAepPXKKOM. ITO He
SIBJISIETCS TIPU3HAKOM HAPYLIEHUST
paboTbl uspenus.

3aKOHYMB BbKMMaHWe cokKa U3 LIMTPYCOBBbIX,
MOBEPHUTE PyYKY B NONOXEHMNE «BbIKI.» («O»).
OTkJllounTe 13genvie oT poseTku. Pasbepute
npubop 1 o4nCTUTE €ro.




COBETHI J14 ITOJIVYHEHNSA OTJIMYHBIX COKOB

COBETHI
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP750

[TOKVIIKA Y XPAHEHUE OBOIIEN
N ®PVKTOB

06s3aTeNbHO MOIiTe OBOLLW 1 (hpyKTbI Nepeq,
OTKMMOM COKa.

Vlcnonb3yiiTe TONbKO CBEXME OBOLLM U1 PPYKTHI
LN COKa.

MokynaiTe ce30HHbIe OBOLLW 1 (hpYKTbl — 3TO
NOMOXET CIKOHOMMTb AEHbIW 1 MOAYYNTb
HaUyYLWWIA pesysbTar.

[ep>xnTe 0BOLLM 11 PPYKTbI TOTOBBIMU K OTKUMY
COKa — MOATe VX Cpa3y nocse nokymnku.
BONbLUMHCTBO (PPYKTOB 1 Gosee TBepAble OBOLLY
MOXHO XPaHWTb NMPU KOMHATHOW TeMnepaType.
bosiee HeXHble U CKOPOMOPTALLMECH MPOAYKTHI,
Takue Kak Arofpl, canaTHble NCTbA, cTebnm
cenbfepes, orypLibl v 3e1eHb, ClefyeT XpaHuTb B
XONOAWSIbHYIKE A0 VCMONb30BaHNA.

[IOATOTOBKA OBOIIEN U ®PVKTOB
K OTO) KMMV COKA

Ecnu Bbl vicnosnb3yeTe NoAbl C TBEPAON Un
HeCbe0BHOM KOXYPOW, Takue Kak MaHro, LuTpy-
COBble, AblHW 1 aHaHacbl, 06s3aTesNbHO oYNLLaTe
VX OT KOXYpbl Nepef, NpuroToBeHeM Coka.
HekoTopble 0BOLLW, Takue Kak orypLibl, MOXHO re-
pepabaTbiBaTb HEOUULLEHHBIMW — B 3aBUCUMOCTY
OT MArKOCTU KOXYPbl 11 TpeboBaHWiA K COKY.
Mepep, NPUroToB/IEHNEM COKa HEOBXOAUMO
YAANATb CeMeHa 1 KOCTOYKU 13 TI0A0B C
KPYMHbIMW TBEPABIMU CEMEHAMI U KOCTOUKAMM,
Takux Kak HeKTapyHbl, Mepcuki, MaHro, abpukocsl,
C/IMBbI U BULLIHW.

YBenunTech, 4TO Takve OBOLLW, KaK CBEKNa,
MOPKOBb 1 T. A, MOSIHOCTbIO OYMLLIEHBI OT 3eMJIU,
Kak cieflyeT BbIMbITbI U OYULLIEHBI OT JINCTHEB.
LinTpycoBble MOXHO nepepabaTbiBaTb B
COKOBbIXVMAJIKE, HO Mnepes, 3TUM HeobXoaVMO
OUMCTWTb UX OT KOXYPbI N KOCTOYEK.

L1151 yMeHbLUEHNS NOTEMHEHNS B AGI0YHbIN COK
MOXHO A06aBNTb HEMHOTO JIMMOHHOIO COKa.



VX0 N YMCTKA

vXOoO N YNCTKA
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP750

lMepep 4nCTKOM, pa3bopkoit, chopkol 1

XpaHeHviem nprbopa obazatensbHo yoeamTecs,

YTO COKOBBIXXMMaSKa BbIK/IOYEHa ¥ LWHYP NUTaHUs

OTCOE[IMHEH OT PO3eTKM.

1. Cpa3sy nocsie Kaxkaoro UCnosb30BaHWA TLLATENbHO
O4ULLIaNTe AYEKM CeTYATOro UbTpa Npw
MOMOLLM Npunaraemoi WeTKu.

« OyuncTnTE LLETKOW BHYTPEHHIOID NOBEPXHOCTb
ceTyaToro usbTpa NoL, NPOTOYHOM BOLON,
npoCMaTpyBas ero Ha CBeT, YTobbl yOeanTbCs,
YTO MesIKune AYeiky He 3akynopeHbl.

« Ecnmn aveiikn 3akynopeHsbl, 3aMo4unte Guabtp B
ropsyent Boge ¢ 10% NMMOHHOrO Coka, YToObI
0CBODOANTL AYENKN.

COBET

» He ocmasnAiime cOKOBbIKUMATIKY
HeoyuweHHOU Nocsie Ucnosib30BAHUS.
HYucmume cokoBbDKUMAIIKY neped
XpaHeHuem.

« Ec/iu Hem BO3MOXXHOCMU O4UCMUMb WHEK
Cpasy nocsie ucnosib30BaHUs, 3amoyume
e20 B 2opayeli Mbl/IbHOU BOOe cpasy nocsie
npuzomosnieHus coka. Eciu no3soaums
MSAKOMU BbICOXHYMb HA WHEKe, OHA
MOXKem 3aKynopums mesikue syelku
Ccemku u, coomBemcmBeHHO, CHU3UMb
3¢hghekmuBHOCMb COKOBbIKUMAIKU. He
3amayuBalime wHek B ombenusamerne.

2. BbImoiiTe BaK, bapabaH, LUHeK, KOHTeRHep Ans
MAKOTW 1 KOHTENHEP LA COKa B TEMI0W Mbl/IbHOWM
BOJe C MOMOLLbIO HEOObLLIOW LLETKM, BXOAALLEN
B KOMMNEKT, UAN MATKOW TKaHW. CronocHuTe 1
TLIATENbHO BbICyLLNTE.

A BAJXHO!

He momMelrjante HUKaKue netanu
COKOBBLLXUMAJIKU B TIOCYZIOMOEUHY10
MallnHy.

& BAJKHO!

He VlCI'[OleByﬁTe HUKakue
HarpeBaTeJlbHble l'[pl/l60pbl Ana CyuKun
Kakux-nmbo vacteit COKOBLLKUMAJIKW.

3. MpoTpuTe Kopnyc MOTOPa BAAXHOW MArKon
TKaHbIO 1 TLLATENbHO BbICYLLMTe. He MoKTe Kopnyc
MOTOpa NPOTOYHOM BOAON. He ncnonb3ymnte
abpasviBHble MOOLLMe CPEACTBa U MOYanKKM Ans
O4MCTKM KOpMyca MOTOPa, Tak Kak OHW MOryT
nouapanaTb NOBEPXHOCTb. YaanuTe YacTuupl
NPOAYKTOB CO LUHYpa NUTaHWA.

A BHVUMAHUE!

He ucnonb3yiiTe Motolme cCpeacTea,
copepyKalimne opraHu4eckue
pacTBOpUTEnu (PacTBOPUTENHN,
pasbaBuTenu u T. 1.), 0TOENNBATED,
X710p, 6EH3UH UK abpasuBbL.




TTOMCK U YCTPAHEHUE HEUCITPABHOCTEM

I[TONCK 11 VCTPAHEHUE
HEVCITPABHOCTEU

CokoBbDKMMasKa

He paboTaeT

VAN BHE3arnHo
OTKJ1I0Y4aAETCA BO
BpPeMs NPUroToBieHNs
coka

[poBepbTe HaLeXHOCTb MOAK/MOYEHMA LUTEKEPa K PO3eTKe.

MoocoeanHuTe LWTEKEP NUTaHKA K He3aBUCMMON po3eTKe.

MoocoeanHuTe LWTEKEP NUTaHKA K ﬂ,pyroﬁ po3eTKe.

Y6enmtech, 4TO COKOBbIKMMAIKa co6paHa NpaBuIbHO.

He vncnonb3yiite npubop 6onee 15 MyHYT Noapsaa! 3almTa oT neperpyskn MoxeT
aBTOMaTWYeCKV OTKUYNTL MOTOP. OTCOeAMHUTE LITEKeP NUTaHUA OT PO3ETKN 1
fanTe Nprbopy OCTbITb B Te4eHMe Kak MUHMMYM 1 Yaca. HepgoctaTouHoe Bpems
OCTbIBaHNA MOXET 03Ha4aTb, YTO MOTOP CHOBA OTKJIIOYMTCA. [ocsie JOCTaTOYHO
NPOLO/KNTENbHOMO OCTbIBAHUA NOACORANHUTE LUHYP NUTaHUA K PO3ETKe 1
BO30OHOBUTE HOPMASIbHOE VCNOMb30BaHMe.

MoTtop
ocCTaHaB/MBaeTCA BO
BpeMsA NPUroToBeHnA
coka

OpHOBpPeMEeHHO nepepabaTbiBaeTCs CIMLLKOM H6OsbLIOV 06beM NPOAYKTOB UM
KYCK1 MPOAYKTOB CJINLIKOM KpyrHble. MonpobyiiTe obpe3aTb NUCTbsA, Menbye Uu
paBHOMepHee nope3aTb NPOAYKTbI W/ nepepabaTbiBaTh MEHbLLYIO MOPLWIO 3a
ofVH pas3.

lMepen 3arpy3Kon NPoayKTOB B xenob ybeantecs, 4To MOTOP 3anyCTucs.
Takke ncnonb3yiTe peepc, YTobbl 0CBOOOANTL LLIHEK.

TBepfble NAOAbI CO3AAOT Ype3MePHYIO Harpy3Ky Ha MOTOP.

MsaKoTb canKom
MArkas, v
yMeHbLUaeTcss 0b6bem
roToBOro coka

Y6eauTech, Y4TO CUMKOHOBas NpoKaaka nofd 6apabaHomM NpasusibHO YCTaHOBNEHA
Ha MecTo (cM. CTp. 45).

lMpekpaTyTe MPOLeCC MPUrOTOBIEHWA COKa 1 OTCOeAMHUTE LUHYP NWUTaHWA OT
pO3eTKU. YAanuTe LUHeK. TLLIATeNbHO O4YUCTUTE AYeiK1 CeTYATOro ubTpa npu
NOMOLLM Npunaraemon LeTku. OYnCTUTe LWETKOW BHYTPEHHIO MOBEPXHOCTL LLIHeKa
NoA NPOTOYHOM BOLOW, MPOCMaTPUBas ero Ha CBeT, 4Tobbl yoeauTbCsa, YTO Menkme
A4enKkK He 3aKkynopeHbl (cM. cTp. 51). ECn AYeliku 3akynopeHbl, 3aMo4mTe LHEK B
ropsyeit Boge ¢ 10% NMMOHHOMO CoKa, YToObl 0CBOOOAWTL AYelku. Mpu o4ncTKe
LHeKa ByayT yaaneHbl ocTaTkyt BOJIOKOH

(oT oBOLLIeV ¥ hPYKTOB), KOTOPblE MOTYT NPENATCTBOBaTL NPOTEKaHMIO COKa.

bak 3acTpan, u ero
CJIOXKHO OTKpPbITb

HaxmuTe kHonky R (peepc) U noBepHWTe Bak NPOTVB HaCOBOW CTPENKM B OTKPbITOE
NOJIOXEHNE.




PELIEIITHI

PELIEIITBI
Stollar Big Mouth Slow Juicer BJP750

AIIEJIbCUH, BPOKKOJIU U
MOPKOBbB

2 nopuun

3 anesibcuHa (750 2), OYUWEHHbIX U
pasoeneHHbIX Ha 00JIbKU

2 yawku (150 2) coysemuti u cmeb6neti
6pokkonu

2-3 cpedHux mopkoBu (280 2), nope3aHHbIX Ha
4emBepmMuHKU

MepepaboTaiiTe B COKOBbIXMMAIIKE W NMOAABanTe.

I'PAHAT, CBEKJIA U AITIEJIbCUH

2 nopuumn

1 2paHam (360 2), o4UWEeHHbIU Om KOXYpbl U
6enoli makomu

unu 1 1/4 yawku 3epeH 2paHama

1 cpedHan (230 2) cBeksa, oHUUWeHHAsA U
nopesaHHas

3 anesibcuHa (750 2), OYUWEHHBbIX U
pasoeneHHbIX Ha 0JbKU

MepepaboTaiiTe B COKOBbIXMMAIIKE W NMOAABanTe.

CBEKIJIA, AIIEJIbCH 1 UMBUPDL
2 nopuumn

1 cpedHAaa (230 2) cBeksa, o4UUWeHHAsA U
nopesaHHas

3 anenbcuHa (750 2), OYUWEHHBbIX U
pasodeneHHbIX Ha 00JbKU

1 0rolm (2 cm) cBexkezo umbups

MepepaboTalite B COKOBbIKMMAsIKe 1 MofasaTe.

IIOMHUOP, CETIbI[EPEI;I nu
MOPKOBbB

2 nopuumn

1 nuema (250 2) nomudopoB-yeppu unu 3
Hebosbwux nomudopa

1 nobez cenbdepes (100 2), oyuweHHbIG om
JlucCmebeB

2-3 cpedHux mopkoBu (280 2), nope3aHHbIX Ha
4emBepmMuHKU

MepepaboTaiiTe B COKOBbIXMMANKE 1 NoLaBanTe.

MOPKOBbB, CEJIbJEPEN, I'PYIIIA U
CBEKIJIA

2 nopuun
2-3 cpedHux mopkoBu (280 2), Nope3aHHbIX Ha
4emBepmMuHKU

1 nobez cenbdepes (100 2), o4uWeHHbIG om
JluCmebeB

1 cpedHaa (230 2) epywa, nope3aHHas Ha
4emBepmMuHKU

1 cpedHaa (230 2) cBeksa, o4UUeHHAA U
nopesaHHas

MepepaboTaiiTe B COKOBbIXMMAIIKE W NMOAaBanTe.

BUHOI'PAJ, TPVIIIA U OT'VPEL]

2 nopuumn

1 yawka (184 2) BuHozpada

1 kpynHas (330 2) epywa, nope3aHHAs Ha
YemBepmMuHKU

1 (160 2) oz2ypeu, nope3aHHbIl Ha
4YemBepmuHKU

MepepaboTaiiTe B COKOBbIXMMAIIKE W NMOAABaNTe.

AHAHAC, MATA U IBJIOKO

2 nopuumn

13/4 yawku (300 2) aHaHaca, 6e3 KOXKypebl,
KpPynHO Nope3aHHo20

2-3 Bemo4Ku MAmbI

2 cpedHux (300 2) 3eneHbix A6/10Ka,
NOpPEe3aHHbIX Ha YemBePMUHKU

MepepaboTaliTe B COKOBbIKMMAsIKe 1 MofasaTe.

OT'VPEIL], MOPKOBb, JIMMOH U
MATA

2 nopuumn
2 (320 2) o2ypya, nope3aHHbIX Ha
yemBepMUHKU

2-3 cpedHux mopkoBu (280 2), nope3aHHbIX Ha
yemBepmMUHKU

Y2 JIUMOHQA, O4YUW,eHHO20 Oom KOXYypbl u b6enoll
MaKomu

2-3 Bemoy4Ku MAamsl

MepepaboTaiiTe B COKOBbIXMMAIIKE W NMOAaBanTe.




PELIEIITBHI

MOPKOBb, CEJIbJIEPEH,
INETPVIIKA U UMBUPDH
2 nopuum
3 cpedHux (360 2) MOpKOBU, NOPe3aHHbIX HA
yemBepmMuHKU

2 nobeza cenbdepes (200 2), oHuUleHHbIX om
JlucmsbeB

2-3 Bemo4Kku nempyuwku
1 0rolm (2 cm) umbups

MepepaboTaiiTe B COKOBbIXXMMAIKe v NofaBaiTe.

IMIoMHUAaO0P, MOPKOBBb U KPACHBIN
CJIAOKHWU ITEPEL]
2 nopuum
1 Hebonbwol (150 2) KpacHbIl cnadkull nepey,
OYUWEeHHbIl om ceMsAH
1 nuHma (250 2) nomudopos 4Yeppu unu 3
Hebosnbwux nomudopa
3 cpedHux (360 2) MOpKOBU, NOPE3aHHbIX Ha
YemBepmMuHKU
2-3 BemoyKu nempywku

MepepaboTaiiTe B COKOBbIXMMASIKE ¥ NOAABaNTe.

BPOKKOJIH, IIETPVLIKA, ABJIOKO 1
CENbLAEPEN
2 nopuuu
6 yawek (450 2) coyemuli u cmebnei
6pokkonu
3-4 Bemoyku nempywku
2 cpedHux (300 2) 3eneHbix A610Ka,
Nnope3aHHbIX Ha YemBepMUHKU
1 nobez cenbdepes (100 2), oyuweHHbII om
JlucmsbeB

MepepaboTaiiTe B COKOBbIXXMMAIKe v NofaBaiiTe.

MOPOXXEHOE U3 MYCKATHOM
ObIHHU

MpubnusumensHo 1 aump

1/4 (400 2) myckamHoU ObIHU 6e3 KOXXypbl U
ceMsH, nope3aHHoU Ha KpynHble KycKu

1/4 yawku (60 mn) c2yuweHHo20 MOJI0Ka
3/4 yawku (185 ms) ciuBok

. [lobaBbTe AbIHIO ANA MefIeHHO SKCTPaKLMM CoKa
. CmeLlanTe COK, CryLleHHOe MOJOKO W CIIMBKMN
. MomecTnTe B aBTOMATUYECKYIO MOPOXEHULY A5

rnepemMeLllrBaHnA 40 NOSIHOro 3aMep3aHua.

COPBET 113 AHAHACA U MAThI

MpubnusumenbHo 750 mn

1 yawka (250 mn) BoObI

1 yawka (200 2) caxapHozo necka

1 cpedHuli (1,25 k2) aHaHac, 6e3 Koxypsbl,
KPyNnHO NOpe3aHHbil

1 yaliHas noxxKa MesIKo hopybneHHOU MAMb!
CoepnHUTe BOLY ¥ Caxap B HEOO/bLLOM
coTelHviKe. MepemMelLnBaiTe Ha Me1eHHOM
OrHe, Nnoka caxap He pacTBopwTcs. JoBeaute fo
KMNeHUS v roToBbTE 2 MUHYTLI. CHUMUWTE C OTHS.
MONHOCTbIO OXNlaguTe.

. [lobaBbTe aHaHaC Ana MefneHHO 3KCTPaKLMK

COKa

. O6beauHUTe caxapHblii cvpon, 2 V2 YaLlku

aHaHaCoBOro COKa W HapybieHHYo MATY 1
nepemeLluaTe.

. Momectute B ABTOMATU4eCKYtO MOPOXeHULY A

nepemMeLlrBaHnA 40 NOSIHOro 3aMep3aHua.
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